Vor speisen

Ziegenkdase

@ Schafskéise

Suppen

Tomatencremesuppe

@ Franzosische Zwiebelsuppe
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@ Klare Kalbssuppe

Pasta
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@ TAGLIATELLE ,SALMONE"

Schnitzel
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@ Schnitzel , Wiener Art
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" Cordon Bleu
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@ Jager schnitzel

Antipasti - Vorspeisen

e Carpaccio

Vom Grill
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@ Kalbsleber vom Grill
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Hauptgericht
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Schweinefleisch
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@ Hirtensteak
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Fleisch - Schwel nesteak

Q Steak

Weltspeisen

@ Original Wiener Schnitzel
Kinderkarte

@ Cevapaidi

@ Tagliaelie

Carnedi Maiale

@ Grilteller
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Fur diekleinen Gaste

.

A .
@ Dalmatiner Teller

HUftsteak

@ mit Krauterbuttr, dazu Follenkrtoffel mit Krauterquark

@ mit Krduterbutter, dazu Folienkortofel mit Kréuterquark

BEILAGEN

@ Bratkartoffen, Folienkartoffel mit Krauterquark
@ Beilogensalat

v

@ Rosmarinkartoffen, Grillkartoffeln

@ Pommesfites, Kroketten, Salzkartoffeln

@ Pfeffer sauce, Jager sauce
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@ Ajvar, Kréauterbutter, Krauterquark

@ mediterranes Gemiuise,

@ Dijuwetschreis, Buterreis,

SALATE

@ Salat , Mediterrana®
@ Salat ,, Antonia*
@ Salat ,Mario"
@ Salat , Jelena®

@ Salat , Marko*

Warme Vorspeisen
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@ Octopus auf Rucola-Salat
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@ Scampi in Weildweincremesauce

@ Scampi , Aglio e Olio*
@ Champignons & la Chef

NUDELN

@ Tagliatelle , Mediterrana*
@ Tagliatelle,, Croatia”

@ Tagliatelle,, Lavendel”

Kroatische Spezialitaten
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@ Cevopii
“‘L‘A‘| )  Lovendel-Spies
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@ Rainjici
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Beginnen Sielhre Kulinarische Reise mit einer KALTEN VORSPEISEN

il e,
@ Dalmatinischer Rohschinken

Katte Vorspeisen

i

. .

@ Hauspaprika

.

@ Buffel- M ozzarella Turmchen

Genussin Premium-Qualitatt

s,
@ Bitte sagen Sieuns, wiewir Ihr Steak braten durfen!

Rumpsteak (saftig mi Fetirand)

r

@ mit Krauterbutter, dazu Folienkortoffel mit Kréuterquark

@ mit Krouterbutter, dazu Folienkortoffel mit Kréuterquark
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@ mit Krauterbuttr, dazu Follenkrtofel mit Kréuterquark

@ Huftsteak , Pfeffer” (ca 200g)
@ Rumpsteak ,, Lavende“ (ca 200g)
@ Rumpsteak ,, Gorgonzola (ca 200g)

@ Rumpsteak ,, Spezial* (ca 200 g)

Nicht kategorisiert
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@ Weinber gschnecken
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