
Dessert

Coupe glacée Délice caramel
9
€ 

Café ou déca gourmand
9
€ 

Vacherin glacé maison au parfum de votre choix
10
€ 

Poire rôties au miel et romarin, glace au caramel beurre salé
8
€ 

Tarte au citron en verrine Le Parfait et ses meringues
10
€ 

Moelleux au chocolat et son coeur coulant, sorbet mandarine
10
€ 

Crème brûlée aux éclats de nougatine
9
€ 

Entree

Les oeufs cocotte au saumon mariné et ciboulette
9
€ 

La poêlée de champignons frais (selon le marché , crème de champignons
12
€ 

L'os à moelle simplement gratiné au sel de Guérande et ses tartines grillées
9
€ 



La salade de lentilles à l'orange et magrets de canard fumé par le chef
10
€ 

Le foie gras de canard maison, chutney du chef
12
€ 

Soupe de poisson Pérard, croûtons et rouille maison
10
€ 

La gratinée à l'oignon et ses croûtons au fromage
9
€ 

Les 6 escargots de Bourgogne persillés
12
€ 

Salades et Clubs sandwichs

Club poulet bacon, frites maison et salade
20
€ 

Club saumon mariné, frites maison et salade
20
€ 

Non classé

L'Assiette Végétarienne
17
€ 

L'Auvergnate
20
€ 



La Seguin
17
€ 

La Caesar
17
€ 

Brochette de noix de Saint Jacques à la citronnelle et risotto
26
€ 

Grande raviole de cabillaud et gambas, poêlée de légumes, jus de crustacés
25
€ 

Suprême de poulet rôti, sauce acidulée et petits légumes au miel
19
€ 

Mi cuit de saumon, lentilles à l'orange, crème de persil, bâtonnets de chorizo grillés
21
€ 

Filets de daurade juste grillés, poêlée forestière et risotto
25
€ 

Côte de boeuf pour 2 (minimum 1kg200), sauce et frites maison
60
€ 

Gaspard baconburger , chips de bacon et cheddar, frites maison
21
€ 

Gaspard cheeseburger au fromage de votre choix, frites maison
19
€ 

Tournedos de boeuf grillé au poivre, gratin dauphinois et poêlée forestière
25
€ 

Tartare de boeuf de Charolles cru ou juste poêlé, frites maison
18
€ 



Andouillette 5A grillée, sauce moutarde à l'ancienne, frites maison
18
€ 

Cuisse de canard confite, gratin dauphinois et poêlée forestière
21
€ 


