|nsalate

| nsalata mista

Tiramisu

@ Cantucci di Prato e Vin Santo

. .
@ Cremadi Mascar pone e Fragole

Senza categoria

@ Montalcino
@ Patate Arrosto

‘ﬂ Tartare

@ Cinghialein umido

@ o
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6€

6€

6€
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Pasta*

Crudo E Bufala

Torredi Bufala

La Panzanella

Trippaallaricerca Fiorentina

Ravioli Burro e Salvia

Pici Cacio e Pepe

La Saporita

TortaalleMele

Prociutto e Melone

Ribollita
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@ Pasta e Fagioli

Lelnsalate

.
y s

‘ﬁnﬂ’:rh .
@ La Fruttaiola

Primi

, )
'\.

i
@ Tortelli Mugellani al ragu

Antipasti

"
y )

..i..u{-.. . .
@ Crostoni Toscani

@ VerdureGrigliate

Antipasto

*, )
'\.

..d.-.ﬁ- . .
@ Gran tagliere Mi Garba

@ ©
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@ Crostoni misti

Portata principale

@ La Cacio E Pepe
@ Por chetta cotta a legna

@ Zuppadi Farro
@ Pappa a i pomodoro
@ Zuppa Rustica di Orzo

Dolci - Nachspeisen

A
@ Tortaal Cioccolato
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lo Dolci

@ Mousse di cioccolato e fragola/frutti di bosco

@ Panna cotta al cioccolato con crumble

@ Spezzata di frutta fresca

@ Cremadi Mascarpone e Nutella

Dolci e Frutta

oo
@ Fragole alla Panna

Vite Rossi

@ Bolgheri

| CONTORNI
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@ Bietoline olio, sale elimone

@ | Pinzimonio
@ Fagiolini Toscani
A

@ Finocchi bolliti con rondelledi olive nere

@ Bietoline Saltate

Secondi con contorno

@ Spezzatino con piselli

Gli Antipasti ei Taglieri

@ Mezzo Gran Tagliere Mi Garba
@ TagliereVal d'Orcia
aaen

@ Tagliere Mugello

o
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@ TagliereVal di Chiana

@ LaFettuntaei Pane ai Pomodoro

L e Schiacciate

@ M onter eggioni

@ Certaldo

Uncategorized

@ Pappardellaai Cinghiale
@ Pappardella ai sugo

@ Pappardella ai pomodoro
@ Gargandlli ai sugo

@ Garganelli Pomarola e Basilico
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Risotto Porri e Patate

Pici al Pesto

Pasta e Ceci alla Toscana

Garganelli ai pesto

Tritodi carnecruda

Tacchino con carote
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