Dessert

N e
@ Tébua de Queijos com Compota de Abobora

.
@ Banana, Chocolate and Caramel

N e
@ Milk Cream and Raspberries

Bebidas nao alcodlicas

Agua
M assa
@ M assa com molho de creme de vodka
|

Cursosprincipais

e Bacalhau
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~

»



SIDES

@ Batatasfritas

@ L egumes Sauteed

Starter

@ Couvert bread, butter, olive oil and olives

@ Cod Fish Pancakes
@ Oystersau Naturel 3 units
@ Fish (Cod) Soup

@ “Padron” Peppers
@ Cheese Dish

@ Duck Ham, Egg Yolk and pine Nut Salad
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@ Sardines (with corn bread) éo
Principais

@ Bolognesa de choco (Gnoochi artesanais de batata, tomate cherry, burrata, pesto) ::5
A Massada de bacalhau (Linguini Caseiro, bacalhau a baixa temperatura, molho de 19
@ tomate caseiro) €
@ Lombo bacalhau BT (Risotto caldoso de ervilha e bacon) (GF) 23
A Bacalhau corado (Gnocchi artesanais de batata, cebolada tomate, berbigéo e 23
@ lingueir 8o, Pesto rlcula) €
@ Pasta Nero Caseira de Caranguejo (Creme fraiche, cebolinho) 24
@ Esparguete de aipo (Cogumelos, pesto de aveld e par mesao) (Vegetariano) (GF) ::5
@ Risotto cevadinha (Salada de tomate, pesto r 0sso, manjericéo) (Vegetariano) ::6
@ Bochechas de vitela (Risotto milanesa e par mesao) (GF) 22

INFORMACAO



‘m ~ ) ) .
@ N&o garantimos mesa na esplanada nem mesa junto a janela.

Sin clasificar

% Risotto

4



