Platos principales

Paellade Verduras

SIDES

Ensalada De Verano

Pescado y marisco

gl Arroz negro

Tapas

' Patatas Bravas

Spanische Hauptspeisen
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Carne/Carn/ Meat

oA Chuletén de buey de Galicia madurado 30 dias asado en su jugo con patatasal hornoy

@ pimientos del padron

@ Egpaldita de cordero lechal de Aranda con patatasy cebollitas glaseadas
@ Steak tartar a nuestra manera
@ Secreto ibérico con cebolla caramelizada, queso de cabra fundido y salsa de ostras

@ Cochifrito de cochinillo con patatasal ajillo

oA Magr et de pato lacado con miel deflor deromeroy pimienta verde con compota de

@ arandanos

@ Entrecote café de Paris con pastel de patatas

@ Solomillo deternera con salsadetrufay salvia

Del Mar / From de Sea

.
@ Paella Par ellada



PARA PICAR/PER PICAR/TO SHARE

@ Anchoas de |'Escala con tosta de escalibada

@ Montadito de foie poelé La maison L afitte con compota de manzanay salsa de Oporto
@ Boquerones en vinagre de L "Escala El Xilu

@ Jamon de bellota D.O. Extremadura con pan con tomate

@ Trilogia de croquetas (Txangurro, Asado, Gorgonzola y Nueces)

@ Gambasal gjillo picantitas

el

@ Tirasde pulpo ala plancha con parmetier de Pimenton delaVera
@ Huevos rotos con butifarra del Perol de Sant Celoni

@ Tartar de atliin y aguacate con mahonesa de wasabi

@ Pescadito frito con mahonesa de limon

@ Tabla de quesos con seleccion de mermeladasy frutos secos



@ Vierasala plancha con vinagreta de cilantro, limay parmetier de calabaza
@ Cazuelita de almejas con alubias del Ganxet

@ Cazon adobado con almendrasy mayonesa mojo verde

ENTRANTES/ENTRANTS/STARTERS
@ Ensalada de can6nigos con gamba roja de la costa y vinagreta de miel y pifiones
@ Mi caprese con pesto rojoy polvo de aceitunas negras

@ Sopa de pescado ala Marsellesa

@ Sopa fria detomate con cangrejo real y albahaca
@ Tataki de atuin rojo con ajo blanco y helado de sésamo negro
@ Ensalada de pollo en escabeche suave

@ Sashimi de salmoén salvaj e con alga wakame, salsa de caviar deerizos, jengibrey lima
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@ Tagliatelle a la sorentina de scamor za

PESCADO / PEIX / FISH

@ Bacalao confitado y rebozado con chilindron y pil-pil al azafran

@ Lomo derapeal horno alamoda Mirabé

—mmime  Supremadesalmon Grec fresco marinado al eneldo con salsa deyogur y mini

@ verduritas

@ Merluza de pincho ala plancha con ajitosy verduritas salteadas

ARROCES/ ARROSSOS/RICES
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@ Arroz caldoso de gambas

M enU Pescado
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@ Pescado del Dia



Nuestras Paellas Caser as

@ Paella Mixta

Sin clasificar
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@ PaellaMarinera



