Salate

e Salatteller

@ Waldpilzsuppe

G Gem lettuce

@ Tomatencremsuppe

. Tomatencremesuppe

10 meistbestellte Gerichte
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@ Wir zfleisch

Hauptgerichte

5
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@ Rostbr atl

3€

3€

10
3€
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A
@ , Steak au four” — Schweiner lickensteak mit WUr zfleisch und K ase 13

lf’

@ 3 Rihr- oder Setzeier €

@ Spéatzle Pfanne(Vegetarisch) 7,85 €

lf’

@ Kasser Steak €

- 11

@ Schweizer Sahnesteak Uberbacken mit gekochten Schinken, €
-, F

@ Rumpsteak mit Rostzwiebeln dazu feine Butter erbsen 24

A oi 11

@ Schweinekammbr aten €

Beilagen
. 3
French fries €
Fleischgerichte
: 14

A‘f‘h
@ Schweinemedaillons €



@ Putenschnitzel

Wirste & Snacks

Bockwur st

- .
@ 1 Paar Wiener

Warme Speisen

"
hY !

@ Eisbein

Chicken & Snacks
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@ Pommes

10
11

12



Fleischgerichte vom Schwein

‘ Schweineschnitzel

Fleisch - Schweinesteak

Fingerfoods

Q Bauer nfrihstuck

Spargelkarte

Spar gelcremesuppe

Grill Spezialitaten

10
11

10
9€
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6 Sauerbraten

Kinderkarte

5 /
b !

-
@ 2 Kartoffelpuffer

Weihnachtsmen(s

. F
b !

@ Gansekeule

Steaks vom Schwein

, F
b !

mtlliseiliiciiliten,
@ Zigeuner steak

Singapurische Spezialitaten
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i .
@ GebackeneForelle

16

11

12



Fleischgerichte - Vom Rind

a Rumpsteak

Wildspezialitaten

@‘“"“‘ Wildhasenkeule

Fleischgerichte Griechisch

@ Lammkeule

Suppen & Kleines

@ Champignoncremesuppe

Deutsche Spezialitaten

10
14
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Bratwur st

8€
Hauptspeisen
el 15
@ KANINCHENKEULE €
Warme Vorspeisen
-, F
@ 6 Weinbergschnecken in Knoblauchbutter 2
-, F
@ 2 Stck. Gebackener Camembert Z
Fischgerichte
, .
@ Gebackene Forelle mit Kréuterbutter und Zitrone 22
, .
@ Kanadisches L achsfilet in Schaumweinsauce ::4
comee o | 10
@ Pangasius Filet in Schaumweinsauce €
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@ Gebackenes Sedlachsfilet mit Krauter butter und Zitrone

Spezialitaten des Hauses
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-
@ Ausgeldstes Eisbein

.
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Spezialitdten vom Grill

I
i

@ Putenleber

LY
‘l.

Speisen fir unserekleinen Gaste

o .

@ Schokoladeneier kuchen
o .

@ 2 Quarkkeulchen

FUr unsere" Fleischfresser" ...

i
r

i . .
@ Feuerfleisch
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'l.
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Gerichte aus Topf und Pfanne

@ Schweizer Sahnesteak

@ Spatzle Pfanne(V egetarisch)

@ Schweinelendchen in Sahnesauce

@ Rinder zunge in Rotweinsauce

@ » Steak au four® — Schweinesteak mit Wir zfleisch und K ase
@ Lammbraten ausder Keule mit Prinzessbohnen und

@ Schweinekammbraten mit buntem Gemuse dazu K163en

Unser Seniorenangebot

@ Schweinekammbraten mit buntem Gemuse dazu

@ Rinder zunge in Rotweinsauce dazu Spargel und K artoffelpiree
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14

13

13
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@ Spéatzle Pfanne (Vegetarisch)

LY
%

Fur den Hunger zwischendurch

y

il e,

@ K assler steak

il e, B

@ Rostbrat! auf Brot

il e, .
@ War mes Eckchen — Graubrotschnitte

Frisch gekochte Speisen ausunserer Kche:

I
i

@ Soljanka

LY
‘l.

DU GRIL VIETNAMIEN

ra
'

.
@ ENTENKEULE

"
hY

Nicht kategorisiert
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@ 2 Ruhreier

Y
E Gebratene Putenleber



