Desserts

@ Baba Savarin au Rhum arrangé de Martinique
@ LaVerrinede Fruitsd’ Automne
el

@ La Tarteau Chocolat, ganache au poivre Sichuan

@ Café ou thé gour mand

Main Course

i
@ le bar sauvage

Entree

@ Le Coeur deLaitueHuiled' Olive Grand Cru, citron, Fleur de Sal, Par mesan
@ LeVelouté de Cépesau Foie Gras Poélé

@ LesPalourdesdu Croisic farcies (6 piéces)
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@ L a Belle Assiette de Saumon Sauvage !
@ Huitres creuses de Mesquer (6 piéces) 22
Non classé

@ LeFilet de bcauf Charolaisen Chateaubriant 24
@ Le Carréd agneau de Quercy 29
@ LeRisdeVeau Francais 27
@ Le Canard croisé Colvert et Kaki de Challans, maison Burgaud 25

pova La Saint-Jacques Caviar (servi pour 2 personnes) Saint-Jacques de Plongée, Caviar de 65
@ Neuvic 10g, Huiled'Olive Grand Cru €
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@ LeHomard Bleu En Bellevue tout simplement

pova L e dos de Cabillaud pleine mer Nacré, Beurre Nantais, Ecrasé de pommesdeterreet 24

@ L égumes croquants €

@ Le Turbot Sauvage Croustillant de Risotto au Par migiano, sauce Hollandaise
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