Nachtisch

@ Andere, mit einer Dicke von nicht mehr als 10 mm

Nachspeisen
Cremebrilée

Schokoladeneis

. .
@ L ebkuchenparfait

Alkoholische Getranke

» F,
! r

@ Riesling

Vorspeisen

g Vitello Tonnato

5 /
b !

sl e,
@ Lachstartar

19
7€

22
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K albskopf

Suppen

Q L ettuce soup

ama Fischsuppe
Y

Pasta

0 Nudeln Rindfleisch

Pizza

§ ‘ Franzdsische Pizza
L4

Beilagen

@ Kartoffeln

15

10

10



Fischgerichte

Fischkroketten

M eer esfr ichte

e M eer esfr tichte

Fleischgerichte

s

e' . Schweinchen

Sweets
Schokoladenkuchen

10
17



Fd
r

@ Elsisser Munsterkase

LY
%

Spezialitaten

ra
'

@ Lammilet

.
hY

Sushi Menus

I
i

@ Starter

LY
‘l.

Schweinefleisch

Schweinefleisch

Rotweine

r

@ O7er Cotes Du Rhone Village Alain Brunel in Chateauneuf du Pape

. .
@ O6er Bordeaux Superieur Cht. Trocard

h oo

21



@ O7er Terra Grande Spanien Tempranillo

@ O7er Spatburgunder Baden Hans Peter Ziereisen
@ 05er Les Creisses Frankreich Languedoc

@ 10er Caberet Sauvignon Reserva von J. Bouchon, Chile

Fleisch - Schwe nesteak

Steak

WEISSWEINE

@ 10er Weissburgunder Mosel Markus Molitor
@ 1ler Guts-Riesling Mosel trocken Markus Molitor

@ 08er Muscat Sec Frankreich Cote de Catalan

@ 09er Sauvignon Loire

a o

a o



@ 1ler Elbling Mosel
@ 1ler Saarriesling van Volxem

@ 1ler Entre deux Mers Bordeaux

@ 1ler SancerreLoireFourniere

M eer esfr iichte-Spezialitaten

ra
'

.
@ SteinbeiBerfilet

.
hY

Salatvariationen

I
i

@ Feldsalat

LY
‘l.

Flat Angebote

9 Angebot

a o

@ ©

17
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@ mit Speck und Zwiebeln

£55
Ay Ocheenflesh

@ Bretonischer Pfannkuchen
@ Tete de Moine Hobelkase
@ warmer Schokokuchen inneflussig
@ Camembert und Walnuiisse
@ Réaucherlachsund Zwiebeln
Sal

@ Munsterkase und Zwiebeln

16
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Champignonsund Greyere

Blattspinat, Zwiebeln und Greyere

Kalbsrahmbeuschel (sauresLtingerl)

Kalbkutteln in Wein gegart, Rezept aus der Normandie

Irish Herford- Rinderfilet

Perlhuhnbrust und Gambas

Schnecken auf Blattspinat

Limonenspaghettini

amerikanisches Black Angus Rumpsteak aus Omaha

kalte M elonensuppe

Kalbsnieren Chicoree

Entenbrust mit Orangen-M eerrettichsce

(o]

(o]

14

14

36

21
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24
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Peposo noturno

hausgemachte Foie Gras

Winzerpastete

1 Glas ler Cru Champagner Leeune

Coquilles St. Jacques

Hauptkurs

Nachspeise

Foie Gras

(o]
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