Salate

’ Tomatensalat

Hauptgange

w Filet vom Saibling
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Kuchen

w Pistazienkuchen
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Zwischengerichte

Stopfleber gebraten
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@ Steinpilz-Raviolis

Carnel Fleischgerichte

£END
@ Entenbrust

Vorspeisen

@ Entenleber parfait

@ Tatar von Fjordforelle Matjes
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@ Carpacciovom Triesdorfer Tigerrind

Hauptgerichte

@ Triesdorfer Tigerrind ~sousvide gebraten Mini-Karotte Kartoffel-Strudel

@ Rehkeule Pilze Wirsing Spétzle
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@ Cremesuppe vom Krustentier

s

i
@ Wilde Waldessenz

Fiur 2 Personen am Tisch tranchiert

@ Lamm- oder Rinderricken gebratenes Gemuise

@ Rehrtcken Pfifferlinge Gemise Spatzle

Feines Danach
@ Rohmilchkase Nusshr ot
. .

@ Sommer sor bets
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