Dessert
@ Duo de Leite Creme Queimado

@ Arroz doce Espelho D' Agua

@ Gelado ou sor vetes sabor es)

@ Salada defrutastropicais

@ Bolo derolo ao cacau com doce deleite

@ Potinho de chocolate quente
@ Bebinca de améndoa

Sobremesas

‘ Sorvete de chocolate

Pratosdearroz

22



‘; i \ Arroz

Bebidas nao alcodlicas

Agua

Bebidas Alcodlicas

6 Sangria
0 Cervga

Jardim

.:;; Garrafa de agua



Meia garrafa de agua

Copo devinho

Antipasti - Arrancadores

Starter

Carpaccio

Salada de Sardinhas Assadas

Ceviche de Bacalhau Fresco

Canja dos navegantes

Bolinhos Espaco Espelho D' Agua unid)

Rissois de camar ao unid)

Empadas unid)

20

12

12
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Chamucasde caril unid)

Pastéis brasileiros unid)

Tébua de queijos e enchidos portugueses

Presunto de por co preto cortado a faca

Tempura de bacalhau fresco

Cataplana de Mexilh&o gr)

Ovos mexidos cr emosos

Caldo de milho verde e espinafre fresco

Sopa de peixe e mexilhdo

Salada de lagosta e folhas ver des

Polvo Laminado

a1

a1

12

14

14

12

~

a1

»
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Main Course

@ Polvo assado
@ Salada de folhas verdes

Aperitif

aaln
@ Vidro de Champagne

Entradas Asiaticas

)

el ,
@ Tempurade L égumes

21
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Alcoholic Beverages

@ Garrafa de Champanhe

Café

‘ Café
a Café

Menu Digital

@ http espelhodeagua.imenta.pt/

Pratos principais da cozinha

@ Camaréo Tigre salteado

@ Frango de leite ao temper o baiano

12

28

12



@ Perna de pato

@ L ombo de bacalhau confitado em azeite
@ Mufete de Garoupa Grelhada (prato tradicional dailha deluanda)

@ Garoupa com crosta de farofa de castanhas e azeitonas

@ Entrec6te grelhado, Chimichurri

@ L ombinho de cordeiro corado

@ Atum braseado em crosta de sésamo

@ Moqueca de peixe, camar &o e aboborinha

Nas Tagines (p/2 pessoas)

@ Roupa velha de bacalhau
@ Garoupa e camar ao

17

16

20

20

20
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18

17
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Menu Executivo €19

r

@ Couvert

Sem categoria

b F

@ GarrafadeVinho
b F

@ Salada de legumes

10

10



