
Salades

Salade d'accompagnement 10

Desserts

Tarte Tatin
10
12
€ 

glace à la fraise

Salade de Fruits

Pâtes

Pâtes Mozzarella 10

Lachs 10

Pizza

La fusion



Œufs

Pizza française

Mains

Sirloin

Plats d'accompagnement

Pommes

Patates

Patates

Salade

Salade aux noix de pécan 9



Extras

Patate douce 9

Fruits de mer

Crevette 10

Boissons

Un verre de vin

Juice

Jus d'orange 10

Sauces

Cocktail



Hausgemachte Kuchen

Fondant au Chocolat
10
€ 

Apéritif

Tempura

Menus de sushis

Canard

Entrée

Cocktails

Expresso Martini
13
€ 

Négroni
13
€ 



Caipirinha

Bière

Heineken 9
€

Fleisch - Schweinesteak

Steak 9

La Blanca-Steaks

Entrecôte 1

Bread

Pain



Boissons chaudes

Thé Mariage Frères 6
€

Bakery

Bar

Plats mexicains

Tacos au poulet

MENU PROCOPE

Lieu

Mezzes froids



SALADE FATOUSH
15
€ 

DIGESTIFS 4cl

Vieille Prune de Souillac
15
€ 

Menu " Alchimie Aquarelle de Mediterranée", selon Sébastien Chap'S "

Millefeuille
11
€ 

Les Boissons Fraiches

Evian Badoit (1L) 8
€

Coca Cola Coca Cola Zéro (33cl) 6
€

Jus De Fruit Alain Milliat (33cl) 6
€

Les Spritz



Spritz Dolce (Aperol)
13
€ 

Spritz Nouvelle Seine (Limoncello)
13
€ 

Spritz Italicus (Bergamote)
13
€ 

Spritz Bitter (Campari)
13
€ 

Spritz Hugo (Saint Germain)
13
€ 

Spritz Des Moines (Chartreuse)
13
€ 

Spritz Royal (Vermouth, Champagne)
14
€ 

Le Coin du Cafe

Café ou Décaféiné Nespresso 4
€

FORMULE DU SOIR €25.9

Entrée



Brunch de Pâques €175

Entrées

Sorbets (La Boule)

Pamplemousse rose 6
€

Bouteille 33cl

La Parisienne Blonde 7
€

La Parisienne IPA 7
€

Boissons Chaudes - Chocolats

Chocolat Viennois 7
€



Les Vins Rouges ( Bouteille 75cl)

Le Languedoc- Igp Oc – Côté Mas , Paul Mas
30
€ 

Le Languedoc AOC Pic Saint Loup Les Costes, Domaine Haut Lirou
45
€ 

Le Beaujolais AOC Brouilly Frédéric Pastel
34
€ 

La Loire AOC Chinon Les Crayères
30
€ 

Les Bordeaux AOC Graves Château Haut Mayne
36
€ 

Le Rhône AOC Côtes du Rhône Artésis, Ogier
34
€ 

Le Rhône AOC Saint Joseph Les Marches de Granites, Ogier
55
€ 

La Bourgogne AOC Bourgogne Pinot Noir Clos Saint Germain
42
€ 

Les Vins Blancs ( Bouteille 75cl)

La Bourgogne AOC Bourgogne Aligoté Domaine Marillier
30
€ 



Le Languedoc IGP OC Chardonnay Château Grézan
34
€ 

La Loire AOC Pouilly Fumé Domaine Renaud
45
€ 

Les Vins Roses ( Bouteille 75cl)

AOC Côtes de Provence Estandon Héritage
32
€ 

AOC Côtes de Provence M de Minuty
42
€ 

Les Effervescents ( Bouteille 75cl)

DOC Prosecco Arnaces BIO
38
€ 

AOC Champagne DEHU Brut
75
€ 

Tonic London Essence (20cl)

Original Indian Tonic Water 6
€



Pomelo Baies Roses 6
€

Orange Sanguine Fleur de Sureau 6
€

Pêche Blanche Fleur De Jasmin 6
€

Les Bieres- Pinte 50cl

Affligem Abbaye ou Blanche 9
€

Les Gin Tonic Et Son Tonic (20cl) Au Choix*

Base de Gin Tanqueray
13
€ 

Base de Gin Hendrix
15
€ 

Les Mules Et sa Ginger Beer (20cl)

London Mule (Gin)
13
€ 



Caribbean Mule (Rhum)
13
€ 

Les Supérieurs

Rhum Pasador de Oro Grand Reserva
15
€ 

Tottori Blended Japanese Whisky
15
€ 

Armagnac Dartigalongue Hors d’Age
15
€ 

Calvados Coquerel 15 ans
15
€ 

Uncategorized

pastille à la menthe
12
€ 

Amaretto des Pouilles
12
€ 

Limoncello Mamma Mia
12
€ 

Cognac Park Mizunara
15
€ 



Huîtres Salsa
14
€ 

Ananas Rôti
6
€ 

Perrier (33cl)
6
€ 

Sushis à l'avocat

Saint Jacques snackées au Shiso
27
€ 

Côtelettes d'agneau Chimi Churri
29
€ 

Gyoza légumes Miso
23
€ 

Plat principal

Tomates

Desserts

Dessert

Fruit



Scallops 9

Moscow Mule (Vodka)
13
€ 

Oeufs déchirés

Chocolat Chaud
6
€ 

Chartreuse Verte
12
€ 

Bao au poulet
13
€ 


