Pates

Tartarede Fraise au Basilic et sa Mousse Verveine

Royal au Chocolat et sa glace noisette

Lapomme Fagon Tatin, caramel au Beurre salé et glace Vanille

Lachs

Lafusion

Pizza francaise

Sauces
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M enus de sushis

@ Entrée

Boissons alcoolisées

américain

@ terrine de Foie Gras au Senteursde truffes et sa compotée d'Artichauds
@ Duo de Tartarede Thon Albacore et Saumon d'Ecosse au citron confit

@ Mi-Cuit de Thon alajaponaise et ses L égumes croquants

Main Course
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@ LeMagret de Canard et sa sauce au vin rouge aux épices



@ Le Coeur de Filet de Saumon aL'Armoricaine

Rigatoni

g Rigatonis ala Chef

Hot starters

‘|E ' Gambas

Café
‘ Café
Non classé

Milles-Feuilles de Boauf au Wasabi et seslégumes a la Japonaise

% Risotto
e
- 4



@ Foie Gras



