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@ Gartensalat

Vorspeisen

Q Vorspeise

Antipasti

@ Rinderkraftbrihe

Fischgerichte

% Gegrilltes Lachsfilet

Fleischgerichte
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Schweinefilet
Schnitzel
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“ Schnitzel Wiener Art
#

“ Schnitzel

Chicken

é HUhnernuggets

Pizza
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@ Ratatouille

Kalte & Warme Vorspeisen
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@ Carpaccio vom Rinderfilet mariniert mit pikantem Balsamico-Dressing,
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@ Norwegischer Rauchlachs an einem Salatbouquet mit roten
-
@ Riesengar nelen mit Salatbouquet in Krautervinaigrette und

-
@ Frische Champignonk&pfe gefllt mit Vorder schinkenwrfeln,
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@ Tomatencremesuppe ver feinert

| nter nationale Spezialitaten
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@ Kleines Schnitzel vom Schwein

Frische Schnitzel

@ Pfeffer rahmschnitzel

Hauptgerichte Fisch
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@ Wolfsbar schfilet
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Fleischgerichte - Vom Rind

e Rumpsteak

Pasta & Vegetarisches

i

@ Filetto Di Manzo Bandnudeln in einer Weil3weinsauce

@ Pasta Gambaretti in einer fruchtigen Tomatensauce

Hauptgerichte
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@ M edaillons vom Schweinefilet
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@ PARISER ZWIEBEL SUPPE
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SALATE
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@ Kleiner Bellagensalat angerichtet

Kalte Vor speisen
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@ Gourmet Salatteller

UNSERE SCHNITZELSPEZIALITATEN

@ “Schweizer Art®

@ Schnitzel auf Gor gonzolasauce, belegt mit frischen Champignonkopfen,
@ “Nach Art des Chefs* mit Zwiebeln, frischen Champignons und Paprikain

@ “Wiener Art“ vom Jungschwein, in schaumender Butter goldgelb

AUSNEPTUN'SREICH



@ Filet vom Zander an einer Hummer creme-Dillsauce und Crevetten,

@ Fischteller Duett vom gegrillten Fischfilet aus Zander und

HAUPTGERICHTE VON DER PUTENBRUST

@ Filet von der Putenbrust gratiniert

@ Schnitzel von der Putenbrust belegt

@ Putenbrustmedaillon ,, M adr as*

HAUPTGERICHTE VOM BLACK ANGUSWEIDERIND

@ Roastbeef unter Zwiebel-Senfkruste,
@ Rumpsteak belegt mit frischen Champignons, tiber zogen mit Sauce
@ Rumpsteak ,, Spelunken Art“ bedeckt mit geschmorten Zwiebeln,

@ Pariser Pfeffersteak fein rosa gebraten, nappiert mit Pfefferrahmsauce,



HAUPTGERICHTE VOM KALBSRUCKEN
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@ Original Wiener Schnitzel in schaumender Butter goldgelb gebraten,
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@ Saltinbocca ala Romana mit Par maschinken und Salbei,

HAUPTGERICHTE VOM NEUSEELANDISCHEN LAMM
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@ Lammricken vom Grill,
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HAUPTGERICHTE SPEZIALITATEN DESHAUSES

@ Geschnetzeltes Ziricher Art vom Schweinefilet, mit Champignons,
@ Rheinischer Sauerbraten vom Rind, mit Rosinen in klassischer Sauce,
@ Boauf Stroganoff in einer Sauce mit frischen Champignons,

@ Filetspief3 Martinique M edaillons vom Rind, Schwein und Pute nappiert

@ Cordon Bleu vom Jungschwein in einer Panade, gefullt mit K&se und



@ Filetteller “Haus Dahlbusch* Medaillons vom Rind, Schwein und Pute,
@ Steakteller “Haus Dahlbusch” Roastbeef und Filet vom ar gentinischen

@ Medaillons vom Rind und Schwein mit Rauchspeck, Champignons, Paprika

MITTWOCH GRILLABEND

s

@ Filet vom Weiderind

Nicht kategorisiert
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