
 

* In diesen Gerichten & Getränken sind teilweise folgende Zusatzstoffe enthalten: Farbstoff, Konservierungsstoff, Antioxidationsmittel, 
Geschmacksverstärker, geschwefelt, geschwärzt, Phospat, Milcheiweiß, Koffein, chininhaltig oder Süßungsmittel. „Liebe Gäste, gerne erhalten Sie von 
unserem Service unseren Dokumentationsordner, in dem alle Speisen und Getränke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschlüsselt sind.“ 

 

 

Warme Speisen 
Leberknödelsuppe *   €  3,90 
 

Kremsuppe der Saison  €  4,20 
 

1 Paar Bratwürste    €  6,20 
mit Sauerkraut und Bauernbrot * 
 

Currywurst mit Pommes Frites* €  6,20 

mit Röstzwiebeln *   €  6,90 
 

Veganes Gemüsecurry   €  7,90 
mit Duftreis *     
 

Matjesfilet „Schillers Art“  €  8,20 
mit Wernsdorfer Butterkartoffeln* 
 

Gratinierte Käsespätzle  €  8,40 
mit buntem Salat *    
 

Winterliche Blattsalate mit gratiniertem 
Ziegenkäse und Honig-Senfsoße €  8,80 
 

Paniertes Schnitzel              € 10,50 
mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat  
und Salat * 
 

Gebratenes Schweinesteak            € 10,50 
mit unseren Röstzwiebeln, 
Pommes Frites und Salat * 
 

Rösch gebratene Schweinshaxe €  9,80 
Knuspriges Schweinsschäuferla     € 10,90 
je mit Sauerkraut und Kartoffelkloß * 

 

Rahmschnitzel             € 10,90 
dazu Herzoginkartoffeln und Salat * 

 

Gesottener Tafelspitz            € 10,90 
mit Preiselbeeren, Meerrettichgemüse  
und Kartoffelkloß * 

 

Cordon Bleu vom Schwein            € 11,50 
mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat  
und Salat * 
 

Rahmgulasch vom Hirschkalb,     € 14,20 
Egerlinge, Preiselbeeren & 
Herzoginkartoffeln 
 

Rumpsteak gebraten             € 16,00 
mit Kräuterbutter, Weißbrot und Salat * 

 
 

Tagesgerichte 
Mittwoch:  

Aischgründer Karpfen & Karpfenfilet 
mit Kartoffel-Gurkensalat 

& 
Asiatische Nudeln mit Hähnchenfleisch 

Freitag:  
Aischgründer Karpfen & Karpfenfilet 

mit Kartoffel-Gurkensalat  
Samstag: Rösche Gansbrust 

Sonntagmittag: Fränkische Bratenküche 
 

Käsespezialitäten 
Limburger mit „Musik“   €  6,30 
dazu Butter und Bauernbrot * 
 

Gerupfter Käse mit Bauernbrot *  €  6,30 
 

Kräuterquark    €  6,30 
mit Zwiebeln und Butter 
und Butterkartoffeln oder Bauernbrot* 

 

Gebackener Camembert  €  6,30 
mit Preiselbeeren und Buttertoast * 

 

Brotzeiten 
Zwetschgenbammes   €  6,80 
Rinderhüfte aus unserer Räucherkammer * 
 

Roher Schinken *   €  6,50 
Leberstreichwurst    €  5,90 
jeweils mit Essiggurke und Winklers Bauernbrot 
 

Nachspeisen 
Hausgemachte Apfelküchla  €  6,40 
mit Zimtzucker und Vanilleeis * 
 

2 Kugeln Vanilleeis auf  Baileys €  5,-- 
mit Schlagsahne * 
 

Mousse au chocolat & Eierlikör  €  4,30 
 

Unsere Winter-Öffnungszeiten 
Mo - Fr 16:30-22:00 Uhr 
Sa & So 11:30-22:00 Uhr 
Für Gruppen öffnen wir auch gerne mittags. 
 

Wir wünschen einen guten Appetit! Ihre 
SCHILLERs mit allen Mitarbeitern 


