X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X

friinkisch”

DAS BESTE AUS FRANKEN
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WAS SIE HIER ERWARTET, IST REINE CHEFSACHE:

Liebe Gaste,
meine kulinarischen Erfahrungen habe ich auf der ganzen Welt gesammelt
und verwende diese naturlich auch bei meinen Speisen.

Als Franke bin ich dennoch bodenstandig und koche nur, was mir persénlich
selbst schmeckt, denn ich bin der Ansicht Essen muf3 Spaf3 machen.
Meine Gerichte sollen nicht nur den Magen flillen, sondern auch die Seele
erwarmen. Zur Wirze meines Kochlebens zahlen vor allem frische Kréauter
und naturlich frische Produkte.

Wenn Sie zur Wiirze lhres Lebens das GenieRen zahlen, dann heil3e
ich Sie in unserem Gasthof ganz herzlich willkommen, frei nach meinem Motto:
,Der Himmel liebt den, der gut i3t“!

Hochachtungsvoll
Kichenmeister Karl Lax

1 S )
@ J

XYY KNYYNYKNYNNYXNYKXKXYNXYNNYNXXX

X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X



(O OO EEEEEE e aed

X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X

Unsere Speisekarte:

Unsere Vitaminbombe:

Frischer, knackiger Gourmetsalatteller
mit hausgemachten Joghurtdressing, wahlweise mit:

~ Schinken- und K&sestreifen
~ selbsteingelegtem Schafskase

Hausgemachte Suppen:

8,50 €
9,50 €

Das Marchen mit dem Suppenkasper hatt’s mit unseren Suppen nie gegeben!

Nurnberger Zwiebel — Knoblauchsuppe
mit Knoblauchbrot

Tomatenrahmstppchen mit Brockerle (Croutons)

Hauptgerichte:
Aus der traditionellen und modernen Kiiche:

Frankisches Hochzeitsessen: Krenfleisch
Gekochter frankischer Rinder-Tafelspitz an Meerrettichsauce
mit Preiselbeeren, Salzkartoffeln und Wirsinggemuise

Schwarzenberger Ritterspiel3
Gebratener Fleischspiel3 mit kleinen Steaks von Rind und Schwein an
Pfefferrahmsauce, dazu Kartoffelecken mit 2 Dips und Salatgarnitur

,Krone“ Steaks

Gebratene, magere Schweineriickensteaks mit Zwiebeln, Gurken,
frischen Champignons und Senf in Sauerrahmsauce, dazu Kroketten
und bunte Salate

Jagerschnitzel nach Art des Hauses
Paniertes Schweineschnitzel mit frischer Champignonrahmsauce,
Pommes frites und frischen Salaten

Schweinelendchen am Stiick gebraten mit frischen Champignons
in Rahmsauce, hausgemachten Spatzle und frischen Salaten

3 Stuck gebratene frankische Bratwirste auf Sauerkraut
mit Brot (Sauerkraut sul3-sauer gekocht, nach Omas Rezept)

Groldes Schweineschnitzel ,Wiener Art” in der Pfanne
gebraten mit Pommes frites und frischen Salaten

Argentinisches Rumpsteak vom Angus Rind
rosa gebraten mit Krauterbutter (2509)

dazu empfehlen wir:

Pommes frites

Kroketten

gebackene Kartoffelecken mit Sauerrahm
frischer, bunter Beilagensalat

l

l

l

l

3,80 €
3,80 €

12,80 €

13,80 €

12,80 €

12,80 €

13,80 €

6,80 €

10,80 €

16,80 €

2,50 €
2,50 €
2,80 €
3,50 €
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Vegetarische Gerichte:

Tortelli auf mediterrane Art

Teigtaschen mit Tomate und Ricotta geftllt in Sahnesauce,
mit frischem Gemlse, Krautern und einem Hauch Curry vollendet 11,80 €

Mediterraner Hirtenkase mit Krautern, Peperoni, Oliven,
Tomaten und Knoblauch — Olivendl tberbacken, Toast 6,80 €

Das einzige vegetarische, frankische Hauptgericht:

(denn Sie kénnen ein Schaufele drehen und wenden wie Sie wollen, es wird nicht vegetarisch)

Klof3 mit Sof3 (Bratensauce oder Champignhonsauce)
2 Klo6Re mit SolRe und frischem, bunten Beilagensalat 6,50 €

Unser Lieblingsfisch ~ Weiteres Fischgericht nach Tagesempfehlung:

Rotzunge**, auf einfache, ursprungliche Art:
Rotzungenfilets ,Mullerin Art“ in frischer Petersilienbutter gebraten
mit Salzkartoffeln und Kopfsalat in Joghurtdressing 12,80 €

(** Aussehen und Geschmack ahnlich wie Seezunge, allerdings etwas runder und
nicht so festfleischig wie ihr edler Verwandter. Gehort zur Familie der Schollen.)
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Kleine Gerichte:

Jagertoast
Schweineriickensteaks auf Toast mit frischen
Champignons in Rahm

Paradeisertoast
Toast mit gekochtem Schinken, Tomaten und Kase tberbacken

Strammer Max
Getoastetes Schwarzbrot mit gekochtem Schinken
und 2 Spiegeleiern

3 Stlick frankische Knoblauchbaggers

3 Stlck frankische Sauerkrautbaggers
mit Sauerrahm und Preiselbeeren

Kalte Speisen und Kaseschmankerl:

Deftiger frankischer Wurstsalat mit Brot

Portion frankischer Bauernschinken mit Gurke und Brot
2 geraucherte Bratwirste mit Meerrettich und Brot

Brot mit rohem oder gekochtem Schinken

Selbsteingelegter Schafskase mit Brot und Butter

YYXYYXYXYYYYXNNYXX N Y XX

6.80 €

4.80 €

4.80 €
4,80 €

5,80 €

5,50 €
550 €
5,50 €
3.00 €

7,50 €
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Unsere Burgerinitiative:
. Homemade‘ Burger
mit 2279 ~ the half pounder

Freitag und Samstag qgibt’s |
unsere Homemade Burqger

frei nach dem Motto ,.Ich will ein Rind von Dir*

(auf Nachfrage ab 3 Stiick, auch an jedem anderen Tag, soweit moglich)

Nur auf Vorbestellung!

Vorbestellung bis Donnerstag abend erforderlich.

XXX XXX XX XXX XX

Ein guter Burger ist kein Fast Food. ,,Homemade* heif}t: das Hackfleisch wird %
von uns frisch gewolft, die Saucen hausgemacht und auch die Burgerbrotchen
(Buns) werden nach unserer eigenen Rezeptur von uns selbstgebacken.

XXX XXX XX XXX XXX XX

>

Unsere Spezialburger miissen bis Dienstag vorbestellt werden
(Double — Schaufele — Veqqgie — Fithess-Burger)

Burger Menu

218

e

e
i-lar
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Unser Projekt — Die besten Burger der Stadt
Unsere ,,Homemade* Burger mit 227q ~ our half pounder ~

Selbstgemacht schmeckt einfach besser. Dazu gehéren marktfrisches Gemise
und Salate, ebenso unsere Burger Patties, die wir direkt vor Ort aus Frischfleisch
zubereiten und nur mit Salz und Pfeffer wiirzen, sowie unsere Spezialsaucen.
Auch die Buns werden von uns selbstgebacken.

Aber was wére ein Burger ohne Pommes? Bei uns zwar trotzdem lecker, aber was
zusammengehort, das soll man nicht trennen.

Der Burger-Meister

100% Rindfleisch (227g-half pound) mit Cheddar Gberbacken dazu
unsere Spezial KRONE Burger Sauce, Salat, Tomate, krol3 gebratener
Speck, rote Zwiebeln und Pommes frites von glucklichen Kartoffeln 11,50 €

Der Paparazzi

100% Rindfleisch (227g-half pound) mit Tomate, Basilikum und Mozzarella
Uberbacken, dazu unsere Spezial KRONE Burger Sauce, Rucola, italienischer
Schinken, rote Zwiebeln und Pommes frites von glucklichen Kartoffeln 11,50 €

Der Mexikaner

100% Rindfleisch (227g-half pound)) mit Tortilla Chips und Kéase tberbacken,
dazu mexikanische Salsa, unser hausgemachtes Tomaten-Zwiebel-Chutney,
Salat, Tomate, krosser Speck, unsere Spezial KRONE Burger Sauce und
Pommes frites von glticklichen Kartoffeln 11,50 €

WIR WECKEN DIE FLEISCHESLUST IN DIR.

+
DER KORPERUMFANG EINES RINDES ZEIGT,
DASS VEGETARISCHE ERNAHRUNG AUCH
NICHT SCHLANK MACHT.

IO S B EEEEEEEEEE e e aadare

X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X



PO OO S e S I I I I E> ED ED Eb Eb G G G b b G G G G G S ¢
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Sonn- und Feiertags geanderte
X ¥
o o o GG
¢ Speisenkarte mit ,,KloRgerichten*] ¢
Y = I:II:II:II:II:II:II:II:II:II:II:II:II:II:II:I@I:II:II:II:II:II:II:II:II:II:II:II:II:II Y
¥ Auszug aus unserer Sonntagskarte: ¥
¥ ¥
% Sonntaqg ist in Franken KloR3tag ~ Unsere Braten immer frisch %
gekocht und immer mit 2 Kl63en.
¥ Bratengerichte im Wechsel, denn auch diese schmecken nur frisch b
% und nicht aufgewadrmt ~ wenn weqg, dann weq. Y
X Unsere_Herbst- und Winterspezialitat: X
¥ Knusprig gebratene ¥2 Bauernente mit Klof3 und Blaukraut 12,80 € ¥
(fachgerecht entbeint, damit sie nur noch den Fliigel- und Schlegelknochen hat,
¥ ¥
und man sie mit Messer und Gabel essen kann)
¥ ¥
Ofenfrischer Schweinebraten oder mit KloRR und frischen Salaten 10,50 €
¥ ¥
D% Knuspriges, ofenfrisches Schaufele mit Klol3 und frischen Salaten 11,50 € D%
Y Rinderroulade ,Hausfrauen Art* mit Klof3 und bunten Salaten 12,50 € Y
X ¥
Frankischer Sauerbraten mit Klof3 und frischen Salaten 12,50 €
b4 X
Y Rinderschmorbraten an frankischer Rotweinsauce b4
Y mit Klof3 und bunten Salaten 12,50 € Y
DY Gemischter Braten (Schwein u. Rind) mit Klof3 und frischen Salaten 10,50 € ¥
X Natirlich auch Grill- und Pfannengerichte und vegetarische Gerichte usw., X
X wie z.B. Schweinelendchen, Schnitzel, Krenfleisch, ,Krone“-Steaks X
Y und gefillte Ricotta - Teigtaschen auf mediterrane Art Y
¥ ¥
X X
¥ ¥
¥ ¥
X ¥
X b 4
¥ ¥
¥ ¥
¥ ¥
¥ ¥
XK UAXNAXNKAN YA YN K
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GenieRen Sie bei schonem Wetter
alle unsere Speisen auch auf unserer
Sonnenterrassel

Wechselnde saisonale Speisen,
z.B. Spargel oder mexikanische Wochen.

Wir freuen uns auf lhren
Besuch in unserem Gasthof.
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Essen zum Abholen!

Abhol ko rte

Bitte rechtieitige telefouische Vorbestellung uater der 09462/946
Bitte brinat pa.sseude Gefa Be/Behilter mit!

Abholung (st die aome Woche msalich
vou 4430 — 43.00 VAr uud vou 43.30 — 49.30 Vhr.

Mittwoch ist Ruhetag und au Souu- und Feiertagen ist abeuds geschlossen’

8(155({5(\10 l‘

Frankischer Soverbraoten mit Klof und Blaukrout 4250 €
Rinderschmorbroten o frankischer Rotweinsouce mit Klof und Blouvkrout 4250 €

Fraukisches Hochieitsessen: Krenfleisch
Gekochter framkischer Rinder-Tofelspitr o Meerrettichsouce
mit Preiselbeeren, Solikortoffelu und Wirsinggemise 4230 €

Schweinelendchen am Stick gebroten mit frischen Champiguous
in Rohmsauce, housgemochten Spatife und frischen Soloteu 4330 €

.Kroue” Steoks

Qebro.tene, mogere SchweineriCrensteaks mit Zwiebela,

Gurken, frischen Chompiguous und Seuf in Soverrohmsouce,

daav Kartoffelkrokettea uud buute Salote 4230 €

Tagerschuitiel noch Art des Houses

Pouiertes Schweineschuitiel mit frischer Chompiguourahmsoce,

Pommes frites und frischen Soloten 4230 €
(Empfehtung: Extro. Topf fir die Souce mitbringen uud erst wwhouse
vber das Schuitiel geben, damit sich die Paunade wicht vollsavgt).

GrofBes Schweineschuitiel ,Wiener Art” mit Pommes frites
und frischen Soloten 4030 €

Veaetorisches Gericht: Tortelli ovf mediterrane Art

Teigtaschen mit mediterronem Gemise gefillt in Sohuesouce

und mit frischem Gemyse, Cockto.iltomate, Kravtern, Kuoblo.uch

und einem Houch Curry vollendet 44130 €

Gin
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