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Rartoffel-Spinatauflauf @ 10,50

mit Béchamelsauce® und Kase' ilbberbacken

Huberginen-Dackfleischauflauf 11,50
mit Schafskédse, Sauce Bolognaise, Basmatireis

und Zwiebeln, mit Kase' ilbberbacken,

dazu hausgebackenes Brot

Zucchini-Packfleischauflauf 11,50

mit Schafskédse, Sauce Bolognaise, Basmatireis und
Zwiebeln, mit Kase' iiberbacken, dazu hausgeb. Brot

Huflauf "LCanzelot” 12,50

mit Hahnchenbruststreifen, Spinat, frischen
Champignons und Zwiebeln in Sahnesauce®, mit
Chilisauce iiberbacken, dazu hausgebackenes Brot

Scbhupfnudel-pPfanne 12,90

Schupfnudeln mit Hihnchenbruststreifen und einem
Gemiise-Mix, Rosmarin und Honig, dazu Krauterquark

Pilzpfanne & 11,50
Frische Champignons, Zwiebeln, Mais und frische

Krauter, mit Sauce Béchamel® und Kiase! iiberbacken,
dazu hausgebackenes Brot

Bunte Cafelrunde & 10,99

Gemiisepfanne mit Aubergine, Zucchini, Tomate,
Champignons, Paprika, Knoblauch, Zwiebeln und
Krautern, mit Kase' iiberbacken, dazu hausgeb. Brot

Fisc[ﬁ/

Zanderfilet 17,99

mit Dill-Sahnesauce®, dazu Kaisergemiise und
Salzkartoffeln

Gegrilltes Lacbsfilet 18,50

mit Blattspinat, Weinschaum-Sahnesauce® und
Bandnudeln

Gambas 19,90

in Olivendl gebraten, mit Knoblauch, frischen
Krautern und einem Hauch Chili, dazu
hausgebackenes Brot und Salat

. (in manchen Provinzen

TC /3 A%Cﬂ auch Pizza genannt)

N
Escapade 9,90

mit Tomatensauce, Kise?!, Kochschinken**, Mais
und Ananas

Camelot 9,90

mit Tomatensauce, Kdse', Salami und milden Peperoni

Morgan le fay &9 11,50

mit Tomatensauce, Kdse'!, Rucola, Feigen, Honig,
Balsamicocreme und Ziegenfrischkas

LCanzelot 12,59

mit Tomatensauce, Kise!, Kochschinken***, Salami'**",
Zwiebeln, Paprika, Champignons, Oliven" und
milden Peperoni

Hvalon 12,00

mit Tomatensauce, Kdse!, Tomatenwiirfeln, gerduchertem
Schinken?®, Parmesanhobeln und Rucola

Fur upsere L[cipcp és[e
Nudeln 4,90

mit Tomaten- oder Hackfleischsauce

Pizza 4,90

mit Salami'**** oder Schinken*** sowie
Champignons oder Mais

Erdapfel & 4,90

Ofenkartoffel mit Krauterquark und buntem Gemiise

Rleines Putenschnitzel 6,90

paniert, mit Kroketten oder Pommes frites und Ketchup

Rindergetrank 0,2 | 2,20

alle Sinalco-Sorten oder Fruchtschorlen
aus unseren Siften

Zusatzstoffe:
1: mit Farbstoff 9: mit Geschmacksverstarker
2: mit Konservierungsstoff(en) 10: mit Sahne hergestellt
5: mit Antioxidationsmittel 13: enthalt Siifdstoff(e)
6: mit Phosphat 14: mit Nitritpokelsalz
7:  mit Milcheiweif3 15: enthdlt Stabilisatoren

Alle Preise sind in EURO angegeben und verstehen sich inklusive MwSt. und Service
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nacb Art der Gallier &

mit hausgemachten Crofitons, mit Kése' iiberbacken

Rartoffel-Spinatcremesuppe” &9 4,90

dazu ein halbes Stiick hausgebackenes Brot

Comatencremesuppe” &9
mit Sahnehaube, dazu ein halbes Stiick
hausgebackenes Brot

Frisc[)y‘c Sa[a[c

Kleiner Salatteller &

Salat der Saison mit Tomate, Gurke, Mais und
roten Zwiebelringen

Parzival-Salat &

Salat der Saison mit Ziegenfrischkdse, Walniissen und
Kirschtomaten, dazu hausgebackenes Brot

Ginevra-Salat 14,20

Salat der Saison mit Rindfleischstreifen, Cashew-Niissen,
Paprika, Champignons, Tomate und Gurke,
dazu hausgebackenes Brot

Lanzelot-Salat 11,50

Salat der Saison mit Putenbruststreifen, Tomate, Gurke,
Champignons und Mais, dazu hausgebackenes Brot

4,50

4,90

9,90

Pausgemachte Dressings Lhrer Wabl:
Joghurt, Honig-Senf, Orangen oder Vinaigrette
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Maiskolben 4,90
Deftige Bratkartoffeln mit Speck" und Zwiebeln 3,50
Pommes frites 3,50
Hausgebackenes Brot, taglich frisch 3,50
Portion Krauterquark 1,90

Portion hausgemachte Krauterbutter 1,90

Vor;s\])cise_r)

Oliven” @ T

mit einem halben Stiick hausgebackenem Brot

Bruscetta & ﬁ‘

Drei gerdstete Brotscheiben mit Tomate, Rucola,
Zwiebeln, Krautern und Knoblauch in Olivenol

Vegetarisches Curry @ &

mit Tofu, Paprika, Aubergine, Zucchini
und Champignons, in Curry-Kokosmilchsauce,
dazu Basmatireis

Gebackener Schafskdse €9

Griechischer Schafskdse paniert und ausgebacken,
serviert mit Knoblauchsauce und einer Salatbeilage,
dazu hausgebackenes Brot

/o
Couscous = f[’

mit Zucchini, Mohre, Aubergine, Berberitze
und Ingwer
C [

Er%:éj)

Rartoffelspalten &

mit Knoblauchdip und einem Salatrand

Bratkartoffeln* mit 3 Spiegelerern f[’

dazu Gewiirzgurke

Ofenkartoffel solo

mit Krauterquark und einem Salatrand

Ofenkartoffel mit Pfiff

mit Krauterquark, gebratenen Hahnchenbruststreifen
in wiirziger Tomatensauce und einem Salatrand

4,50

$.90

11,90

9,90

9,90

6,90
9,90

6,90

10,90

g

lactosefrei vegetarisch
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Zu allen Steaks servieren wir hausgemachte

Krauterbutter und Knoblauchbrot.

Rumpsteak - ca. 200 g 19,90

Mit dem markanten, kleinen Fettrand, auf frischem

Champignon-Zwiebelgemiise, dazu eine Ofenkartoffel

mit Krauterquark

Pfeffer-Duftsteak - ca. 200 g

Aus der Rinderhiifte geschnitten, vollig fettfrei,
mit Madagaskar-Pfefferrahmsauce® iiberzogen,
dazu Kartoffelspalten

16,90

Schweinefilet "Excalibur” ~ ca. 200 g 16,50

auf Champignon-Zwiebelgemiise, dazu deftige
Bratkartoffeln"

Schweinefilet “"Oriental” - ca. 180 g 16,90

Honigsiifs und scharf gewiirzt, dazu buntes Pfannen-
gemiise und eine Ofenkartoffel mit Krauterquark

Putenbrust-Steak ~ ca. 200 g

Zartes Putenbrustfilet, mit Sauce Béarnaise®
und deftigen Bratkartoffeln'

Steakpfanne "Lanzelot” - ca. 300 g 19,90

Huftsteak, Schweinefilet und Putensteak, auf Zucchini-
Zwiebel-Champignongemiise, mit Sauce Béarnaise®
iiberbacken, dazu deftige Bratkartoffeln"

"Ode an das Morgenland” - ca. 250 g 15,90
Hiahnchenbrustfilet in Curry-Sahnesauce®, auf griinem
Salat, mit Champignons, Ananas und Paprika,

dazu Basmatireis

| Grobes Gelage

ab 2 Personen
Steaks vom Rind, Schwein und von der Pute,
dazu Garnelen-Spiefie, serviert auf Champignon-
Zwiebelgemiise und deftigen Bratkartoffeln, dazu
Knoblauchbrot und hausgemachte Krauterbutter,
vorweg ein gemischter Salat

pro Person 24,50

14,90
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