Vorspeisen

43101

Marinierte Blattsalate mit gebratenen Pilzen

1,80

LGeschmortes Lammherz mit Blumenkohlpiiree
und karamellisierten Schalotten ">/

Tafelspitzsiilze mit frischen Meerrettich,
Schnittlauch-Vinaigrette und Sommersalaten

8,a0

14,7810

Karamellisierter Bio - Ziegenkase mit Pfirsich,
krossen Speck und ,alten” Balsamico */*"!

Gergucherter Lachsforelle mit Gurken,
Sauerrahm und Sommersalaten®’ %!

12,80

Suppen

Gurkenrahmsuppe mit Gartenkresse, Pfifferlingen
und Schwarzbroteroutans *'*

Pfannkuchensuppe """

3.80

Tomatenkraftbrithe mit GrieBnockerl
und Gemisestreifen /"



Hduptgerichte

Naturschwein" aus der Strohhaltung
von der Metzgerei Joseph Huber — Ingolstadt

Schweinefilet mit Rahmsofe, Buttergemiise
und hausgemachten Spatzle "%

17,20

Biofleisch von der
Naturland~ Marktgesellschaft

Geschmorte Ochsenbacker™ mit
Pfifferlingen und Salatteller /" ' U
16,80

Tafelspitz mit frischem Meerrettich,
Wirsing und Kartoffeln """

12,60

Ochsenlende <medium gebraten> mit Krauterbutter.,
Grillgemiise und Kartoffelgratin ™"

21,80
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* aus konventioneller Haltung

Fisch aus der Regelmannsbmnner

Fischzucht Martin Lang

Saiblingsfilet auf lauwarmen Melonen-Gurken-Salat
und Kartoffelnocker| "4/

17,50
Wild aus heimischer J ag.d

Rehriicken auf Blumenkohlpiree mit Preiselbeeren, Pfifferlingen
und gerdsteten Serviettenknidel "

26,20

Wildragout -aus der Rotweinbeize- mit Preiselbeeren,
Serviettenkniidel und Salatteller™"

14,50




Altmiihltaler Lamm
vom Schéfer Detlef Miiller aus Hitzhofen

Altmiihltaler Lammkeule -rosa gebraten-
auf Ratatouillegemiise mit Schupfnudeln **"

22,50

Unsere vegetarischen Gerichte

Kartoffel-Spinat-Roulade auf Grillgemiise
mit gebratenen Pilzen %"

13,80

Rino - Dinkelrisotto mit Ratatouillegemiise
und Bartenkresse *"

13,20

Unser Abendmeni

Ziegenkase | Pfirsich | Rucola

Saibling | Pfifferlinge | Tomaten

Altmihltaler Lamm| Ratatouille | Schupfnudeln

Erdbeeren | Schokolade | Minze

3-Gang Menii ~ 39 € (ohne Fisch)
4 - GangMenii~45€

Zur Verstarkung unseres Teams suchen wir ab sofort
einen Koch / Jungkoch (m/w),
einen Auszubildenden zum Koch (m/w)
eine/n Hotel-/ Restaurantfachfrau/mann
Auf Ihre aussagekraftige Bewerbung wirden wir uns freuen.

Bei Bei]ageuc'inc]enmgeu erlauben wir uns fiir den Mehraufwand Q80 € zu berechnen!

Samtliche Gerichte kénnen wir lhnen auch klein servieren!

‘ Allergenenzuteilung finden Sie auf der letzten Seite ‘
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