
AUSZUG AUS UNSERER SPEISEKARTE !
alle Speisen fi nden Sie auch im Internet unter www.lukullum.de

DAS GENUSSDORADO AM SEE

Lukullum Friedrichshafen
Friedrichstraße. 21 • D-88045 Friedrichshafen

Telefon + 49 (0) 75 41 / 68 18
www.lukullum.de

Preise in €

Öffnungszeiten: 
Di. - Fr. 16.00 bis 24.00 Uhr

Sa., So. und Feiertage 11.00 bis 14.00 Uhr 
und 17.00 - 24.00 Uhr - Mo. Ruhetag

Küchenzeiten
Di. - Sa. bis 23.00, 

So. und Feiertage bis 22.00 Uhr

Erleben & Geniessen in Friedrichshafen

Krautspätzle mit Speck 8.90
Käsespätzle mit Röstzwiebeln 8.90
Krautschupfnudeln mit Speck 8.90
Braumeistergulasch   13.70 
Rindergulasch mit Spätzle oder Spaghetti
Sahnegeschnetzeltes  13.40
von der Putenbrust mit Champignons und Spätzle
Schwäbisch “Gröstl “  12.90
Bratkartoff eln mit Schwarzwurst, Schwartenmagen u. Zwiebeln

TRADITIONELLES

UNSERE SPEISEN 
ZUM MITNEHMEN

GRILL & PFANNENGERICHTE

Bu� alo Hot   
12.90

Chickenwings mit Bar-b-que SoßeBar-b-que Spare Ribs   14.90
gegrillte Schweinerippen mit Bar-b-que Soße3 u. Pommes fritesSloopy Joe   

14.90
Spare Ribs, Chickenwings, Bar-b-que Soße u. Pommes fritesTurkey “New York”   14.90

gegrillte Putenbrust mit Kräuterbutter, 
rotem Pfeff er u. Pommes frites

SPECIALSSPECIALS

Toast “Lukullus“ mit gegrilltem Putensteak,  12.90
Röstzwiebeln, Meerrettich, Sc. Bechamel u. Käse

Toast “Patron“ mit gegrillten Schweinemedaillons, 13.90
Rahmsoße u. Gruyerkäse überbacken

Gegrillter Schweinerücken 14.90
mit Kräuterbutter,  hausgemachtem Ajvar und Pommes frites 

Schweinerücken “Saloniki“ 14.90
mit Tzatziki und bunter Salatgarnitur 

Hühnerbrüstchen “Tessiner Art“ 14.90
in Weißwein-Gemüserahm mit Parmesan gratiniert und Mandelreis

Balkan-Spieß (gegrillter Schweinefi let-Spieß)  15.90
mit Knoblauch-Kräutersoße, hausgemachtem Ajvar u. Gemüsereis 

Safty-Spieß (gegrillter Schweinefi let-Spieß)  15.90
mit Champignonrahmsoße u. Pommes frites 

Argentinischer Pfe� erspieß (240 gr. vom Roastbeef)  17.90
mit Rotwein-Pfeff ersoße u. Pommes frites 
Schlemmertöp� e gegrillte Schweinefi lets  15.90
auf Käseknöpfl e mit Rahmsoße u. Röstzwiebeln  

Zwiebelrostbraten ( 220 gr. vom Roastbeef ) 17.90
mit Pommes frites, feiner Bratensoße u. Röstzwiebeln

“Lukullum“ - Rostbraten 18.40
mit Meerrettich, Röstzwiebeln, feiner Bratensoße und Käsespätzle

Schweinemedaillons 16.90
mit frischem Gemüse, Champignon-Rahmsoße und Kartoff elkroketten

Grillteller  -ca. 300 gr.-   17.90
( Rindersteak, Schweinefi let, Putenbrust ) 
mit Kräuterbutter, Sc. Hollandaise u. Quarkkartoff el

Mitnahmepreis: 

-1.00 € Rabatt

(ausgenommen 

Aktionsgerichte)
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Preise in € Preise in €
FISCHGERICHTE

SCHNITZELPARADE

PASTA

KALTE VORSPEISEN

- wahlweise “Lukullum-
Kräuterdressing“ oder “Essig-Öl“ -
Kleiner bunter 
Salatteller  4.70
Großer bunter 
Salatteller  7.80
Tomatensalat 
“Patras“    5.90
mit Fetakäse u. Zwiebeln
Salat “Lukullus “   9.90
gemischter Salat mit in Kräuterbutter 
gebratenen Garnelen

° Salatschale “Nizza“ 9.90
 mit Thunfi sch u. Oliven 
° Griechischer Salat 9.90
 mit Schafskäse, Zwiebeln, 
 Peperoni  u. Oliven  
° Feinschmecker 
 Salat    10.90
 mit Putenfl eischstreifen u. Crevetten
° Salatplatte 
 “Neptun“ mit Lachs, 11.90
 Garnelen, Scampi u. Surimi
° kleine Portion als  Vorspeise  2.00 €  weniger

SALATE Preise in €AL FORNO
Lasagne Al forno   
mit Hackfl eisch-Bechamelfüllung und Käse überbacken 9.80
Gemüsenudeln   
mit frischem Gemüse, Sc. Bechamel und Käse gratiniert 9.80
Pasta Al forno   
gemischte Nudeln mit Hackfl eisch-Sahnesoße und Käse überbacken 9.80
Champignon-Lasagnette 
geschnittene Lasagne mit Hackfl eisch, frischen Champignons 
und Käse gratiniert 9.80
Gratinierte Pfe� errahmnudeln 
geschnetzeltes Rindfl eisch in 
Pfeff errahm mit Nudeln und Bergkäse überbacken  11.90

SPECIALE
Tortellini Alla Panna  
mit gekochten Schinkenstreifen und Sahnesoße  8.90
Penne All´Arrabbiata  
mit Hackfl eisch, Peperoni, Knoblauch und Sahne  8.90
Fettuccine “Michelangelo“  
mit Putenbruststreifen, Champignons und Rahmsoße  10.90
Lachs-Broccoli Tagliatelle 
Bandnudeln mit frischem Lachsfi let, Broccoli und Sahnesoße  12.90 alle Schnitzel von der mageren Putenbrust   - oder vom saftigen Schweinerücken

Paniertes Schnitzel   12.90
mit Pommes frites

Schnitzel  “Napoli“ 12.90
Paniertes Schnitzel mit Tomatenspaghetti

Champignon-Rahmschnitzel 13.90
mit frischen Champignons, feiner Rahmsoße u. Spätzle

Zigeuner-Schnitzel 13.90
mit Paprika, Peperoni, Zigeunersoße u. Pommes frites

Schnitzel “Toscana “ 13.90
mit herzhafter Knoblauch-Kräutersoße u. Gemüse-Fettuccine

Allgäuer Käseschnitzel 14.90
mit Speck u. Käse überbacken dazu Kartoff elkroketten 
u. Bratensoße 

Walliser Schnitzel 14.90

Tzatziki mit Oliven 3.90
(hausgemacht, mit Baguettebrötchen)
Bruschetta   4.90
(geröstetes Baguette)   
mit Tomatenwürfel, Mozzarella, 
Oliven, Kräuter u. Knoblauch
Angemachter   6.90
Schafskäse mit Oliven   
Tomaten u. Mozzarella  
mit Zwiebeln u. Oliven 8.50
Geräucherter Lachs  
mit Sahnemeerrettich 8.90
Tapas  gemischte  8.90

Vorspeisenhäppchen    
Meeresfrüchtesalat 9.60
mit Zitrone u. Oliven 
Antipastoteller  10.90
gemischter Vorspeisenteller    
Ziegen-Frischkäse 8.90
auf Tomaten mit Ruccola, 
Balsamico u. feinem Olivenöl
Carpaccio vom  8.90
schwarzen Heilbutt 
mit Ruccola u. feinem Olivenöl

SPAGHETTI
Spaghetti Bologna  8.90
mit Hackfl eischsoße
Gemüsespaghetti    9.90
mit frischem Gemüse und
 Tomatensahnesoße
Spaghetti “Casa Linga” 
mit Schinken, Champignons 9.90
 u. Tomaten-Sahnesoße

Spaghetti “Mozzarella” 
mit Mozzarella, Tomatensoße 11.90
und Basilikum-Pesto
Spaghetti Gamberetti 
mit Knoblauch, Olivenöl, 13.90
Peperoni, Weißwein, 
Gemüsestreifen und Shrimps

FISCHGERICHTE
Gebackene Calamares 13.90
mit Knoblauchöl u. Quarkkartoff el
Garnelenspieße 14.90
mit Kräuterbutter u. Salatgarnitur
Gratinierte Garnelenspieße 14.90
auf Gemüsereis mit Sc. Hollandaise und Kräuterbrösel überbacken
Forellen� let “Müllerin Art“ 16.40
in Mandelbutter mit Dampfkartoff eln 
Lukullum “ Speck-Forelle ” 16.40
Forellenfi lets mit gebratenen Speckstreifen, dazu Petersilienkartoff eln
Gemischter Fischteller (Lachs- u. Forellenfi let) 16.90
mit Kräuterbutter, Sc. Hollandaise u. Dampfkartoff eln
Überbackenes Lachs� let 16.90
in Rieslingsoße  mit Gemüsestreifen u. Mandelreis
Gegrilltes Lachs� let 16.90
mit Kräuterbutter und Quarkkartoff el

mit Tomaten, Champignons u. Käse überbacken 
dazu Kartoff elkroketten u. Bratensoße 

» So schmeckt Geschichte «

    Unsere neue 
Stube im Lukullum!

ZeppelinZeppelin

In der Ausstellung und Dekoration 
befi nden sich Originale aus dem 

Nachlass von Otto Manz, Chefkoch des 
Luftschiffs LZ 127 Graf Zeppelin.
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