
Nos Entrées  
◊ Assiette de tapas ………………………………………………………..4,90 € par personne 

( Onions rings, beignets de calamars, accras de morue, beignets de légumes et mayonnaise épicée) 

◊ Assiette de tapas du chef………………..……………………………….6,90€ par personne 

(Pounti maison, mignon de porc fumé et maki auvergnat (bourriol à la crème de bleu, boeuf  séché et pesto de roquette))

◊  Gaspacho du moment …………………………………………………………..……4,90€ 

◊  Pounti maison poêlé, chips de jambon de pays et salade ………………………..………………5,90€ 

◊  Bourriol façon maki à l’auvergnate, à la crème de bleu, boeuf  séché et pesto de noix et roquette ..……. 5,90€ 

◊ Salade Italienne  

(Salade, toast de tapenade, tomates, tomates confites, artichauts confits, boeuf  séché, parmesan) 

Petite ……………………………………………………………………………….……6,90€ 

Grande …………………………………………………………………………………11,90€

◊ Salade Caesar   

(Salade, tomates, tomates confites, croutons, parmesan, poulet croustillant, sauce caesar) 

Petite …………………………………………………………………………………..…6,90€ 

Grande ………………………………………………………………………………….11,90€  

◊ Salade auvergnate 

(Salade, toasts de Saint nectaire, pommes de terre, noix, tomates, pommes, jambon de pays et salers) 

Petite ……………………………………………………….…………………………….6,90€  

Grande…………………………………………………………………………………..11,90€ 

◊ Salade de chèvre 

(Croustillants de chèvre, artichauts confits, tomates confites, croutons, pommes et radis) 

Petite……………………………………..………………………………………….……6,90€  

Grande……………………………………………….………………………………….11,90€  



Nos Plats  
◊ Saucisse d’Auvergne ou jambon de pays, Truffade et sa chips de Jambon de Pays…..……..11,90€  

◊ Truffade, salade ……………………………………………………………………… 9,90€  

◊ Ravioles parfumées à la truffe, crème de parmesan, pesto de Roquette et noix ………….……….13,90€ 

◊ Poisson du moment ………………………………………………………………..14,90€ 

◊ Bavette de boeuf, fondue d’échalotes  et pommes de terre sautées au thym .………………….15,90€ 

◊ La belle pièce du Boucher et pommes de terre sautées au thym ( sauce au choix)…………………… 18,90€ 

◊ Côte de veau, sauce aux morilles et pommes de terre sautées au thym  ……………..…….… 16,90€ 

◊ Tartare de boeuf  Salers ou Limousin 180g………………………….…….……………………13,90€  

( Assaisonné par nos soins,  possibilité d’aller-retour et accompagné de frites) 

Sauces au choix : Poivre, Miel /Gentiane, Bleu, Fondue d’échalotes                                             
Sauce Morilles ……………………………………………………………..….. supplément 2€ 

En remplacement de l’accompagnement : Truffade à la tome fermière………….supplément 3€  

Nos Burgers 
(steak haché façon bouchère frais 180g race limousine ou salers) 

◊ Burger Auvergnat …………………………………….………..…………………….14,50€ 

(Steak haché, tomate, poitrine fumée de porc, fondue d’oignons et sauce au bleu)  

◊ Burger South Chicken ……………………………….………………………………12,90€

( Poulet croustillant, poitrine fumée, roquette, fondue d’oignons, tomate et mayonnaise épicée) 

◊ Burger au fromage de chèvre ……………………………………..………………….14,50€ 

(Steak haché, tomate, fondue d’oignons, fromage de chèvre, poitrine fumée, sauce miel/gentiane) 

◊ Burger Italien ………….……………………………………………..……………… 14,50€ 

(Steak haché, poitrine fumée, tomate, crème de parmesan, fondue d’oignons, pesto de tomates) 

Supplément Double steak……………………………………………………………………7€ 



Nos Pizzas 
Nos pizzas artisanales sont entièrement réalisées maison avec des produits cuisinés. Vendues uniquement le soir et le week end. 
◊ La Margherita ………………………………………………………………………8,90€ 

(Sauce tomate cuisinée à la provençale, mozzarella , origan , basilic et olives) 

◊ La Medicis …………………………………………………………………………. 9,90€ 

( Sauce tomate cuisinée à la provençale, mozzarella , jambon blanc, olives)

◊ La Reine …………………………………………….….…………………………..10.90€ 

(Sauce tomate cuisinée à la provençale, mozzarella, champignons, jambon blanc, olives) 

◊ La Seville ………………………………………….………………………………..11.90€ 

(Sauce tomate cuisinée à la provençale, chorizo, fondue d’oignons, mozzarella, olives) 

◊ La 4 fromages ………………………………………………………………………..11.90€ 

(Sauce tomate cuisinée à la provençale, bleu, salers, chèvre et mozzarella) 

◊ La Speciale pizza fraicheur …………………………………………………………. 12.90€ 

(Sauce tomate cuisinée à la provençale, tome fraîche marinée, boeuf  séché , tomates et artichauts confits, salers rapé, roquette huile 
d’olives et vinaigre balsamique) 

◊ La Cantalou ………………………………………………………………………….11.90€ 

(Crème Fraiche, bleu d’Auvergne , pommes de terre, noix, fondue d’oignons et jambon de pays) 

◊ La Chèvre miel ……………………………………………………………………….12.90€ 

(Crème fraiche , chèvre, mozzarella, miel, sésames, agrumes, roquette et vinaigre balsamique) 

◊ La Montagnarde …………………………………………….………………………. 11,90€ 

(Crème fraiche, Moutarde, poitrine de porc fumé, Fondue d’oignons, pommes de terre, saint nectaire et mozzarella) 

◊ La Napolitaine……………………………………………………………………….. 11,90€ 

(Sauce Tomate cuisinée à la provençale, olives, mozzarella, anchois)



Nos Desserts 
◊ Assiette de fromages …………………………………..……………………………… 4,90€ 
(salers Gaec Prax, Saint nectaire et Bleu d’Auvergne) 

◊ Cornets d’auvergne à la compotée de fruits de saison et chantilly ……….………………………… 4,90€ 

◊ Dessert du jour  ………………………………………………………………….…… 4,90€  

◊ Deux boules de glaces* (parfums consulter bas de carte) ……………….………………………3,90€ 

◊ Coulant au chocolat maison …………….……….………………..………..……………5,90€ 

◊ Tiramisu du moment ………………………………………………..……………….. 5.90€ 

◊ Chou maison à la crème chantilly ………………………….………..……..………….4,90€ 

◊ Profiterole gourmande ………………………………………….………..…………….6.90€                                       
( glace vanille, chocolat, croquantines chocolat chaud) 

◊ Brioche perdue ………………………………………………………….……………..6,90€ 
(glace vanille, noisettes concassées, caramel laitier, chantilly) 

 
◊ Café, déca ou thé gourmand (5 mini desserts) ………………………………….…..……6,90€ 

◊ Crêpe au chocolat chaud ou Nutella  et chantilly ………………………..……………4,90€ 

◊ Crêpe marron et chantilly ……………………………………………………………..4,90€ 

◊ Crêpe spéculoos glace spéculos chantilly et brisures de spéculons ……………………………………6,90€ 

◊ Crêpe « La bretonne » …………………………………………………………………6,90€ 
(1boule caramel, caramel laitier, palet breton et chantilly) 

◊ L’ami Nutella ……………………………………………………….………………….6,90€ 
(Gaufre, glace Nutella, caramel laitier, sauce Nutella, chantilly, noisettes) 



Nos Coupes Glacées 
◊ La Liégeoise ………………………………………..…………….…………….……..6,90€ 

(Au choix 3 boules de glaces : café ou caramel ou chocolat et chantilly) 

◊ La Spéculoos ……………………………..………………………….………….…….6,90€ 

(2 boules de glaces vanille et spéculos, brisure de spéculos et chantilly) 

◊ La Châtaigne ……………………………………………………………….…………6,90€ 

(2 boules vanille et Marron, crème de marrons, de l’Ardèche , chantilly et amandes effilées) 

◊ La « Dame Blanche » ..………………………………………………………………..6,90€ 

(2 boules vanille, meringue, chocolat chaud et chantilly) 

◊ La« Bounty» ………………………………………………….………………………..6,90€ 

(2 boules : coco, chocolat chaud, chantilly et bounty) 

◊ La Bretonne …………………………………………….……….…………..…………6,90€ 

(2 boules vanille et caramel, palet breton et chantilly) 

◊ La Nutella ………………………………….……………………………….………….6,90€ 

(2 boules vanille et nutella, Nutella et chantilly) 

◊ La Colonel ………………………………………….…………..…………….………. 6,90€ 

(2 boules citron, vodka (3cl)) 

◊ La Chataingneraie ………………………………………………….………………… 6,90€ 

(2 boules marrons, birlou (3cl)) 

Parfums* : Vanille, Café, Chocolat, Fraise, Croquantine, Marrons, Noix coco, Citron, 
Caramel, Nutella, Pistache et Spéculos. 



Nos Assiettes à Partager...  
Autour d’un Verre 

Nos assiettes de Tapas seul ou à partager  
	 Assiette de tapas ……………………………….……………..4,90 € par personne 

( Onions rings, beignets de calamars, accras de morue, beignets de légumes et mayonnaise épicée) 

Assiette de tapas du chef…………………..………………….6,90€ par personne 

(Pounti maison, mignon de porc fumé et maki auvergnat ( bourriol à la crème de bleu et boeuf  séché))

Assiettes de tapas mixte ………….………………………….……………14,90€ 

Pizza maison à partager ( uniquement le soir) 

Nos Bières Pression (25 cl) 

Paulaner                                                                               25 cl  2,60€                    50 cl 5,00€  

Saint Thomas abbaye « douce et légèrement ambrée »               25 cl  3,80€                  50 cl 7,00€  

Supplément de sirop ……………………………………………………………………. 0,20€ 

Nos Bières Bouteilles 

Corona (4.5° 35.5 cl) ……………………………………………………………………4,80€ 
Skoll (6° 33 cl) …………….……………………..……………..………………….……….4,80€ 
La Chouffe (8.5° 33 cl ) …………………………………………..………………………4,80€ 
Lieffmans fruits rouges (bt 25cl) ………………………………….…………………….4,50€ 
Vedett blanche (4,7° bt 33cl) …………………………………….………………………..4,80€ 
Maredsous (6° abbaye) ………………………………….…………………………………4,80€ 
Heineken avec ou sans alcool (5° bt 33cl) ………………………..………………………… 4,50€                            
Desperados (5,9° bt 33cl) .……………………………………………………….…………4,80€  
Lieffmans Rouge  ( 3,8° 25 cl) ……..………………………………………………………4,00€

Nos Bières Belges de petite brasserie (33cl) 

Filou blonde ( 8.5°) ………………………………………………………………………4,80€                                                                                                             
Kasteel Rouge à la cerise (8°) …………….………………………………………….… 4,80€                                                                                             
Kasteel Brune (11°)   ………………………..…………………………………………..…4,80€  



Champagne et méthode traditionnelle 

Pétillant (méthode traditionnelle, bt 75cl) ………………………………..………………..22,00€ 
La coupe de pétillant (méthode traditionnelle) ………………………………..………..3,90€ 
Champagne Haton (bt 75cl)…………………………………………………………….45,00€ 
La coupe de Champagne (10cl) ………………………………………..………………….6,50€  

Nos Alcools 

Manzana, Malibu, Get 27, Bailey’s (5cl) ………………..……………………………….4,00€   
Gin,Vodka, Bacardi, Baby (2cl) ……………….………………………………………….3,00€ 
Ballentine’s (4cl)   …………………………………………………………………………4,00€

Supplément ( sodas, jus d’orange, jus d’ananas, liqueur)  ………..………………………0,60€  

Consultez notre sélection de Whisky, Bourbon et Rhum ………..……..…………..6 € les 3 Cl 

Nos Cocktails Sans Alcool 

Passionata : Mangue, passion, grenadine …………………………………..………………..4,90€ 
Pêche Rose : Pèche, abricot et sirop de fraise ……………………………..………………….4,90€ 
PinaColada : Coco, lait, jus d’ananas, sirop de rhum ………………….…………………………..4,90€ 
Virgin Mojito : Sirop de rhum, citron vert, feuille de menthe, eau gazeuze………………………………..4,90€ 
Caresse Antillaise : Framboises, mangue passion ……………………………..……………. 4,90€ 
Ecarlate Toi : Fruits rouges, menthe fraiche ……………………………………….………..…….4,90€ 

Nos Cocktails Avec Alcool  
Nos Classiques 

Americano (8cl) : martini, campari, gin ……………………………………….………………7,20€ 
Ti Punch (3cl) : vieux rhum, sucre de canne et citron vert à composer par vos soins…………………..……. 6,90€ 
Kamasoutra (20cl) : Vodka, sirop de caramel, jus d’ananas…………………………………..……..6,20€ 
Echangiste (20cl): Vodka, sirop de caramel, jus d’orange, Malibu ……………………………………..6,90€ 
Pina Colada (20cl) : Rhum antillais, coco, ananas ………………………………………..……..6,20€ 
Tequila Sunrise (20cl): Tequila, orange, grenadine ………………………………….…………… 6,20€ 
Venus As a Boy (20cl): Soho, fraise, jus d’ananas …………………………..……………………6,20€ 
Cuba Libre (20cl) : Coca, Bacardi carta oro, citron vert …………………………..………………..6,20€ 
Jagerbomb ……………………………………………….……………………………..4,50€ 
Planteur (20cl) : Rhum antillais, jus d’orange, et fruits passions citron vert…………………………..…. 6,20€ 
Irish Coffee (8cl): Jameson, sucre de canne, café chantilly ……………………………………..……..7.90€ 
Lynchburg Lemonade : Jack n7, Cointreau jus de citron sucre de canne et limonade .............................6.90€ 
Spécial Honey : Jack Daniel Honey, framboises, sucre de canne, menthe et jus de citron et citron vert ……..…….6.90€ 



  
Nos Mojitos 

Original Mojito ……………………………………………………………..……………6,90€ 
Bacardi Carta Blanca, citron vert, sucre de canne, menthe fraiche, eau pétillante et Angostura                                   
Apple Mojito ………………………………………………………..……………………6,90€ 
Bacardi Carta Blanca, citron vert, sucre de canne, menthe fraiche, eau pétillante, Manzana et jus de pommes                    
Mojito Framboise ……………………………….……………………..…………………6,90€                                          
Bacardi Carta Blanca, citron vert, sucre de canne, menthe fraiche, eau pétillante et framboises                                        

Prix nets, Taxes Et Service Compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération !!! 

 
Nos Rafraichissements  

Sodas ( 33cl Coca Cola, Perrier, etc) …..……………………..……………….……………2,90€  
Limonade (25cl) …………………………..……………………………………………….2,10€ 
Smoothie ( Mangue/Passion ; Pêche/Abricot; Coco/Ananas; Fruits rouges)………………………4,00€  
Jus de Fruits ( ananas, orange, abricot, pamplemousse, tomates ACE, pomme)………………..…..2,90€   

Nos Boissons chaudes  

Expresso ………………………..………………………………………………………..1,10€   
Noisette, Décaféiné ……………………………………………………………..………..1,30€  
Double Expresso  ……..………………………………………………………………..2,20€  
Café Crème   ………..……………………………………………………………………2,60€  
Thé ou Infusion (nous consulter pour les parfums) ……………………………………………3,00€ 
Cappuccino à la mousse de lait ……………………………………………………………..3,50€ 
Café ou Thé Gourmand (5 mini desserts)  ……..………………….………………………..6,90€  
Chocolat Gourmand (5 mini desserts)  ………………..……………………………………7,90€  

Nos Cafés Latte 

Latte Cookie ( expresso, mousse de lait, sirop et émulsion cookie)  …………..….……..……4,00€   
Latte Spéculoos ( expresso, pâte de spéculoos et brisure de spéculoos) …………………………..4,00€ 

Nos Chocolats Gourmands 

Le Viennois ( Chocolat Chaud, chantilly) ……………….……………………………………4,60€  
Le Cookie ( Chocolat Chaud, emulsion cookie et chantilly) …………………………….……….4,60€ 
Le Spéculoos ( Chocolat Chaud, pâte de spéculoos, chantilly et brisures de spéculoos)……………..4,60€  
Le Nutella ( Chocolat Chaud, Nutella et chantilly)    ………………………..…………………4,60€ 



Notre Menu Enfant  
A partir de 9,90€ avec le parc  

( Valable uniquement accompagné d’un repas chaud, des parents ou accompagnateur) 

 Steak haché , Saucisse du pays, Chunks croustillants de poulet  

ou  

Croque Monsieur (mozzarella, cheddar et jambon blanc)  

ou  

Hamburger ( cheddar, steak et ketchup)………………………………………….….supplément 2€  

Accompagné de Frites ou de Légumes  

Fromage Blanc ;  Compote ; 1 Boule de Glace ( vanille, fraise ou chocolat ) ;  cornet avec une boule 
nutella ou barbe à papa ;  Mars, Twix, Snickers glacé ou non ; glace à l’eau ( parfum à demander)  

ou 
Crêpe Nutella ……………………………………………….…………….. supplément 1,50€  

1 Verre de Sirop à l’Eau (20cl)  

ou  

1 Verre de Coca, Limonade, Ice Tea, Jus d’Orange ou d’Ananas (20cl).............. supplément 1€  

Le parc est réservé aux enfants de moins de 1m45.  
Les chaussettes sont obligatoires.  

La fermeture du parc est à 23h et le midi jusqu’à 15h. L’Accès au parc le soir est à 
partir de 19h et la midi à partir de 12h.  


