Chilcano

COCTELES CLASICOS
SOURS

CHILCANDS

Cldsico / Moroeuyd / Fruto de estocion

MARTINIS
Apple / Cherry-upple / Pussion /
Strowberry

CLASICOS
Cepiton / Cosmopolitan / Gin fonic
/ lﬂnmﬁy Mary

Pisco sour / Soke sour / Marocuys sour

BEBIDAS

w19

A

19

s/ 19

PIfiA ROBADA

GITRUS TONIC CLANDESTINO

Tonica, nurenja y jorehe de foronjo

ICED TEA FRESH «NUEVD =

Te verde, ginger ale y mento

Piiia, jorobe de romero y crema de coco

COCTELES SIN ALCOHOL ——

s/14

514

s/ 14

CERVEZAS

STELLA ARTOIS
Sofisticada loger de origen Belga,

coracterizada [pnf un ogroduble sobor
i

s/ 13

amargo y un final suave
@ CORONA s 12
Cervezn mexicand reconocida
myndialmente como un icone de
relox y refrescondia
=== BUDWEISER vl
Auténtica lager americona con
exdusivo y fqmu sabor bolonceodo
o madera
CUSQUERA w1l
Doroda / Trigo / Negra / Roju
PILSEN CALLAD s 10
ASAHI s 17
VINDS
VINDTINTO w17
Vino tinto de la coso por copo
VINO BLANCO s 17
Vino blanco de o cuso por cpa
OTRAS BEBIDAS
YAEGAKI SAKE /25
Botello de 5 0z
GASEOSAS 57
Coca-Colo Sohor Original / Coce-Cole
Sin Aziear / Ineo Kol Sohor Original
/ Inca Kola Sin Azicar
s/

AcuA

Sen Luis con gos /' sin gos

Pifia Aobada

Limonada Frozen

Sencha

SENCHA 512

Hojes de 1& verde juponés

GENMAICHA +NUEVD =

512

Té verde joponds con arroz integrel tostodo

MUGICHA ~NuEvD

Té de cebada tostado

12

*Fotos referancieles

BEBIDAS DE LACASA —

JUGOS, LIMONADAS

TE FRUTADDS
LIMONADA /9
Watural / Gari »NUEUD »
LIMONADA FROZEN /11
JUGOS NATURALES /11
Morocuyd / Fresa / Monga /
Fruta d estacidn
MANZANILLA Y PIRA s/12
Relojonte
HIERBA LUISA Y LYCHEE /12
Bajotive
TE VERDE Y GRANADILLA s/12
Digestive

EDO COCTELES*
SAKAVE RUBI s/22
Sake, tequila, torenjo, cngostura y 1onica
NIKKEI RUSD s/22
Vodka, pisco, limdn y jorabe de kidn
GINA BROWN s/22
Pisco, naronja, algarrobing y canela
EDO PUNCH 8/22
Fiseo, limon, jarabe de piia y ¢ verde
SAKERINHA «HUEVD = s/22
Sake, limén y aziear
GHOYA SPARKLING + NUEvD s/ 24
Unmashu (ficor de ciruela) y ginger ale
GOSMOUVACHADO »NuEvD * s/24

Piseo, mocerada de uva y jugo de eranberry

YOAKE KuEvo+

Vodka, jugo de noranja, cerezes y espumante

“Wadizporibls oo EDD San Barj.

Edo Punch

Cosmouvachado

*Futos refarencialos



ENTRADAS Y PIQUEDS

TERU MAKI
Fina pasta de arroz, relleno de tartere

l& pescodo, con longosting empanizads,
lechugu y espdrrago, bafiodo en salsa hoisin,
maracuyd e hilos crocontes de wantan

TERIYAKI WINGS

Alitos bofindas en solso teriyaki

SPICY WINGS

Alitos bofiedos en solsa piconte

SUMISO WINGS +NUEVD
Alitos banados en solso omazanica

TOSHI KAl

Mariscos salteados en suko pieonte

de pimiznto, servido en crujiente posta
wantdn y grofinedo can parmesano y fiman

GARLIC EDAMAME

Frejol de soya soltendo con ojo

MAGURO TSUSUMIAGE
Croconte pasta de gyozo rellano
e pescodo y verdures

AMAIMO MIRUBAI

Camote crujiente relleno de olmejos
al limén con mayonesa picante y
nolas dulces

EDAMAME
Frejol de soya slpicodo con sol
de moros

EBITAI

Crocante masq de wanttn rellena
de longosting batayaki y verduras
acampaiodos con salsa thoi

GYOZA
Empenaditos rellznos de pollo,
cerdo y verduras ol vapor

SAKANANO TSUKUNE *NUEVD +
Albondigas de pescado empanizado,
ccompanada con una chaloguita y
bafiodo en una ligera moyoneso de wasabi

TARTAR NO CRISPY +NUEWD+
Toguites rellenos de fortar de pescodo
con solso de guocomole

EDO HANA NUEVD =
(roconte de longostinos soltendos
B0 QUES (M Y orégano

5/ 37

509

529

s/

2

/19

5/ 28

w

s 17

5/ 25

5/ 28

2

s 7

s/ 25

— PIQUEOS PARA COMPARTIR —

Garlic Edamame

ENSALADAS

EDD SALAD
Mix de lechugas, hilos zanahorio y nabo, palta,
fomate, esparrages y hueve, ccompoficda de
longostina y pescado emponizoda, bofado
con solsa Edo 'y ojonjoll

w33 w3l

TATAKI SALAD
Enslada de atin sallado ucompafiodo
de lechuga, pepino, nabo, zonchoria y
pecanas bariado en alifio ponzy

KYURI S"ﬂ.Lﬂ.IJ
Crujientes hastones de pepino joponés
badodos en alifio de oceite de nilulm'nll'
ligeramente picante, kion y ojo

s 19

SEAWEED SALAD
Ensaloda de algos jupanesas

s/19

TIRADITOS

UZUGORD
Finos cortes de salmén, alin y pescado blanco,
boiadas en selsa o base de rocoto picada y
salpicedo con tobike (huevos de pez valador)

TAKD NIKKEI
Finos cartes de pulpo en sulsa de ojf
amarillo, chalaguita nikkei y palta

539 537

NEW STYLE

Finos cortes de solman y pescodo blanco
sellodos con aceite de cjonjoli caliente

5739

USUZUKURI ESTILO NIKKEI
Lonjos de abin sellado, bofiodos en
nuestra famosa salsa de acevichado

/37

*Fotos refareniales

*Folosreferencisles



SAKANA

(Pescodos - 4 cortes)

BURI

Fortuno

KATSUO

Bonito
HIRAME
Lenguado
MAGURD
Arin
SHAKE

Sulmén

ROBALO

(Mariscos - 4 cortes)

TAKD
Pulpo

MIRUGAI

Almeja
EBI
Langosting
IKA

Calomar

GESO

Cabeza de Colomar

HOTATE

Conchas de abenico

SASHIMI MORIAWASE
Combinacion de 12 cortes de pestado
y 9 de moriscos o eleccidn del ltamoe

GUNKAN &

TEMAKIS

{Gunkan - 2 piezas)
NI
Erizo
KANI
Congrejo
IKURA

Huevos de salmdn

TOBIKD

Huevos de pez volodor

TNT
Conthos de abonice merinedos
en limdn y mayonesa picante

Tarter de pulpo picado en solse criolln,

envueltos an kivri

KART KARI GUNKAN SUSHI
Bolitos de arroz envueios en laminas
posta crocante, rellengs de pulpo o
conchas de obonico o langostinos,
marinadas en liman con moyanesa
picante con fobiko

TARTARE DE ATUN
TARTARE DE

TEMAKIS (1 pieza)
TRADICIONALES

ESPECIALES

CONPRODUCTOS BMPORTADOS

SASHIMIS

Sashimi Mariawase

NIGIRIS

Temaki Tradicional

Nigiri Sushi Kai

SAKANA

{Pescodos - 2 piezas)

BURI

Fortuno

KATSUD

Bonito

HIRAME
Lenguodo

MAGURO
Atin

SHAKE
Salmén
ANAGD
Anguile de mar

UNAGI

Anguile de rio

Conchos de abanico

MIRUGAI

Almeije

Langosting
TAKD
Pulpo

IKA

Calomar

GESO

(abeza de colomar

OMAKASE SUSHI
Seleccion del amae de sus mejores
creaciones de lo temporada 8 piezos

4 variedades)




M A KIS ROLLOS DE ARROZ CREADOS PARA DIFERENTES PALADARES
10 PIEZAS S/ 35 | SPIEZAS S/ 19

HIRU MAKI (Rallos echados)

FARAH MAKI
Polta y queso, ajonjali blanco por fuera y toronado con sortare de pescodo y piel crocante

KANI MAKI
Polta y pescado empanizado, coronado con langostine, cangreio y espdrrago, gratinado
«on quesa parmesana, salsa de aréganay ojos

ALASKA MAKI
Palfa, queso cremo y fempura de cebolla, envuelio en ojonjolf negro y coronado con
salmon batoyoki, harusome y coulie de marcouyd

LAU MAKI
Polto y tempura de algas, coranade con chicharron de calomar y pulpo, boiiado en leche
de figre ocompariado con hojuelas de comole

SENIMAKI
Relleno de pescdo emﬁm nizudo y polts, orrebozado en fempura y corondo con crema
de trucha ahumoda y piel towmnte

HARAYUKU MAKI
Longosting empanizad g, coranade con remo de cangrejo picante y quess
parmesano grafinado, gotas de limén y saksa dukce de ungul?n

TARTARE MAK]
Longosting empaniznda y palio, coronodo con fartare de pescado, sakso spicy ¢ hilos
e pasta crocnte

SHINOBI MAKI *MUEvD*
Longostino empanizodo y palia, coronodo con tartar de pescodo y saksa oriental, hojos
de hierha buena, piel de pescada crocante y sals

KARAI {Rollos picontes)

ININIA MAKI

Pulpa de cangrejo, langostinos empanizades y polta, solpicado con logaroshi {picante japonds)

ACEVICHADO MAK]
Longostin empanizada y palio envuslto en otin, baficdo en solsa acevichada y terminado
«on cebollito china y tagorashi

KALO MAKI ~NUEVD =
L 0 empanizoda y palio, coronodo con chicharrn de wbera de colamar (geso y
5 radito piconte




M A K Is ROLLOS DE ARROZ CREADOS PARA DIFERENTES PALADARES
10PIEZAS §/ 35 | HPIEZAS S/ 19

MAKI AMADARE tRoliss en solsa dulce}

?HHGHNMAKI od ki | i y bafiodo en sols
angostin empanizodo, queso trema y tenkotsu, envuelio en palia y baiads en solso
dul:% &al nngm:m e L Ll

PAKD MAKI

Langostino empanizedo, queso arema y fenkatsy, envuelio en solmén de borra y kiminas
de limon, bafiado en salsa dulce de ongui

ATSU MAKI (Rollos flameados)
MASAKI MAKI

Langostino empanizodo, cangrejo y polto, envuelio en liminas de pescado blanco,
sellodo en saksa de ostion y gotos de limbn

PARRILLERO MAKI
Langastin empanizodo, queso arema y esporrago, envuelio en okon con solsa de orégano y ojos

PARMESANO MAKI

Langestino empanizado y palto, envuelto en lminas de conchas de abanico grotinadas
(on queso permesano y golas de limén

PIZZAMAKI

Langostino empanizado y polto, cubierto de tenkotsu y queso crema, sellodo con salsa
parrillera y fare

Shagun

UHAMAKI (Rollos de clga por dentro)
FURAI

MAKI
Relleno de pahto, trucha ahumeda y quese cremo, empenizado por fuera

SAMURAI MAKI

Salmén de barra, pepino joponés y palta, envuelio en ojomjoli blano

MIRA MAKI
Pahta y longostino emguaixudu. emvuelio en alin flambeado, coronuda con chicharron de
colomar banodo en salsa de rocalo y salso acevichoda

EDO MAKI
Langostino empanizado y polia eaveelio en fenkatsy y colomares a lo ploncha
con mantequilla

CHARI MUAK] =KUEVO - vegetarizng
Tempura de berenjena y polta, coronodo con frijol chino en salsa de mayonesa con shize

KIIRO MAKI «Nugvo
Polle empanizodo, pahia y lechuga, corenado con hilos de popa crujiente en solsa de off omarille
 togorashi




saitame

YASAITAME

(Selteudo de verdures nikksi)

MORIAWASE
Mixto

TORI
Pollo

EBI

Langosting

TORU

Queso de soya

SAKANA
Pesta del die

PLATOS CALIENTES

33

5/32

5/ 34
vl

534

YAKIMONO

(Platas o la brasa)

UDON MISOYAKI
Pasta jeponesa salteoda con lamo,
langostinos y verduros en salso de miso

YAKI BIFU UDON +NuEwo+
Pasta japonesa salteadn con loma:
y werduros ol estilo nikkei

TORI TERTYAKI
Filete de pollo (mulso) en salso teriyaki

SALMONTERIYAK

Filete de solman en salso teriyaki

YAKITORI
Brachetos de polla (muslo) y verduras
con salsa teriyaki

OIRUYAKI
Pesta del dio o la brasa con oceite
de cjonjoli y cebollita ching

CHASHU «NuEvo «
Lonjus de panceto boiados en solso
teriyoki

YAKI MORIAWASE NIKKEI +NUEVD
Salteado de verduros, pallo, hueves de
codorniz, longostino y fofuen salso piconte

s/41

s/ 41

532

s/41

s 27

539

532

/39

Yaki Bif Udon

BATAYAK

{Sulteados de mantequilla y espedios japonesas)

EDO BATAYAKI

SHAKE

Salmén
EBI

Longestino

Colamer, langostino y salmén con
holantag, shiitaks, espérrago y zanahoria

5/39

s/l

HET

AGEMONOS
TENYAK

mantequilla

KANITEN

lengesting y verduras
EBITEN

EBI FURAI

TORINO KARAGE
nuestro estilo

TONKATSU

panko ol estil juponés

CHICKENKATSU

ul panko

(Arrebozados y empanizados)

|
Tempura de portobellos reflenos de
conchas de ahanico saeadas en

Tempura de espinaca, rellena de pulpo
de wngrejo, ;ietnnus ¥ espdrrog,
haado en salsa hatamisa y meracuyd

TEMPURA MORIAWASE

Arrebozada joponés de pescodo,

Langostines arrebozudos
Langostinos empenizedos

Filete de pigrno de polla frito o
Filefe de cerdo emponizodo con

Filete de pierno de pollo empanizado

5/39

535 Tempura Mo

/33

5/35
5/39

530

PLATOS CALIENTES

YAKIMESHI

Arraz frito con verduros |
¥ pecones

sl

YAKIMESHI ESPECIAL
i Aoz frito con colomar,
i lungostino, verduras y peconas

s/15

KATSUDON
Arroz ubierfo o cerdo
smponizado y huevo

s 31

RAMEN
Sapa joponess
o nuestro stilo

5/36

*Fotos roforencisios

“Fotos refarencisles



PAQUETES POSTRES

PAQUETE 1 8 cortes de Sashimi, 10 piezos de Sushi, 20 piezos de Mokis ~ $/125.00

Banana Tempura

¢ g
e o0 gt
qiamon®

b cortes de Sashimi, 8 piezos de Sushi, 10 piezos de Mokis y 1 ploto coliente de lo carto o escoger 5/ 125,00

Frozen Cheescake de Ajonjoli

Edo Desato

POSTRES EDD

Las mejores creaciones e innovadiones de nuestros ffamaes

) EDO DESATO L MAKIS
HELADO DE 1 BOLA 4 . |
Fostre de o cosu © 10PIEZASPORS/ 35 | 5 PIEZAS POR S/ 19

¢ TEMPURA DE HELADO

HELADO DE TE VERDE 1BOLA f Bolos de helodo arrebozados ! ﬂI-T MAKI "ﬂiﬂl'[\'i ot :
H uesi i, 5 y chiitoke, cubierte ton plato
FROZEN CHEESECAKE DE AJONJOLI BANANA TEMPURA | Bl
(ortes de pﬁinlmﬂnuﬁur{re{?amdm |
DESATO MORIAWASE SRR o R KUDAMONO HAKlEEnmIEudn de frutos delo es
- Combinacian de posires de lo cosa CHOCOFURAI i Duesa creme, tenkotsu y pecones, cobierto par

d ¢ jon i Helodo o escoger ocompaiiado de trufos i defruto de estocién coromelizado y baiodo en coulic de
PAQUETE3 40 piczos de Mokis s 125.00 luda '

de chocolote empanizados con panko i dreso o marocuyd

*Fotos roforencialos



