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—— Entwadas
FLAN DE PARMESANO $110 TABLA DE QUESOS $220

Flan de parmesano horneado, servido sobre 1+ Tabla de quesos internacionales con uva,
esparragos y reduccion de balsamico. manzana y nuez.

TRI0 DE BRUSQUETAS $170

Dos crotones al ajo con salmén ahumado,
dos de tomate y mozzarella y dos con
vegetales.

CARPACCIO DE ATUN $185

Laminas de attn fresco con apio, alcaparras,
chile serrano, tomate, ardgula y olivo.

CARPACCIO DE RES $185

Laminas de filete de res marinadas, apio,
alcaparras, artigula, parmesano y olivo.

FRITO MIXTO $175

Mixto de camardn, calamar y calabacita
fritos, con aderezo de albahaca.

Tabla de quesos internacionales con carnes
frias y vegetales.

MEJILLONES AL VINO BLANCD  $160

Mejillones negros salteados al vino blanco.

MEJILLONES A LA SICILIANA $195

Mejillones negros salteados con salsa
pomodoro, olivo, ajo, cebolla, alcaparras,
anchoas y aceituna calamata.

CIOPPINO DE MARISCOS $195

Sopa de mariscos con camardn, callo de
almeja, calamar y almeja, servidas en un
fume de langosta caliente con vegetales.

ENSALADA MIXTA

$120 Mix de lechugas, artgula, albahaca, perejil, tomate y
pepino, hecha con vinagreta de limén y balsamico.

ENSALADA CESAR

$120 Corazén de lechuga larga con aderezo césar de la casa,
olivo, parmesano y crotones.

ENSALADA CAPRESE  $150 Rodajas de tomate organico y queso mozzarella con

pesto de albahaca, acompanado de artgula.

ENSALA[]A MEDITERRANEA $200 Mix de lechugas, espinacas y ardgula con crotones,

f o yaasctinads gueso de cabra, alcachofa, alcaparras, pesto de pistache

_ séﬁlon ahumado.

PIZZA MARGARITA $160

Con salsa pomodoro rustica, queso mozzarella y albahaca.

PIZZA CARAIBI $160

Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella, jamén y pina.

PIZZA FUNGHI $160

Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella y champiiidn.

PIZZA VEGETARIANA $165

Con salsa pomodoro rudstica, queso mozzarella, cebolla, alcachofa, pimiento morrén
berenjena y calabacita.

PIZZA MEXICANA $165

Con salsa pomodoro rudstica, queso mozzarella, cebolla morada, chorizo, chile serrano,
cilantro, tomate fresco y queso chihuahua.

PIZZA CUATRO QUESOS $175

Salsa de tomate, mozzarella, parmesano, roquefort y provolone picante.

PIZZA SALAME $175

Con salsa pomodoro rustica, queso mozzarella y salami italiano.

PIZZA CASANOVA $130

Salsa de tomate, mozzarella fresca, tocino, roquefort, nuez tostada, menta fresca y
queso parmesano.

PIZZA ROMAGNOLA $190

Salsa de tomate, mozzarella, champinones, tocino y parmesano.

PIZZA PEPERONI $190

Con salsa pomodoro rudstica, queso mozzarella y peperoni.

PIZZA CAPRESE $190

Con rodajas de tomate fresco, mozzarella fresca, pesto de albahaca y aceite de olivo
extra virgen.

PIZZA SUL MARE $190

Salsa blanca con queso azul, cebolla caramelizada, espinacas y camarones.

PIZLA RUSTICANA $200

Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella, cebolla morada, tomate deshidratado,
alcachofa marinada, aceitunas negras y al salir del horno se sitve con prosciutto.

PIZZA LA POSTA $210

Con salsa pomodoro rustica, camardn, queso mozzarella, cebolla morada, alcachofa,
alcaparras, perejil y aceite de olivo extra virgen.

PIZZA DOMANTI $210

Con mozzarella fresca, aceite de olivo extra virgen y al salir del horno se
sirve con artgula fresca, prosciutto crudo y liminas de queso parmesano.

PIZZA CALZONE $195

Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella, jamén de pierna, champifiones, queso
azul y aceite de olivo extra virgen.
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SPAGHETTI PRIMAVERA $180 Salteado con calabacita, zanahoria y pimientos
en salsa rosa.

SPAGHETTI VONGOLE $185 Salteado con almejas, olivo, ajo, cebolla, tomate y
chile de arbol flameado con vino blanco.

SPAGHETTI Al GAMBERI $210 Salteado con camarén y olivo flameado con vino

% blanco, chile de arbol y perejil.
TAGLIATELLE PRINCIPESSA $180 Cremosa con pollo, cebolla, tomillo, chile de

arbol, tomate cherry, canela y parmesano.

TAGLIATELLE BRACCIO DI FERRO $180 Cremoso con espinaca, queso mascarpone azul
FILETE MIGNON $340 y parmesano.

Filete de res importado (220grs.) sellado al grill y horneado a su término, bafiado en salsa PENNE R AE[] $185 Penne en salsa de tomate con carne de res,
cremosa de portobello y queso gorgonzola, acompafiado de papa martajada al romero y reducida al vino tinto.

vegetales a la parrilla. i
ESCALOPA DE TERNERA AL MARSALA  $280 PERNE AL SALHON b e ac] covela en 3

Escalopa de ternera con finas hierbas y salteada en aceite de olivo y ajo, bahada en una
salsa de vino marsala siciliano con hongos y papa martajada. PENNE A I_A MATH'[:'ANA $]85 OliVO, ajO, CebOlla y tOCino, redUCidO al vino tinto

y salsa de tomate.

Cortes

Cm& *ELIGE TU PASTA PREFERIDA CON LAS SALSAS CLASICAS:
POMODORO, CARBONARA, ARRABIATA AL BURRO Y AL AJO, CON ACEITE DE OLIVO. $180
RIB-EYE 270grs. $320

Q O
=&

Nuestros cortes son servidos
con salsa Chimichurry
estilo La Posta

AIB-EYE 450grs. $470

RAVIOLI MOZZARELLA $195

Ravioles hechos a mano, rellenos de queso mozzarella y parmesano, bafiado en una
salsa de tomate cherry y albahaca.

LASAGNA DE CARNE $19

Horneada, hecha en casa con salsa de tomate con carne, salsa bechamel, mozzarella
y parmesano.

NEW YORK 450grs.  $400

VACID ANGUS 450grs. $a20

= Ensalada mixta

& Papa martajada al romero PAPPARDELLE AL CHAMPAGNE CON LANGOSTA $315

= Verduras parrilladas . ‘
< Hongos salteados (setas, portobello y champifiones) Trozos de langosta salteados con aceite de olivo y ﬂameac‘lla,__

salteados al ajo y vino blanco al champagne.
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Salmén importado marinado con hietbas silvestres, olivo y limén al grill,
acompanado de espinacas con tomate y menta.

ATUN AL GRILL $29

Attin rojo marinado a las hierbas finas y sellado al grill, servido con vegetales

RISOTTO Al FUNGHI $210 parrillados y una reduccién de balsamico.
PESCADO LA POSTA $295

Filete de pescado con salsa de chile guajillo y espérragos, hojuelas de ajo, salteados
al vino blanco, servido con ensalada mixta.

Paninis PESCADD A LA SICILIANA ~ $295

Filete de pescado en salsa roja con alcaparras, anchoas y aceitunas negras.
Acompanado con pasta.

PANINI CLASICO $190 PANINI ROSTICO $190 PESCADO ENTERO $3/0

Pescado entero marinado con olivo y citricos, ajo y perejil al grill, servido con

Cocido al vino blanco con ajo en salsa de setas, portobello y champifidn.

Pan recién horneado con jamén Pan recién horneado con salami, nsalada mixt

serrano, tomate fresco, queso alcachofa, berenjena, arugula, aceituna e- Si a-a- -x-a. ______________________________
mozzarella, ardgula, albahaca, calamata, champindn, seta, portobello - o "%
orégano, olivo y balsamico. y queso provolone. Camaones : 2
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y CAMARONES AL AJILLO  $2/0
PO—%& *‘* Camarones 26-30 salteados con ajo, olivo y chile guajillo, acompanados *

g

de ensalada mixta.

POLLO CACCIATORA $210 CAMARONES AL AJO §270

Camarones 26-30 salteados al ajo y olivo, acompanados de ensalada mixta.
Muslo de pollo salteado en olivo, pimiento rojo y verde, seta y portobello en salsa o ’ P

roja, acompafiado de pasta. CAMARONES AL GRILL $320

Camarones marinados con hierbas finas, citticos, ajo y olivo, parrillados sin céscara,

COSCIOTTO DE POLLO $205 servido con vegetales a la parrilla y reduccion de balsamico.
Muslo marinado con hierbas finas y citricos, servido con vegetales al grill y CAMARONES AL BRANDY  $370

reduccién de balsamico. :
Camarones envueltos en pescado, salteados y flameados con brandy, servidos en una

INVOLTINO DE POLLO $205 cama de risotto con salsa cremosa.
Pollo empanizado relleno de espinaca, parmesano y tomate deshidratado, banada CAMARONES AL PESTO $320

en salsa de espinaca y queso azul. Camarones salteados en olivo, nueces flameadas con vino blanco y pesto de artgula,
acompafados con pasta.
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