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3 Nuestro Menu ™
Botanas Opcion 3 “Pollo con mole” $130
-Tortitas ahogadas. o $23 por pieza - 2 Piezas de pollo banadas en mole dulce
“ierna ?g'ﬁgi,?.g‘;;?::nhgg‘;’; y ajonjoli, acompanados con cebolla
- Aspirinas surtidas. $12 por pieza desflemada y arroz rojo.
-Machaca -Frijol
-Papa
- Manitas de cerdo en vinagre.  $27 por pieza . .
- : J Opcion 4 “Chiles en nogada” $185
- Frijoles refritos con totopos. $65 ) o
-250 gr. aproximadamente -2 Chiles con el delicioso relleno que nos
caracteriza bafnados con salsa de nogada
- Guacamole con totopos. $70 'z . 9 )
-250 gr. aproximadamente y granada/fresa* y servidos con arroz rojo.
desde (*Segun temporada).
Opcion 1“Taquiza” $110
6 guisos a elegir mas quesadillas.
. Arrachera * +$5 Opcion 5 “Antojitos Mexicanos”
. Bistec De las siguientes opciones elige lo que desees para tu evento.
- Chicharron prensado - Pozole $85 -Tacodorado $20
- Chicharron al guajillo * +$5 -Sopadetortilla  $65 Machaca -Friol
-Papas con chorizo - Chile relleno $40 -Flauta $22

-Lengua en salsa verde * +$5
- Calabacitas con elote

-Machaca -Frijol

-Tostada de pierna $45  -Papa

. -Tostadade pata $48 -Sope $20
- Rajas con crema y queso Tostadade pollo $45 Machaca Frio
- Pollo con mole 05 a' a depolio Fopa
. Machaca de res - Enchilada de pollo$26 -'I_'g;’fj;ca? ﬁxftla?dgeacggzrmr§23
- Champifnones guisados . En_chilada casera $25  -Panela (guaiilloy prensado)
-Barbacoa de res o e ions
. Pastor guisado conlechugay crema
: Erci’.dl"n':afﬁ'tb" Acompaiiamientos

JOIES Tetrtos - Arroz y frijoles refritos $95
- Pollo guisado 5004t

Guiso extra $12 mas por persona.

Opcion 6 “Filete alaTampiquena” $195

Opcion 2 “Arrachera” $200 - Filete de res - Frijoles refritos
-Filete de arrachera - Chiles toreados -1 Quesadilla -Ensalada
-Guacamole - Frijoles refritos - Ensalada de nopales - Tortillas recién
-Cebollitas asadas - Tortillas recién hechas ! - Arroz rojo hechas

3 Menu de desayunos =

Chilaquiles Huevos revueltos Crepas con Minguichi
-Sencillos $60 -Con machaca $75 - 3 piezas, rellenas con el guisode  $80
-Con Pollo $78 -Con tocino $70 su eleccidon banadas con minguichi
-Con Arrachera $85 - Con chorizo $70 -Fljollolguisado -gocginita
- Chicharrén al guajillo  $85 - Ala mexicana $65 “Machaca arbacoa
-Con jamon $70
Salsa a elegir: roja o verde, acompanados Acompanados con frijoles refritos MINGUICHI: Salsa cremosa a base de panela,
con cebolla picada, crema'y queso cotija. con panelay rodajas de jitomate fresco. leche, mantequilla, y rajas de chile poblano.
Fruta Pan dulce
- Plato de fruta fresca $38 - Por pieza $16
-A elegir granola, miel, o queso cottage
- Los siguientes paquetes incluyen café y jugo. N
Paquete 1 - $148 Paquete 2 - $124
-1 Orden de Chilaquiles Rojos o Verdes - 2 Huevos revueltos con 1 ingrediente
-1 Huevo revuelto con el ingrediente -1 Gordita con el guiso de su eleccién
de su eleccién.
Acompaniados con frijoles refritos con panelay Acompanados con frijoles refritos con panelay
bolillo rebanado o tortillas recién hechas. bolillo rebanado o tortillas recién hechas.
Paquete 3 - $132 Paquete4 - $169
-1 Tamal de elote servido con rajas de chile - 2 Enfrijoladas de huevo
poblanoy crema -1 Gordita con el guiso de su eleccién
-1 Crepa con minguichi -1 Orden de Chilaquiles Rojos o Verdes
-1 Quesadilla sencilla.
Acompanados con frijoles refritos con panelay Acompanados con bolillo rebanado.
bolillo rebanado.
- J
«3 Bebidasypostres
Jugo natural (Con refill) Café (Con refill) Aguas frescas (incluye vasos desechables)
-Toronja $35 .Deolla $28 -Vitroleros 19L. $470
-Naranja - Americano $26 Horchata -Lima ,
. -Jamaica  -Limdn con chia
-Mandarina -Tamarindo
(en temporada)
Postres
- Arroz con leche $25 (Individual) -Chongos $25 (Individual) - Pay de manzana $390
-Flan $25 (Individual) - Pay de platano $390 - Pay de nuez $390
- Jericalla $25 (ndividual)  -Paydelimén  $390
Importante:
Nuestro servicio consta de 3 horas de las cuales 1 es destinadaparael ~ Consumo minimo para la contratacion de un banquete a domicilio es de 20 personas o
montajey preparacion y las dos restantes para el servicio. consumo minimo de $2,700. Le recomendamos ampliamente el contemplar dentro de su

Costo por hora extra por empleado: $150, gracias por su comprension.  banquete al personal de apoyo, como son: meseros, musicos y personal de servicio.
* Los nifios hasta 9 afios se consideran a mitad de precioy de 10 afios en adelante precio normal *

Todos nuestros eventos incluyen platos y tazas de barro, cubiertos, vasos de vidrio para jugos y desechables
para aguas frescas, servilletas de papel, salsas, verduras y/o acompanamientos.
*Precios mas IVA

Mayores informes.(33)3616-6109/ (© (33) 1217-4426 con el 5t Jests Garcia banquetes@losotates.com

IMPORTANTE: En eventos foraneos o incluso en puntos alejados /o de dificil acceso atin dentro de la zona metropolitana de Guadalajara, se generard un cargo por
flete que puede oscilar de los $300 hasta los $3,000 pesos. Si es el caso solicite que se le calcule la tarifa dependiendo de la distancia de su evento, gracias.

Derechos reservados®© Los Otates®, Banquetes Los Otates ~ SemA/2021 losotates.com




