
 

Zum Einstieg 

 

 

Aperitif „Pförtnerhaus Schloss Plön“ 

Destillierte Kreation aus Holunder, Himbeeren und Brombeeren 

St.Germain Likör & Chambord, feinperlend aufgegossen 

 

mit Prosecco  0,1l 8,50 

mit Crémant  0,1l 9,80 

 

 

Aperitif „Bellini Venedig“ 

Weißes Pfirsich-Püree und Crème de pêche 

 

mit Prosecco  0,1l 8,50 

mit Crémant  0,1l 9,80 

 

 

Prosecco 

 

Casa Gheller Prosecco    0,10 l  4,50 

Casa Gheller Prosecco   0,75 l          19,90 

 

Crémant 

 

Crémant de Limoux blanc brut  0,10 l  7,50 

Crémant de Limoux blanc brut  0,75 l          39,50 

 

Crémant de Limoux rosé brut  0,10 l  7,50 

Crémant de Limoux rosé brut  0,75 l          39,50 

 

Champagner 

 

Veuve Clicquot    0,375 l          50,00 

Veuve Clicquot AOC Brut Rosé  0,75 l          99,00 

Moët & Chandon AOC Brut Rosé  0,75 l          96,00 

 



 

Offene Weine 

 

Weiss wein 

 

Metzger Prachtstück Cuveé   0,20 l    7,50 

QbA , trocken, Pfalz   0,75 l  24,50 

 

Rolf Willy Blanc de Noir   0,20 l    6,50 

QbA, halbtrocken , Württemberg  0,75 l  21,50 

 

Manz Sauvignon Blanc   0,20 l    8,50 

QbA, trocken, Rheinhessen  0,75 l  30,00 

 

 

Roséwein 

 

Manz Cuveé mild    0,20 l    6,00 

QbA, trocken, Rheinhessen  0,75 l  20,00 

 

  

Rotwein 

 

Doppio Passo Primitivo     0,20 l    7,50 

IGT, trocken,     0,75 l  24,00 

Salento, Italien 

  

A. Diehl Syrah Barrique    0,20 l    8,50 

QbA, trocken, Pfalz   0,75 l  28,00 

 

Markus Schneider “Ursprung“ Cuveé  0,20 l    9,00 

QbA, trocken, Pflaz   0,75 l  30,00 

 

 

 

 

 



 

Flaschenweine 

 

Rotwein 

 

Marchese Antinori Chianti Classico Riserva 

DOCG, trocken    0,75 l         99,00 

Italien, Toskana 

Körperreicher und runder Wein mit Noten von Tabak   

 

Masi Amarone Costasera Classico        

DOCG, trocken    0,75 l       125,00 

Italien, Venezien 

Samtige Tannine und frische, fruchtige Aromen mit einem Hauch von 

Schokolade 

 

De Toren „Z“         

WOA, trocken    0,75 l       135,00 

Südafrika, Stellenbosch 

Reife eingemaischte Aromen von Pflaumen, Kirschen, Röstaromen und 

Zedernholz 

 

Weißwein 

 

Robert Weil Riesling 

Kabniett, trocken    0,75 l         56,00 

Rheingau 

Duft von Pfirsichen, Madarinen & Aprikosen, mineralische Würze 

 

Antinori Cervaro della Sala Umbria      

IGT, trocken    0,75 l       135,00 

Italien, Umbrien 

Komplexes Bouquet mit intensivem fruchtigen Geschmack und feiner 

Vanillenote 

        

 

 

 



 

Louis Jadot Chassagne Montrachet    

AOC, trocken    0,75 l       145,00 

Frankreich, Burgund 

Kräftiger, robuster Wein, aromatischer Duft nach exotischer Frucht, 

Honig und Haselnuss    

 

Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Weinkarte ist durch Saisonale Angebote permanent ergänzt, 

bleibt so für Sie immer interessant.  

Unser Sommelier überrascht Sie gerne mit einer individuellen 

Weinbegleitung zu unserem Gourmet-Menü.  


