
VINOTEKETS A LA CARTE MENU  
Aften 18.00 – 21.00 

 
 

Vinotekets A la carte |  MENU   
 

SNACKPLANKE 
 

Laksecreme 
Krydrede popcorn, grønne oliven, hvede 

kiks og hjemmelavet grissini   
 

DKK 125 
 

SALATER 
 

Aspargessalat  
med koldrøget tun, ramsløgsolie og kørvel 

mayonnaise 
 

DKK 145  
 

Sprød fennikelsalat  
med marineret blomkål, sprød okseinderlår 

og persilleolie 
 

DKK 135 
 
 

FORRETTER 
 

Koldrøget laks  
med ramsløg, sesam tang og glaskål 

 
DKK 115 

 
Røget svinemørbrad  

med feltsalat, purløgs mayo og syltede 
rødløg       

 
DKK 85  

 
Aspargessalat  

med saltet skinke, syltede rødløg og kørvel 
mayonnaise     

 
DKK 95 

 
 

  



VINOTEKETS A LA CARTE MENU  
Aften 18.00 – 21.00 

 
 

Vinotekets A la carte |  MENU   
 

HOVEDRETTER 
 

Kalvesteak  
med spædgrønt, bearnaise mayo og sprøde 

fritter      
 

DKK 245 
 

Lammefilet  
med søde rabarber, smørdampet 

sommergrønt, nye kartofler og løvstikke 
sauce   

 
DKK 238 

 
Stegt lakse kotelet  

med peberrodssmør, nye kartofler og 
urtesalat    

 
DKK 225 

 
 

DESSERTER 
 

Citron parfait  
med rabarber sylt og sprød chokolade 

crumble    
 

DKK  79 
 

Faaborgfjords oste tallerken  
med kompot, kiks og knækbrød  

 
DKK 115 

 

Jordbær consommé  
med marineret jordbær, citronmelisse og 

vaniljeis  
 

DKK 85  
 

BØRNERETTER 
 

Kyllingenuggets  
med sprøde fritter og gnavegrønt    

 
DKK 125 

 
Paneret torsk  

med pommes frites, gnavegrønt og citron     
 

DKK 135 



VINOTEKETS A LA CARTE MENU  
Aften 18.00 – 21.00 

 
 

Vinotekets A la carte |  MENU   
 

3 RETTERS MENU 
 

Syltede fynske asparges  
med håndpillede rejer, radise crudite og 

cremet rygeost   
 

Lammefilet  
med søde rabarber, smørdampet 

sommergrønt, nye kartofler og 
løvstikkesauce    

 

Jordbær consommé 
med marineret jordbær, citronmelisse, og 

vaniljeis   
 

DKK  415 
 

5 RETTERS MENU 
 

Syltede fynske asparges  
med håndpillede rejer, radise crudite og 

cremet rygeost   
 

Røget svinemørbrad 
felt salat, purløgsmayonnaise og syltet 

rødløg  
 

Lammefilet  
med søde rabarber, smørdampet 

sommergrønt, nye kartofler og 
løvstikkesauce    

 

3 danske oste  
med kompot, kiks og knækbrød   

 

Jordbær consommé 
med marineret jordbær, citronmelisse, og 

vaniljeis   
 

DKK   585 
 
 
 
 


