
1. mit Farbstoffen, 2. mit Konservierungsstoffen, 3. mit Antioxidationsmitteln, 4. mit Geschmacksverstärkern, 5. mit Schwefeldioxid, 6. mit Schwärzungsmitteln, 7. mit 
Phosphat, 8. mit Milcheiweiß, 9. Koffeinhaltig, 10. chininhaltig, 11. mit Süßungsmitteln, 12. enthält eine Phenylalaminquelle, 13. gewachst, 14. mit Taurin, 15. mit 
Natrium-/ Kaliumnitrat, 16. mit Sulfiten, 17. Nitrit-Pökelsalz, G = Gluten, S = Senf, E = Ei, F = Fisch, So = Soja, Sel = Sellerie, K = Krebstiere, L = Lactose, N = Nüsse 

WEIHNACHTSMENÜ I 

Amuse gueule 

 

Gebratene Jacobsmuschel 
asiatischer Gemüsesalat 

Limettenvinaigrette  

 

½ Entenbraten 
Rotkraut | glasierte Maronen | Bratensauce 

Kartoffelklöße 

 

Kaiserschmarrn 
mit Zwetschkenröster 

 

32,50 € / Person 

Sie können sich aus den Gängen ein eigenes Menü zusammenstellen oder nur 
einzelne Gänge bestellen. Dabei kommt es natürlich zu veränderten Preisen. 



1. mit Farbstoffen, 2. mit Konservierungsstoffen, 3. mit Antioxidationsmitteln, 4. mit Geschmacksverstärkern, 5. mit Schwefeldioxid, 6. mit Schwärzungsmitteln, 7. mit 
Phosphat, 8. mit Milcheiweiß, 9. Koffeinhaltig, 10. chininhaltig, 11. mit Süßungsmitteln, 12. enthält eine Phenylalaminquelle, 13. gewachst, 14. mit Taurin, 15. mit 
Natrium-/ Kaliumnitrat, 16. mit Sulfiten, 17. Nitrit-Pökelsalz, G = Gluten, S = Senf, E = Ei, F = Fisch, So = Soja, Sel = Sellerie, K = Krebstiere, L = Lactose, N = Nüsse 

WEIHNACHTSMENÜ II 

Gänseschmalz mit Schwarzbrot 

 

Kürbis-Ingwersuppe 
mit Kernen und Kernöl aus der Steiermark 

 

Gänsebraten 
Rotkraut | Rosenkohl | Maronen 

Gänsebratensauce „Omas Art“ | Kartoffelklöße 

 

Mit Marzipan und Rosinen gefüllter Bratapfel 
an Vanilleschaum   

 

36,00 € / Person 

Sie können sich aus den Gängen ein eigenes Menü zusammenstellen oder nur 
einzelne Gänge bestellen. Dabei kommt es natürlich zu veränderten Preisen.  



1. mit Farbstoffen, 2. mit Konservierungsstoffen, 3. mit Antioxidationsmitteln, 4. mit Geschmacksverstärkern, 5. mit Schwefeldioxid, 6. mit Schwärzungsmitteln, 7. mit 
Phosphat, 8. mit Milcheiweiß, 9. Koffeinhaltig, 10. chininhaltig, 11. mit Süßungsmitteln, 12. enthält eine Phenylalaminquelle, 13. gewachst, 14. mit Taurin, 15. mit 
Natrium-/ Kaliumnitrat, 16. mit Sulfiten, 17. Nitrit-Pökelsalz, G = Gluten, S = Senf, E = Ei, F = Fisch, So = Soja, Sel = Sellerie, K = Krebstiere, L = Lactose, N = Nüsse 

WEIHNACHTSMENÜ III 

Gänseschmalz mit Schwarzbrot 

 

Kürbis-Ingwersuppe 
mit Kernen und Kernöl aus der Steiermark 

 

Tranchen von der Wildschweinkeule 
Serviettenknödeln | Spitzkohl 

Preiselbeer-Pfeffer-Sauce 

 

Mit Marzipan und Rosinen gefüllter Bratapfel 
an Vanilleschaum   

 

36,00 € / Person 

Sie können sich aus den Gängen ein eigenes Menü zusammenstellen oder nur 
einzelne Gänge bestellen. Dabei kommt es natürlich zu veränderten Preisen. 



1. mit Farbstoffen, 2. mit Konservierungsstoffen, 3. mit Antioxidationsmitteln, 4. mit Geschmacksverstärkern, 5. mit Schwefeldioxid, 6. mit Schwärzungsmitteln, 7. mit 
Phosphat, 8. mit Milcheiweiß, 9. Koffeinhaltig, 10. chininhaltig, 11. mit Süßungsmitteln, 12. enthält eine Phenylalaminquelle, 13. gewachst, 14. mit Taurin, 15. mit 
Natrium-/ Kaliumnitrat, 16. mit Sulfiten, 17. Nitrit-Pökelsalz, G = Gluten, S = Senf, E = Ei, F = Fisch, So = Soja, Sel = Sellerie, K = Krebstiere, L = Lactose, N = Nüsse 

WEIHNACHTSMENÜ IV 

Amuse gueule 

 

Carpaccio vom Rind 
mit Kapern | Zwiebel | Sojasauce | Sesam 

 

Weiße Tomatensuppe 

 

Gebratenes Filet vom Wildlachs 
an Blattspinat | gebackene Kräuterkartoffeln 

 

Cremé brûleé 
Lavendeleis und Himbeere 

 

42,00 € / Person 

Sie können sich aus den Gängen ein eigenes Menü zusammenstellen oder nur 
einzelne Gänge bestellen. Dabei kommt es natürlich zu veränderten Preisen. 


