HERZLICH WILLKOMMEN!

Eine nordisch-internationale Ausrichtung
mit regionalem Bezug zeichnet das Harbour View aus.
Unsere Signature Dishes sind besondere
Gerichte mit Alleinstellungsmerkmal.
Hier werden klassische Speisen von unserem neuen

Kiichenchef Lasse Liibben innovativ interpretiert.

Dabei verwenden wir hauptséachlich ausgewahlte Produkte

aus der Region.

Wir tragen Verantwortung,
schonen Ressourcen und gehen respektvoll mit Lebensmitteln um.
Daher engagiert sich das ATLANTIC Hotel Wilhelmshaven bei der Initiative

United against Waste e.V., um Lebensmittelverschwendung aktiv zu vermeiden.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere
Servicemitarbeiter.



VORSPEISE

HERBSTLICHER SALAT

(VEGAN)
Kartoffelvinaigrette | zweierlei Kiirbis
9,00
LACHSTARTAR
Gurkenvinaigrette | Wacholdercréme
13,50

GEGRILLTER KRAUTERSAITLING
(VEGAN)
Topinamburchips | Bete Salat | Nusscreme

12,50
EML“D
lassiker!
CAESAR SALAD K
Romanasalat | Parmesan | gerdstetes Ciabatta
11,50

...mit Hahnchen und Speck
17,50

...mit Garnelen
18,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere
Servicemitarbeiter.



SUPPE

BOUILLABAISSE HARBOUR VIEW

Edelfisch | Garnele | Sauce Rouille | Paprika | Fenchel-Focaccia

12,00
KURBISSCHAUMSUPPE
(VEGAN)
Apfel-Birnen-Chutney | Apfelchip | gerdstete Kerne und 0l
9,00

FISCH

KABELJAUFILET
Beurre Blanc | Birnenragout | Wachtelbohnen | Kartoffelpiiree
24,50
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Jus | Salsiccia | Bete | Graupenrisotto
26,00

MIESMUSCHELTOPF

Brunoise | Schwarze Knoblauch-Aioli | Kartoffelbrot
19,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere
Servicemitarbeiter.



FLEISCH

SNIERTJEBRATEN
Portweinjus | Rostzwiebeln | Rosenkohl | Gnocchi
24,50
WILDSCHWEINRUCKEN
Nusskruste | Preiselbeeren | Apfel-Rotkohl | Krduterkndpfle
26,50

RINDERFILET ‘K’”si’i"a

180¢g Filet | Jus | Blattspinat | Steakhouse Frites

29,00
EKAIT;ssiker.’l
WIENER SCHNITZEL -

Wildpreiselbeeren | Bratkartoffeln | Gurkensalat
26,50

VEGETARISCH | VEGAN

ROTE BETE RAVIOLI ;czn;;u__nf]

(VEGAN)
Kartoffel-Zwiebel-Fiillung | Belugalinsen | Mandelschaum | Lauch
21,00

FETTUCCINE

Kiirbispesto | Friesisch Blue | Quitten
18,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere
Servicemitarbeiter.



DESSERT

VANILLE CREME BROLEE
Fruchtpiiree | Beeren
8,50
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Baiser | Nusssponge | Pistazieneis
9,00

WARMER MANDELKUCHEN

Quittenragout | Vanilleeis
9,00

KUGEL EIS
Verschiedene Sorten
3,00

BI0 KASEAUSWAHL

vom Hof Backensholzer

Feigensenf | Grissini | Harbour Bread

3 Sorten (90¢)
13,00

5 Sorten (150¢g)
18,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere
Servicemitarbeiter.



