
SALATE



Café   Kneipe   Kultur   Restaurant

VEGETARISCH & VEGAN
KOLLEKTIV GEFÜHRT SEIT 1995

ÖFFNUNGSZEITEN: 
DI, MI, SO: 15 - 00 UHR
DO, FR, SA: 15 - 01 UHR 

KÜCHE BIS 23 UHR

V  = VEGAN
V* = VEGETARISCH,
kann aber VEGAN be-
stellt werden
(vegetarian, vegan option is possible)

GF  = GLUTENFREI
(glutenfree)

GF*  = Weizenprodukt 
enthalten, kann aber 
GLUTENFREI bestellt 
werden (contains gluten, glutenfree 
option is possible)

1) Farbstoff   2) Antioxidantien   3) Koffein   4) Chinin   5) Phenylalanin   6) Sulfit   7) Süßungsmittel 
1) Dyestuffs   2) Antioxidants   3) Caffeine   4) Chinin   5) Phenylalanine   6) Sulfates   7) Sweetener

Zusatzstoffe:



Herzlich Willkommen im SUBROSA, dem Kneipenkollektiv in Kiel-Gaarden!
Das SUBROSA existiert bereits seit 1995 als eine selbstverwaltete und kollektiv geführte Kneipe mit veganem und 
vegetarischem Speisenangebot am Abend. Später wurde das Konzept um ein Café-Angebot erweitert. 
Wir veranstalten unregelmäßig Konzerte, Lesungen oder andere Dinge. Diese bunte Mischung entsteht aus den unter-
schiedlichen Interessen der einzelnen Kollektivmitglieder. Alle Ideen und Entscheidungen diesbezüglich werden auf dem 
wöchentlich stattfindenden Kollektivtreffen besprochen. Es ist uns wichtig, dass wir unseren Arbeitsplatz nach unseren 
persönlichen Wünschen und Vorstellungen gestalten können und dazu gehören neben guten Arbeitsbedingungen auch 
soziale und ökologische Vertretbarkeit. Deshalb beziehen wir einen Großteil unserer Produkte aus biologischem Anbau und/
oder fairem Handel. 
Da alle unsere Speisen frisch zubereitet werden, kann es manchmal zu längeren Wartezeiten kommen. Wir bitten Euch, uns 
das nachzusehen. Es ist unser Anspruch leckeres, frisches Essen in gemütlicher Atmosphäre anzubieten. 
Wir wollen mit Euch Spaß bei der Arbeit haben und nette Abende genießen.
Falls ihr Lust habt, werft doch mal einen Blick in unser Bücherregal, oder fragt am Tresen nach Gesellschaftsspielen. 
Es gibt auch kostenfreies Wifi.
Bei allem gilt: wenn ihr irgendwie unzufrieden seid oder konstruktive Verbesserungsvorschläge habt, sprecht uns gerne an. 
Denn wir verstehen auch die Gäste als Teil unseres Ladens.
Last but not least: Das SUBROSA soll ein offener Ort für alle Menschen sein. Wir möchten, dass sich hier jede_r wohlfühlen 
kann und respektiert wird. Das bedeutet auch, dass Personen die diskriminierendes Verhalten an den Tag legen, bei uns 
nicht erwünscht sind!

Welcome at SUBROSA – the collectively-run bar in Kiel-Gaarden!
SUBROSA has been around as a collectively run and operated Bar, with a vegetarian and vegan Menu, since 1995. 
Subrosas concept was later extended to the Cafe machine.
On an irregular basis, we put on Acoustic-Shows, Readings and other things. The diverse mix of events is due to our diverse 
interests, within the collective. All ideas and decisions are discussed and made at our weekly collective-meeting. 
It is important to us, to be able to organize our workplace according to our personal needs and values. This includes good 
working conditions and social, as well as environmental accountability. For this reason, most of our products are organic and 
fair trade.
All our meals are freshly made and prepared – which is why you might have to wait a bit longer sometimes. 
Please be patient with us.
We strive to offer you fresh and delicious food and a cozy atmosphere. We want to have fun at work here with you and spend 
some nice evenings.
If you feel like it, have a look at our Bookshelf, with a variety of books and magazines waiting for you or ask for our boardgames 
at the bar. There is also free WiFi.
In any case: if for some reason you aren‘t satisfied or have suggestions on how we could improve our services, please talk to 
us. Because we understand our guests as part of our bar and restaurant.
Last but not least: SUBROSA is meant to be a space for everyone. We want every person to feel comfortable and respected 
here. This also means, that anyone showing discriminating behavior in any shape or form towards others, is not welcome!

subrosa.gaarden.net facebook.de/subrosagaardeninstagram.com/subrosa.gaarden



OLIVENSCHALE
Dazu hausgemachtes Brot.
(Olives fingerfood. Served with homemade bread.)

BROTKORB
Hausgemachtes Brot mit hausgemachten Dips.
(Loaf of bread with dips, both homemade.)

KÄSE & OLIVEN
Hirtenkäsewürfel & grüne Oliven mit hausgemachtem Brot. 
(Greek style cheese & green olives with homemade bread.)

KNOBLAUCHBROT 
Geröstetes hausgemachtes Brot mit Knoblauchöl. Dazu Beilagensalat. 
(Roasted homemade garlic bread with side salad.) 

BRUSCHETTA
Geröstetes hausgemachtes Brot mit Tomatenwürfeln und Knoblauchöl. 
Garniert mit Blattsalat und Oliven.
(Roasted homemade bread with tomato cubes and garlic oil.) 
Garnished with green salad and olives.)
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SUPPE 
Wir bieten wechselnde vegane Suppen an. Achtet auf die Aktions-Tafel. 
Dazu hausgemachtes Brot. 
(Soup of the day. Served with homemade bread. 
Have a look at the display or ask us.)

V
GF* 

PIZZABRÖTCHEN SPINAT
Kleine Brötchen gefüllt mit Spinat und Hirtenkäse/Veta.
(Little buns filled with spinach and greek style cheese/Veta.)

V* 4,-

PIZZABRÖTCHEN CHORIZO
Kleine Brötchen gefüllt mit hausgemachter Chorizo  und Hirtenkäse/Veta.
(Little buns filled with homemade chorizo and greek style cheese/Veta.)

V* 4,5

siehe Tafel



GEMISCHTER SALAT (Standard / Groß)
Gemischter Salat mit Paprika, Karotten, Salatgurke, garniert mit 
Balsamico-Creme6 & Körnermischung. Dazu hausgemachtes Brot. 
(Different lettuces, bell pepper, carrot, cucumber, balsamic creme6 & seed-mix.
 Served with homemade bread.)

V
GF*

5,9 / 7,9

GF*

V*
GF*

V
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6,4

8,9

8,9

Die Salate können wahlweise mit unserem veganen und hausgemachten Senfdressing6,  
  Cocktail-Dressing oder Essig-Öl-Dressing6  bestellt werden.  
(Salads can be served with our homemade mustard-dressing6 or cocktail-dressing or vinegar-oil-dressing6)

V*

6,9 / 8,9

SA
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TOMATE-MOZZARELLA-SALAT
Frischer Blattsalat mit Tomaten und Mozzarella, garniert mit Balsamico-Creme6. 
Dazu hausgemachtes Brot. 
(Mozzarella cheese and tomato on green salad, garnished with balsamic cream6. 
Served with homemade bread.)

GRIECHISCHER SALAT (Standard / Groß)
Gemischter Salat mit Hirtenkäse/Veta, Paprika, Salatgurke, Tomaten, grüne Oliven, 
Peperoni1,2,6. Garniert mit Balsamico-Creme6 & Körnermischung. 
Dazu hausgemachtes Brot.
(Greek style cheese/Veta, different lettuces, bell pepper, cucumber, 
tomatoes, green olives, hot peppers 1,2,6. Garnished with balsamic cream6  & seed-mix. 
Served with homemade bread.)

RÖSTKARTOFFEL-SALAT
Große Portion frischer Salat, knusprig angebratener Tofu, Röstkartoffeln und 
Tomaten, garniert mit Balsamico-Creme6 & Körnermischung.  
(A lot of fresh lettuce, crunchy tofu, fried potatoes and tomatoes. 
Garnished with seed-mix & balsamic cream6.) 

CHICKEN-STYLE SALAT
- wahlweise mit Seitan oder Tofu - 
Große Portion frischer Salat mit frittierten Seitanstreifen oder eingelegtem frittiertem 
Tofu, Salatgurke, Paprika, Karotten und Hirtenkäse/Veta in hausgemachtem Cock-
tail-Dressing.
(Salad with fried seitan or pickled fried tofu, bell pepper, carrot, cucumber and 
Greek style cheese/Veta in homemade cocktail dressing.)



ROSIBURGER
Burgerpatty aus Soja und Gemüsemix im hausgemachtem Sesambrötchen, belegt 
mit Tomaten, Zwiebeln, Gewürzgurken6, Salat und hausgemachter Burgersauce2,7. 
(Soy vegetable mix patty in homemade sesame bread, lettuce, tomatoes, pickles6, 
onions and our homemade burger sauce2,7.)

V 4,9

V* 5,9

Bu
rg

er CHEESEBURGER
Burgerpatty aus Soja und Gemüsemix im hausgemachtem Sesambrötchen, belegt 
mit Gouda/veganem Käse, Tomaten, Zwiebeln, Gewürzgurken6, Salat und 
hausgemachter Burgersauce2,7. 
(Soy vegetable mix patty in homemade sesame bread, lettuce, tomatoes, 
gouda/vegan cheese, pickles6, onions and our homemade burger sauce2,7.)

SATANBURGER
Seitan-Steak im hausgemachtem Sesambrötchen, belegt mit Röstzwiebeln6, 
Gewürzgurken6, Tomaten, Salat, hausgemachter Remoulade und Curry-Sauce. 
(Seitan steak in homemade sesame bread, crisp fried onions6, pickles6,  tomatoes, 
lettuce, homemade remoulade and curry sauce.)

V 5,9

HAWAIIBURGER
Burgerpatty aus Soja und Gemüsemix im hausgemachtem Sesambrötchen, belegt 
mit Ananas, Vegan Slices, Salat, Gouda Käse/veganem Käse, 
hausgemachter Mayonnaise und Sweet-Chili-Sauce. 
(Soy vegetable mix patty in homemade sesame bread, pineapple, vegan slices, 
lettuce, gouda/vegan cheese and homemade mayonnaise and sweet chili sauce.

V* 6,2  

ALLE BURGER AUCH ALS MENÜ:
(All burgers as set menu)

  Mit Pommes & Dip (with french fries & dip)    + 3,6
  Mit Wahren Pommes & Dip (with potato wedges & dip)  + 4,8
  Mit Beilagensalat (with side salad)     + 3,6
  Extra Käse/veganer Käse (extra cheese/vegan cheese)  + 1,- 



CURRYVURST-POMMES TELLER
Vegane Vurst in hausgemachter Currysauce oder BBQ-Sauce.
Mit Pommes Frites, Dip & Beilagensalat.
(Vegan sausage in homemade curry or BBQ sauce. 
Served with french fries, dip & side salad.)

V 8,9

V
GF

7,9
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GYROSTELLER
Kiels erstes veganes Gyros wird aus Seitan hergestellt und mit Zwiebeln 
angebraten. Mit Pommes Frites, Dip & Beilagensalat.
(Seitan gyros. Served with french fries, dip & side salad.)

V 9,8

WAHRE POMMES & SALAT
Fritten aus frischen Kartoffelspalten mit Dip & Beilagensalat.
(Fried fresh potato wedges with dip & side salad.)

V
GF

3,2 / 3,6POMMES FRITES & DIP (Klein/Groß)
Portion Fritten mit Dip.
(French fries with dip)

V 4,8FRIEBEL ZWITTEN
Große Pommes mit Remoulade & Röstzwiebeln6.
(French fries with remoulade & crisp fried onions6.)

V
GF

4,8POMMES BRUTAL
Große Pommes mit Mayonnaise, Ketchup & frischen Zwiebeln.
(French fries with mayonnaise, ketchup & fresh onions.)

GF
5,4POMMES CONTRA & DIP

Große Pommes mit Käse überbacken.
(Cheese fries.)

DIPS:
Bio-Ketchup, Senf

Hausgemachte Dips: Aioli, Mayonnaise, Remoulade, Curry-Tomaten-Sauce,  
Sweet-Chili-Sauce, Minz-Dip, Paprika-Zwiebel-Relish oder BBQ-Sauce

Extra Dip + 0,6

V, GF

   

V
GF

4,8POMMES BRACHIAL
Große Pommes mit Remoulade, BBQ-Sauce6 & frischen Zwiebeln.
(French fries with remoulade, BBQ-Sauce6 & fresh onions.)



TOFU-REIS-SPINAT-BRATLINGE 
Saftige Bratlinge aus Räuchertofu, Reis und Spinat. 
Dazu Beilagensalat & Dip.
(Fried tofu rice spinach patties. Served with side salad and a dip.)

V 9,8

br
at

lin
ge VETA-HIRSE-BRATLINGE 

Saftige Bratlinge aus Hirse, Zucchini und Karotten. Garniert mit Veta/Hirtenkäse. 
Dazu Beilagensalat & Dip.
(Patties made of millet, zucchini, carrots and with greek style cheese/ Veta on top. 
Served with side salad & dip.)

V* 9,8

LINSENBÄLLCHEN
Frittierte Linsenbällchen mit pikanter Füllung aus roten Linsen und Gemüse. 
Dazu Beilagensalat & Dip.
(Fried lentil-balls filled with red lentils and vegetables. Served with side salad & dip.)

V 9,8

FÜR KIDS
POMMES SCHRANKE
(French fries with ketchup and mayonnaise.)

V
GF

3,6

MINI MARGHERITA
Frische Tomaten & Gouda/veganer Käse.
(Small pizza with tomatoes and gouda/vegan cheese.)

V* 3,9

DIPS:
Bio-Ketchup, Senf

Hausgemachte Dips: Aioli, Mayonnaise, Remoulade, Curry-Tomaten-Sauce,  
Sweet-Chili-Sauce, Minz-Dip, Paprika-Zwiebel-Relish oder BBQ-Sauce

Extra Dip + 0,6

V, GF



GEBRATENE TOMATEN 
Frische Tomatenscheiben angebraten in einem würzigen Basilikum-Mandel-Teig 
garniert mit Hirtenkäse/Veta. Dazu Beilagensalat. 
(Fresh tomatoe slices in a spicy basil-almond-dough with greek style cheese/
homemade Veta on top. Served with side salad.)

V* 9,8

RO
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TOFU-CURRY-GEMÜSE-PFANNE
Würzig eingelegter & angebratener Tofu mit frischen Champignons, Zucchini, Papri-
ka, Karotten und Zwiebeln in einer Kokos-Curry-Sauce mit Reis.
(Pickled & fried tofu with fresh mushrooms, zucchini, bell pepper, 
carrots and onions in a coconut-curry-sauce with rice.)

V
GF

10,8

REIS-MANDEL-CHAMPIGNON-
PFANNE
Reispfanne aus frischen Champignons und Mandelsplittern mit Aioli überbacken. 
Dazu Beilagensalat.
(Fried rice with fresh mushrooms and almond-splints scalloped with aioli. 
Served with side salad.)

V
GF

11,8

GEMÜSE-KÄSE-WRAPS
Zwei würzige hausgemachte Wraps gefüllt mit gebratenem Gemüse6 und Käse/
veganem Käse. Dazu Beilagensalat. 
(Two homemade wraps, filled with fried vegetables6 & cheese/vegan cheese. 
Served with side salad.)

V* 10,8

PAKORAS
Knusprig gebackenes Gemüse (Kartoffeln, Karotten, Champignons, Zucchini) 
in Kichererbsenteig. Dazu Beilagensalat & Minz-Dip.
(Crunchy fried potatoes, carrots, mushrooms and zucchini in chickpea flour. 
Served with side salad & mint dip.)

V
GF

9,8

GEFÜLLTE PAPRIKA
Paprikaschiffchen auf Tomatensauce, gefüllt mit einer Reis-Gemüse-Mischung6. 
Überbacken mit Mozzarella/Aioli. Dazu Beilagensalat & hausgebackenes Brot. 
(Bell peppers on tomato sauce, filled with a rice-vegetables-mixture6, baked with 
mozzarella/aioli. Served with side salad & homemade bread.)

V*
GF*

11,8



MARGHERITA 
Frische Tomaten & Gouda / veganer Käse 
(Fresh tomatoes & gouda / vegan cheese)

V* 5,2

Pi
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SALAMI
Frische Tomaten, hausgemachte Chorizo & Gouda / veganer Käse 
(Fresh tomatoes, homemade chorizo & gouda / vegan cheese)

V* 6,9

FUNGHI
Champignons, Knoblauchöl & Gouda / veganer Käse 
(Mushrooms, garlic oil & gouda / vegan cheese)

V* 6,2

SPINACI
Spinat, Knoblauchöl, Hirtenkäse & Gouda / Veta & Hefeschmelz
(Spinach, garlic oil, greek style cheese & gouda / Veta & yeast topping)

V* 7,7

HAWAII
Vegan Slices, Ananas, Sweet Chili Sauce & Gouda / veganer Käse 
(Vegan Slices, pineapple, sweet chili sauce & gouda / vegan cheese)

V* 7,7

DIAVOLO
Frische Tomaten, hausgemachte Chorizo, Jalapeños1,2,6 & Gouda / veganer Käse 
(Fresh tomatoes, homemade chorizo, Jalapeños1,2,6 & gouda / vegan cheese)

V* 7,7

GENERALSTREIK
Frische Tomaten, Knoblauchöl, Paprika, Peperoni1,2,6, Oliven, Hirtenkäse & 
Gouda / Veta & Hefeschmelz
(Fresh tomatoes, garlic oil, bell pepper, hot peppers1,2,6, olives, greek style cheese & 
gouda / Veta & yeast topping)

V* 9,7

      
       Alle Pizzen sind mit hausgemachter Tomatensauce grundiert.  (Made with homemade tomato sauce.)



SATAN
Seitan, angebratene Zwiebeln, Paprika, Peperoni1,2,6, Aioli & Gouda / Hefeschmelz 
(Seitan, fried onions, bell pepper, hot peppers1,2,6, aioli & gouda / yeast topping)

V* 9,5

7,2

VUN ALL WAT 
Frische Tomaten, Champignons, Spinat, Oliven, Paprika, Peperoni1,2,6, Zucchini, 
Hirtenkäse & Gouda / Veta & Hefeschmelz
(Fresh tomatoes, mushrooms, spinach, olives, bell pepper, hot peppers1,2,6 , zucchini, 
greek style cheese & gouda / Veta & yeast topping)

V* 9,8

TOMATE-MOZZARELLA
Frische Tomaten, Basilikum, Knoblauchöl, Mozzarella & Gouda
(Fresh tomatoes, basil, garlic oil, mozzarella & gouda)

8,23 KÄSE
Frische Tomaten, Mozzarella, Hirtenkäse & Gouda
(Fresh tomatoes, mozzarella, greek style cheese & gouda)

EXTRA ZUTATEN:
  Aioli, Paprika, Sweet-Chili-Sauce, frische Tomaten, Zucchini      +0,6
  (Aioli, bell pepper, sweet chili sauce, fresh tomatoes, zucchini)

  Ananas, Champignons, Jalapeños1,2,6,  Oliven, Peperoni1,2,6, Rucola, Spinat     +1,-
  (Pineapple, mushrooms, Jalapeños,1,2,6, olives, hot peppers1,2,6, arugula, spinach)

  Gouda, Hirtenkäse, Mozzarella, Naturtofu, Seitan, hausge. Chorizo, Veta     +1,5
  (Gouda, greek style cheese, mozzarella, tofu, seitan, homemade chorizo, Veta)

Pi
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       Alle Pizzen sind mit hausgemachter Tomatensauce grundiert.  (Made with homemade tomato sauce.)



FRÜCHTETRAUM
Vanille Sojajoghurt geschichtet mit veganer Sahne, hausgemachter Fruchtsauce   
und Schokoladensaucentopping.
(Vanilla soy yogurt with cream and a sauce from fruits 
with chocolatetopping.)

V
GF

4,8

KUCHEN
Wechselnde vegane Kuchen – siehe Kuchenvitrine.
(Vegan cake – have a look in our display case, for daily specials.)

V

de
ss

er
ts siehe Tafel



T  

n e  s  e  r  t  kn  u  P 

a  s  o  r  b  u S e  h 

Jeden 1. Freitag 

im Monat

billiges Bier
billige Musik
billige Leute

Bier: 1 Oiro

(auch alkfrei)

Pfeffi/ Mäxi: 1 Oiro

22 h



TASSE KAFFEE  (Cup of coffee) 2,-

Ca
fé ESPRESSO  2,-

CHOCOCCINO 
Schokoladiger Cappuccino mit Bio-Kakaopulver
(Chocolate cappuccino with organic chocolate powder)

MILCHKAFFEE 
(Coffee and a lot of hot milk)

CAPPUCCINO V* 3,0

LATTE MACCHIATO
     MIT KARAMEL (with caramel)

KAFFEE MIT SAHNEHAUBE & 2 cl RUM, 
AMARETTO ODER BAILEYS 1

(Coffee with 2cl rum & cream on top or with Amaretto, Baileys1) 

V* 4,9

JIMMY COOL 
Kalte Milch & Espresso auf Eis
(Cold milk & espresso on ice)

V* 3,4

ESBAVASO 
Bananensaft,  Vanille Sojadrink & Espresso auf Eis 
(Cold banana juice, vanilla soy drink & espresso on ice)

V* 3,7

Alle Getränke wahlweise mit Bio-Kuhmilch, Bio-Sojadrink, 
Bio-Vanille Sojadrink oder Bio-Haferdrink.

(All beverages can be served wird organic milk, organic soy drink, 
organic vanilla soy drink or organic oat drink.)

V*

V*

V*

3,2

3,4

3,6

3,9

 Wir verwenden Kaffeebohnen vom Café Libertad Kollektiv aus Hamburg.

Kalter Café:



KAKAO
(Hot chocolate)

V* 3,-

ch
ai

 &
 K

ak
ao KAKAO MIT SAHNEHAUBE

(Hot chocolate with cream on top)
V* 3,5

KAKAO MIT SAHNEHAUBE & 2 cl RUM, 
AMARETTO ODER BAILEYS 1

(Hot chocolate with 2cl rum & cream on top or with Amaretto, Baileys1) 

V* 5,4

POWER CHAI  
Gewürzteemischung von David Rio auf Schwarz- & Grünteebasis, 
in aufgeschäumter Milch.
(Spiced mixed tea based on black and green tea, vegan, in hot milk.)

V* 3,6

ELEPHANT VANILLA CHAI   
Gewürzteemischung von David Rio aus Zimt, Vanille und Honig, 
auf Schwarzteebasis, in aufgeschäumter Milch. 
(Spiced mixed tea based on black tea with cinnamon, vanilla and honey, in hot milk.)

3,6



HEISSE ZITRONE 
(Hot water with fresh lemon)

3,2

Tee

YOGI TEE
Classic
Ingwer-Orange-Vanille (Ginger orange with vanilla)

2,4

KRÄUTER TEE 
Pfefferminze (Peppermint)
Kamille (Chamomile)
Brennessel (Nettle)
Rooibos Vanille 
Zitronengras (Lemongras)

2,6

GRÜNER TEE 
Gunpowder (Green tea Gunpowder)

2,8

SCHWARZER TEE
Darjeeling aus Ambootia
Earl Grey (Black tea Darjeeling or Earl Grey)

2,8

  EXTRAS:
  Honig (extra honey)     +0,5

  Agavendicksaft (extra agave syrup)   +0,5

  Sahne - vegan -  (extra cream, vegan)   +0,7

  Espresso extra     +1,-

  Karamellsirup (extra caramel syrup)   +0,5

Alle Teesorten stammen aus biologischem Anbau. (All teas are organic.)



NOW LIMO 0,33 
Hollerblüte Holunder (Elderflower)
Sunny Orange

2,9
So
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BIOZISCH 0,33
Blutorange (Blood orange)
Ginger Life

2,9

3,4

3,4

PROVIANT 0,33
Zitrone (Lemon)

2,9

CLUB MATE 1,3 0,5

SPEZI 1,3 0,5
(Cola & orange mix)

3,6MATE 1,3 MIT RHABARBER-, KIRSCH-,
ODER MARACUJANEKTAR 0,4
(Club mate with rhubarb, cherry or passion fruit juice)

THOMAS HENRY 0,2
Spicy Ginger4 

Tonic Water4  
Bitter Lemon2,4

2,9

SQUASHWASSER2,4 0,4
Mineralwasser & Bitter Lemon 
(Sparkling mineral water & bitter lemon)

3,9

FRITZkola1,3 0,33
fritzkola1,3 (Cola)
fritzkola karamell-kaffee1,3 (Caramell-coffee cola)
fritzkola-zuckerfrei1,3,5,7 (Sugarfree cola)

3,-

WECHSELNDE AKTIONSLIMO 
(Have a look at the display for our lemonade specials)

siehe Tafel



ORANGENSAFT, 
NATURTRÜBER APFELSAFT 0,2/0,4
(Orange juice, apple juice)

2,7 / 3,2

BANANEN-, KIRSCH-, MARACUJA- ODER 
RHABARBERNEKTAR 0,2/0,4
(Banana, cherry, passionfruit or rhubarb nectar)

WITTENSEER MINERALWASSER STURM 
mit Kohlensäure (Sparkling mineral water)                       0,2 / 0,4 / 0,7

2,- / 2,6 / 4,4

WITTENSEER MINERALWASSER STILLE
ohne Kohlensäure (Mineral water)                                     0,2 / 0,4 / 0,7wa
ss

er
 &

 S
ÄF

TE APFEL-MANGO-SAFT 0,2/0,4
(Apple mango juice)

KIBA 0,2/0,4
(Cherry nectar mixed with banana nectar)

FLORIDA ROLF 0,4
Bananen Sojamilch & Maracujanektar.
(Banana soy milk mixed with passionfruit nectar.)

3,9

Alle Säfte auch als Schorle möglich
(All juices can also be served as a spritzer mixed with sparkling mineral water)

2,9 / 3,6

2,9 / 3,6

2,9/ 3,6

2,- / 2,6 / 4,4



3,- / 3,9

fa
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FLENSBURGER PILSENER 0,3/0,5

DITHMARSCHER PILSENER  0,3/0,5

ALSTER mit Zitronenbrause 0,3/0,5
(Draft beer with lemonade.)   

MOORWASSER mit Cola1,3 0,3/0,5
(Draft beer with cola.)

BRODERSEN 0,5
Das Gaardener Original - Alster mit 3cl Gin.
(Draft beer with lemonade and 3cl gin.)

FLENSTAG 
Halber Liter frisch gezapftes Flensburger

       (Half a liter of Flensburger draft beer)

BRODERSEN & ALSTERTAG
Halber Liter Brodersen / Alster

            (Half a liter of Brodersen / Alster)

3,- / 3,9

3,- / 3,9

3,4 / 4,-

5,2

WECHSELNDES AKTIONSBIER 0,3/0,5
(Have a look at the display for our draft beer specials)

siehe Tafel

3,-

DITTWOCH
Halber Liter frisch gezapftes Dithmarscher

                        (Half a liter of Dithmarscher draft beer)

3,-

4,5 / 3,-

DIENSTAGS:
(On Tuesdays)

MIT TWOCHS:
(On Wednesdays)

DONNERSTAGS:
(On Thursdays)



Biobier:
3,2

4,2

LAMMSBRÄU GLUTENFREI  0,33

PINKUS SPEZIAL 0,5

PINKUS HEFEWEIZEN 0,5
(Wheat beer)   

Alkoholfrei:
2,9

3,9

JEVER FUN 0,33
(Alcoholfree beer)

ALSTERWASSER  0,5
(Alcoholfree beer with lemonade)

ERDINGER HEFEWEIZEN 0,5
(Alcoholfree wheat beer)

3,3MÜLLERS MALZ  0,33
(Malt beer)   

4,2

3,9

2,2DITHMARSCHER URTYP 0,33
Kneipenspecial: ab 22 Uhr nur 1,8!

2,9JEVER PILSENER 0,33

3,9ERDINGER HEFEWEIZEN 0,5
Hell (Wheat beer)
Dunkel (Dark wheat beer)

4,3HEFEWEIZEN MIT BANANENSAFT
ODER COLA 1,3 0,5
(Wheat beer with banana juice or cola)

fl
as

ch
en

BI
ER



Rotwein:
we

in CAMINO TINTO  (Tempranillo)
Biowein aus Spanien, passt gut zu Oliven, Tomaten und Bruschetta. 
Trocken, vegan, sulfithaltig, 12,5% vol.
(Organic red wine from Spain, fits well with olives, tomatoes and bruschetta. 
Dry, vegan, contains sulfite.)

4,3 / 13,5

DOMAINE MAJELUS  (Merlot)
Biowein aus Frankreich, passt gut zu Bratlingen oder Pizza. 
Trocken, vegan, sulfithaltig, 12,5% vol.
(Organic red wine from France, fits well with patties and pizza. 
Dry, vegan, contains sulfite.)

Weisswein:
CAMINO BLANCO  (Airén)
Biowein aus Spanien, passt gut zu Gemüse, als Schorle oder einfach so. 
Trocken, vegan, sulfithaltig, 11% vol.
(Organic white wine from Spain, fits well with vegetables. 
Dry, vegan, contains sulfite.)

SANDER  (Silvaner)
Biowein aus Deutschland, universeller Speisebegleiter zu Salaten oder Käse. 
Trocken, vegan, sulfithaltig, 12% vol.
(Organic white wine from Germany, our universal companion for salads or cheese. 
Dry, vegan, contains sulfite.)

4,9 / 15,8

4,3 / 13,5

4,9 / 15,9

0,2 / 0,7



3,7WEISSWEINSCHORLE 0,2
(white wine sprit zer)

3,7ROTWEINSCHORLE 0,2
(red wine sprit zer)

4,4RHABARBERFLIRT 0,2
Weißweinschorle mit Rhabarberspritzer auf Eis . 
(White wine spritzer with rhubarb juice on ice.)

4,2TINTO DE VERANO 0,2
Rotwein & Zitronenbrause auf Eis . 
(Red wine and lemonade on ice.)

4,2CALIMOCHO 0,2
Rotwein & Cola1,3  auf Eis. 
(Red wine and cola on ice.)

4,5APEROL SPRITZ 0,2
Aperol, Prosecco & Mineralwasser auf Eis . 
(Aperol, prosecco & sparkling water on ice.)

4,8PROSECCO MATE 0,4
Prosecco & Club Mate auf Eis . 
(Prosecco & Club Mate on ice.)

we
in

DR
IN

KS
 

3,8

CIDER:
ELBLER FLUT 0,33
Bio Apfel-Cider, 5% vol. 
(Organic apple cider)

4,6

SEKT:
ROTKÄPPCHEN Piccolo 0,2
trocken
(Rotkäppchen sparkling wine, dry.) 



CO
CK
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CLUB CLUB 1,3 0,2
Club Mate1,3 & Havana Club

4,2 / 5,2

TURBO MATE 1,3  0,2
Club Mate1,3 & Moskovskaya Vodka

4,2 / 5,2

MARACUJA 43 1 0,2
Maracujanektar & Licor 431

4,5 / 5,5

KORN COLA 1,3 0,2
Sinalco Cola1,3 & Kieler Korn

3,9 / 4,9

VODKA LEMON2,4 0,2
Thomas Henry Bitter Lemon2,4 & Moskovskaya Vodka

4,8 / 5,8

MOSCOW MULE 1 0,2
Thomas Henry Spicy Ginger4, Vodka & frische Gurke 

5,5 / 6,5

WHISKEY COLA 1,3 0,2
Sinalco Cola1,3 mit Jim Beam
                               Jameson oder
              Jack Daniels

4,5 / 5,5
5,- / 6,-

GIN TONIC4 0,2
Thomas Henry Tonic Water4 mit Finsbury Distilled London Dry Gin
                                                        Bombay Sapphire Gin

6,8TEQUILA SUNRISE 0,4
Orangensaft, 6cl Tequila & Grenadine. 
(Orange juice, tequila and grenadine.)

5,5LEBOWSKY 0,2
Vanille Sojamilch, 2cl Wodka & 2cl Kahlúa.  
(Vanilla soy milk, vodka and Kahlúa.)

6,2GAARDEN ROLF 0,4
Bananen Sojamilch & Maracujanektar mit 4cl Wodka oder Licor 431, etc. 
(Banana soy milk, passionfruit nectar, vodka or Licor 431, etc.)

Saufi-Special:
Fr. & Sa. / 20-22 Uhr

Alle 0,2 Longdrinks 1€ günstiger! 
(1€ price reduction on all 0,2 longdrinks!)

RUM COLA 1,3 0,2
Sinalco Cola1,3 mit Hansen Rum
               Havana Club

3,9 / 4,9
4,2 / 5,2

4,8 / 5,8

2cl / 4cl

5,5 / 6,5



2,8 / 5,2

2,7 / 5,1

LICOR 43 1

2,4 / 4,5

SAMBUCA MOLINARI 

2,2 / 4,1

Li
kö

re
 &

 s
ho

ts
1,5 / 2,7

1,5 / 2,7

MÄXIKANER 
Hausgemacht (Homemade spicy tomato hard liquor)

PFEFFI 1 

KIELER KORN

2,- / 3,7MOSKOVSKAYA VODKA

TEQUILA CUERVO silber/gold

OUZO 12 

ERDNUSS
Hausgemacht (Homemade peanut hard liquor)
pur 
auf Eis mit Milch (On the rocks with milk)

LÜTJE MINZE

BAILEYS ORIGINAL IRISH CREAM 1

AMARETTO ORGANIC 

JÄGERMEISTER 

SWATTES SWIEN 
Lakritzlikör (Licorice liqueur)

2,- / 3,7
3,8 / 5,5

1,6 / 2,9

2,5 / 4,7

2,2 / 4,7

2,6 / 4,9

2,2 / 4,1

2,2 / 4,1

2cl / 4cl

2,- / 3,7VIRU VALGE VODKA 

1,5 / 2,7KIRSCH
Soli für das Li(e)berAnders in Gaarden
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y 2,8 / 5,3

TULLAMORE DEW 1

Irish Whiskey – rich, smooth

3,- / 5,7

JAMESON 1

Irish Whiskey – smooth

3,2/ 5,9

BUSHMILLS 1

10 Years smooth Irish Whiskey

JACK DANIELS
 Tennessee Sour Mash Whiskey

JIM BEAM 1

Kentucky Straight Bourbon Whiskey

2,6 / 4,9

RON VARADERO
Añejo 7 Años

3,- / 5,7

HANSEN RUM BLAU 2,3 / 4,3

HAVANA CLUB
Añejo 3 Años

3,2 / 5,9

4,5 / 8,7

2cl / 4cl


