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Nytarslaekkerier anrettet pa tallerken:
e Russisk kage med handpillede rejer, tang og dip
e Terrin af and fra stegeso med let syltede aebler
e Creme af brondkarse, urter og sejl af spegeskinke
* Hapser med rert lakserilette og rimmet agurk
» Tomater, frisk mozzarella, syltet lag og stegt chorizo
e Lyn stegt ungkvaeg i chunks med vesterhavsost, ngdder, hvidlgg og basilikum
Friskbagt bred og smer

HOVEDRET:

Tournedos af oksemgrbrad fra Himmerland
Serveret med Quiche af vinter porre, flan af redder, braendende kaerlighed, confiteret selleri og syndig
Madagaskar sauce

DESSERT:

Sode rabarber, marcipan og mgrdej
Chokolade konfektkage
Luftig Thise yoghurt , cassis og bisquit
Knust chokolade, syltede baer og karameliserede corn
Frugt coulis

3retter 325,00 pr. person

BESTILLING AF NYTARSMENU: MENUEN ER KLAR TIL SERVERING:

Bestilling senest den 28.12. pa telefon 86 600 500 eller pa Forretten leveres pa tallerken.

mail kontakt@forendenafgaden.dk, hvorefter du vil Hovedretten leveres i engangsservice direkte til,
modtage en bekraeftelse. at ga i ovnen og herefter anrettes.
Desserten leveres i aeske klar til anretning pa
AFHENTNING: egen tallerken.
Menuen afhentes den 31.12. kl. 12 - 15, tidspunkt aftales Udferlig brugsanvisning medfglger, samt video instruktion.
‘ ved bestilling.
INFO:

Mindst 2 kuverter
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SCT. MATHIAS GADE 9, VIBORG, TLF. 86 600 500, WWW.FORENDENAFGADEN.DK
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