Restaurant Banse Rogoe

Speisekarte

SDuppen

1. Doppelte Kraftbrithe mit Finlage., 5,00€
4. ,Helgolinder Hummersuppe® mit Cognac und Sahnehaube csizi0  7,50€

5., Franzosische Zwiebelsuppe® .o nach den Hallen
mit Kisecroutons tiberbacken 7,50€

Yorspeisen

11. Frihlingsrollchen mit Gemiisefiillung - 2 Stiick Chicken-Wings
mit stil-scharfer Sauce ,garniert” oo co 8,50€

12. 6 Stck. Griinschalmuscheln in Krauter -Knoblauchbutter
mit Toastcs 9,50€

14. Rot-Garnelen 1m Speckmantel auf Knobi- Réstbrot mit Tomaten
und Gurkenscheiben reich garniert 9,50€
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Restaurant Banse Rogoe

Flerschgerichte

21. Schweineschnitzel ,,Wiener Art“ Bratkartofteln-
Salat vom Biffet (19,13, G, C0) 15,50€

25. 3 kleine Riickensteaks vom Iberico-Schwein an Champignons
ala Creme - Pommes Frites - Salat vom Buflet asousco 22.50€

26. Grillpfanne ,,Hansekogge® 3 kl. Steaks auf Gartengemiise
mit Zwiebeln - Spiegeler - Bratkartoffeln asiscco) 21,50€

27. Geschnetzeltes vom Schweinefilet ,,Zuricher Art“ mit
Champignons m Sahne - Rostitaler - Salat vom Biiffetusisco 19,50€

28. Cordon Bleu mut Schinken Kise gefiillt, Sauce Hollandaise -
Bratkartoffeln - Salat vom Biffet assisco 17,50€

44. Hithnerbrust gebraten mit Champignons i Sahne
Rostinchen - Salat vom Bijffet<1,9,13,c,c,o> 144,95€

51.Rumpsteak vom Grill mit Kriuterbutter - Pommes Frites

Salat vom Buffetosso 21,50€
52. Rumpsteak ,,Plancha® mit Senf-Zwiebel-Kriauterkruste etwas
Weillwein - Sahne - Demi Glace - femnen Bohnen -

Kr Oketten(1,9,13,c,0) 22 ,50€

b . Filetsteak vom Grill mit Meerrettich -Krauterbutter -
Pommes frites -Salat vom Biffet o 29,50€

57 .Paniser ,,Pfeffersteak® nach den Hallen Pfeffersahne mit
Cognac - Pommes frites - Salat vom Biffet asuiso 29,50€

58. Filetsteak ,,Forster Christel mit klemnen Speck-Phifferlingen -
Rosenkohl - Bratkartoffeln -Salat vom Butfet ao. 31,50€
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Restaurant Banse Rogoe

Ab 2 Personen am Tisch serbiert

60.“Chateau Briant“ rosa gebraten wseco pro Person 31,50€

FFischaerichte

80. Matjesfilet - Speckbohnen - Bratkartoffeln . sc0

100. Gebratene Fischfiletstreifen mit Knoblauchsauce-
Pommes frites und Salat vom Biiffet wousco

102. Rotzungentilet gebraten- Salzkartofteln u.
Salat vom Buftetasuo

103. Rotbarsch Cordon-Bleu - Salzkartoffeln - Sauce Hollandaise

Salat vom Buffet wsusy0

104. Rotbarsch in Eihtille - Kartoffelsalat - Salat vom Biiffetasiso

105. Rotbarschtilet in Bierteig - Kartoftelsalat -
Knoblauchsauce Salat vom Biiffetosiso  cizsico

106. Rotzungentilet ,,pochiert in Hummersauce - Salzkartoffeln
Salat vom Bﬁffetas,m,(»

107. Dorschhilet gebraten mit Meerrettich zerl. Butter
Salat vom Biffet - Salzkartoffeln assiso

108. Dorschfilet gebraten mit einer Kriuter-Knoblauch-Senfkruste
gebraten - Salat vom Biffet - Salzkartoffeln wasuso

109. Nordsee Fischteller : 3 kl. Fischfilets in Eihiille gebraten
auf Bratkartoffeln - Senfsauce -Salat vom Biiffete:s

15,50€

15,50€

19,80€
18,50€

19,80€

16,50€

18,50€

19,50€

18,95¢€
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Restaurant Banse Rogoe

111. Dorschtilet ,Hanse Kogge® gebraten mit emem Muschel
Scampi -Ragout in Knoblauchbutter tiberzogen
Salzkartoffeln - Salat vom Biiffet a0

112. Hamburger-Hafenteller mit Dorschfilet - Rotbarschfilet -
Schollenfilet 1 Eihtlle - Mageshilet auf Apfelscheibe -

3 Stuck Grunschalmuscheln - Garnelen - Salzkartoffeln
- Salat vom Buffet wos0

114. Dorumer Fischeintopf mit Muscheln- Garnelen -
Fischwurfeln - Gemiuse - Kartoffelwiirfeln, leicht tomatisiert
Weikwein, Pernot und etwas Knoblauch Terrine

116. Gebratene Nordseescholle H.K I ,Millermn Art* mit
Salzkartoffeln zerlassener Butter und Salat vom Buffetasiso

Nudelgerichte

141. Bandnudeln gebraten mit Rotgarnelen - etwas Lauch n
Butter gebraten - ger. Kise- Salat vom Biiffet wssus0

142. Bandnudeln gebraten mit gekochtem Schinken - Gurke
an Weillweinsauce - ger. Kise- Salat vom Biuffet assiso

144. Bandnudeln mit Gemiise in Olivenol gebraten
Frihlingsrollchen mit Gemiisefullung umlegt
Salat vom Biffet a3s0130

Rinderteller

150. Portion Pommes nut Ketchup und Mayonnaise
151. Klemnes Schnitzel , Pommes , Mayo, Salatgarnitursasco

152. Kleines Fischfilet ,Pommes , Mayo, Salatgarnitur wessco

153. Chicken Nuggets, Pommes, Mayo, Salatgarnitur @susco

21,00€

24.50€

18,50€

21,50€

21,50€

17,50€

15,50€

2,00€
8,50€
8,50€

8,50€
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Restaurant Banse Rogoe

Desgert
180. Gem. kis 3 Kugeln o
181. Gem. Eis mit Sahne 3 Kugelne 5,50€
182. Vanilleeis mit Baileys Likor - Sahne 8,50€
183. Vanilleeis mit heillen Kirschen - Sahne 8,50€
184. Walnusseis mit Eierlikor - Sahne 3,50€
185. Kl. Kindereis 2 Kugelne - Sahne 4,50€

186. Gebackene Apfelringe mit Zimt und Zucker, Vanilleeis an
Calvadossauce und Sahne 3,50€
187. Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 7.80€
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Restaurant Banse Rogoe

Hinweise zu den Inhaltsstoffen, die m den Gerichten enthalten sein
konnen.

Zusatzstolfe

Nr.1  mit Konservierungstoffen
Nr.2  mut Farbstoffen

Nr.8  mit Antioxidationsmitteln
Nr.4  mut Siissungsmittel Saccharin

Nr.5  muit Siissungsmittel Cyclamat
Nr.6  muit Siissungsmittel Aspartam, enth. Phentylalaninquelle
Nr.7  mit Siissungsmittel Acesulfam
Nr.8  mit Phosphat

Nr.9 geschwefelt

Nr.10 chininhaltig

Nr.11 coffeinhaltg

Nr.12 mit Geschmacksverstirker
Nr.13 geschwirzt

Nr.14 gewachst

Nr.15 gentechnisch verindert

Allergene
A) Glutenhaltig

B) Krebstiere

C) Ejer und Elererzeugnisse

D) Fisch und Fischerzeugnisse

E) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
F) Soja und Sojaerzeugnisse

G) Mich und Milcherzeugnisse

H) Schalenobst (Niisse)

1) Sellerie und Sellerieerzeugnisse
J) Senfund Senferzeugnisse

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxid und Sulfide

M) Lupinen

N) Weichtiere

O) Weizen

Am Ffalm 312-27498 Pelgoland— Tel:04725-800995 — Ffax 04725-800993



