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Sandwich:
Gratinado de pollo o pescado en un suave pan
artesanal.

Torta de Pescado Seco:
A la plancha, acompanada de arepa y limén

Carpaccio de Pulpo:

Pulpo finamente cortado, acompanado de salsa de
anguila y un toque de queso parmesano

Ceviche Agridulce:

Cubos gruesos de pescado blanco en salsa
agridulce, acompanado de mango, un toque de
jugo de limén, ensalada criolla y galleta de soda.
Ceviche Mixto Peruano:

Pescado y mariscos, acompanados de lonjas de
aguacate, maiz tostado y un toque de jugo de
limén.

Ceviche Peruano:

Cubos gruesos de pescado blanco, acompanados
de lonjas aguacate, maiz tostado y un toque de
jugo de limén

Camarones al Panko:

Camarones crocantes previamente aderezados,
acompanados de ensalada criolla.

Patacon Gratinado:

Patacon crocante al gratin con camarones en
salsa blanca:

Palmitos Gratinados:

Palmitos de cangrejo al gratin, con queso
mozarella y miel de jengibre.

Consomeé de Pescado:

Acompanado de arepa.

Nuestros Filetes

Tilapia apanada o a la plancha.

Filete de temporada apanado o a la plancha.
Salmon teriyaki o a la plancha.

Atun sellado con ajonjoli o a la plancha.
Rodaja de bagre frito.

Finas hierbas.
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$9.000

$9.000

$22.000

$22.000

$22.000

$20.000

$18.000

$17.000

$13.000

$8.000

$27.000
$32.000
$33.000
$33.000
$24.000

Todos nuestros filetes son dorados a la plancha, con una salsa de su eleccion,

conforman un exquisito plato acompainado de arroz blanco o con coco, patacén,

ensalada de la casa o criolla.
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Advertencia de propina:; Se sugiers una proping wolunfana del 10%, la cual puede zer

acepfads o rechazada por nuesfros cfientea.
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CAMARONES PESCADOS

MENU INFANTIL
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Pargo rojo.

Tilapia roja.

Trucha a la plancha.

Sierra.

Pescado entero frito de su eleccion,
acompanados de arroz blanco o con coco,
patacon, ensalada de la casa o criolla.

Al Panko:

Camarones crocantes previamente aderezados,
acompanados de patacdn, ensalada de la casa
y salsa amazonas.

Al Ajo:

Camarones salteados en mantequilla de ajo,
pimenton

perejil y vino blanco, acomparnados de patacény
ensalada de la casa.

Dorados:

Camarones salteados en mantequilla para
conservar

su sabor natural, acompanados de patacony
ensalada de la casa.

Deditos de pescado:

Acompanados de papas a la francesa, miel y una
copa de helado de vainilla.

Deditos de pollo:

Acompanados de papas a la francesa, miel y una
copa de helado de vainilla.

Sancocho de bagre:

Plato tradicional con toques del amazonas,
acompanado de arroz blanco o arroz con coco,
arepa y aguacate.

Chicharrén mixto:

Crocantes trozos de pescado y mariscos apanados,
aderezados al estilo peruano, acompanados de
ensalada criolla y salsa amazonas.

Lomo saltado:

Clasico Peruano a base de solomito, cebollay
tomate salteados con soya, acompanados de
arroz blanco y bastones de papa criolla.
Cazuela tradicional:

Plato tradicional de la region pacifica, en base
de bisque y mix de mariscos acompanada de
arroz con coco o blanco.

Cazuela de Mariscos Costena:

A base de leche de coco y queso costeiio,
acompanada de arroz con coco o blanco
Cazuelas media porcion:

Tradicional o Costena

Hamburguesa de Pescado:
Filete de tilapia fresca a la plancha o apanado en
un sueve pan artesanal con orégano,
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$35.000
$26.000
$26.000
$26.000

$32.000
$32.000
$32.000
517.000
517.000
$20.000
$32.000
$28.000
$33.000

$33.000
$22.000

$21.000

, ﬁ AT 4

W
Il
<
s
-l
=
L")
il
-8
L1 ]
d
=
L1 ]
Il
-
=

Filete de tilapia en salsa de kiwi:

Filete a la plancha cubierto en salsa de kiwi,
acompanado de ensalada, patacon, arroz blanco
0 coco.

Filete de temporada en salsa de tamarindo:

Filete a la plancha cubierto en salsa de tamarindo,
acompanado de ensalada, patacén, arroz blanco
o de coco.

Filete de temporada en salsa marinera:
Cubierto en salsa marinera, acompanado de
ensalada de la casa, arroz blanco o arroz con coco.

Arroz Amazonas:
Variedad de mariscos y arroz salteado con achiote,

un toque de cilantro, pimentdén y queso parmesano.

Arroz Marinero:

Variedad de mariscos y arroz salteados en salsa
soya, con un toque de cilantro y pimenton.

Arroz Mixto:

Arroz salteado en salsa soya con pollo, solomito de
res, camarones, calamares, tocineta, champinones
y un toque de cilantro y pimentén.

Mar y tierra con Solomito:

Una exquisita combinacién de pescado, solomito
de res y camarones, acompanados de arrozy
ensalada de la casa.

Filete de pollo en finas hierbas:

Filete de pechuga a la plancha acompainado con
ensalada de la casa y papas a la francesa.

Baby Beef:

Corte delgado de solomito de res, acompanado de
papas a la francesa y ensalada de la casa.

Salsas
Teriyaki.
Finas hierbas.

Uchuva.

Salsa Amazonas (fria).

Arroz con coco.
Arroz blanco.
Ensalada Amazonas
Patacones.

Queso parmesano.
Papas a la francesa.

Ensalada criolla.

Porcion de aguacate.

Porcion de arepa.

Porcion de tostones.

Brownie con helado.

Copa de helado de vainilla con salsa de arequipe.
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$32.000

$32.000

$32.000

$32.000

$32.000

$32.000

$32.000

$22.000

$30.000

$3.500

$5.000
$4.000
$4.000
$3.500
54.500
$5.000
$4.000
$3.500
$1.000

$2.500

$6.000
$5.000
$2.800
$5.500

VINOS Y LICORES

CAFES

Capuccino

Latte

Vainilla

Milo

Aromatica

Café tradicion

Agua (con gas y sin gas)

Gaseosa
Tutti frutti {en cajita)
Te hatsu
Te limony light
H20
JUGOS NATURALES En leche
Lychees
Pina colada
Pifia colada con licor (ron) $12.000
Limonada de yerbabuena
Limonada de coco
Maracuya Mango $7.000
Mora 57.000
Mango $7.000
Club Colombia
Aguila
Aguila light
Aguila cero
Pilsen
Corona
Michelado

Trago Media
Aguardiente $4.000 $35.000
Ron Medellin $5.000 $37.000
Ron 8 anos 58.000 $58.000
Whisky Old Parr 510500 5120.000
LAS MORAS / ARGENTINO Botella
Malbec $55.000
Chardonnay $55.000
Shirazrose $55.000
CASTILLO DE MOLINA / CHILENO
Cabernet Sauvignon $75.000
Chardonnay 575.000
PIBAS

Las Moras / Argentino Malbec
Gato / Chileno 5auvignon Blanc
Gato /Chileno Cabernet Sauvignon

$3.800
$3.800
$3.800
$3.800

$1.500
$1.000
$2.800
$2.800
$2.500
$5.500
$2.800
$4.000

En agua
57.000
57.000

$7.000
$7.000

$6.000
$6.000
$6.000

$5.000
$4.500
$4.500
$4.500
$4.500
$7.000

5500

Botella
560.000
$62.000

$98.000
$160.000

Media
$30.000

$45.000
$45.000

518.000
516.000
$16.000

jDitstnuta con responsabiidad El exceso de alcohol es perjudicial para |a salud. Ley 30 de 1966
Prohibase 2l expendda de bebidas embriagantes a menores de edad y mujeres embarazas.
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