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APERITIF

MOSCATO CONTI D’ELSA 6,5%	 Kr 65
Druesort: Moscato Bianco
Moscato er den klassiske mousserende vin fra Piemonte i Italien. 
Det er udelukkende Moscato Bianco druen, der anvendes og den giver 
vinen dens karakteriske skønne frugtagtige aroma. Særdeles velegnet 
som hyggedrink.

LOUIS PERDRIER BRUT 11%	 Kr 65 
Druesort: Chardonnay, Chenin Blanc og Clairette
Patriarche, Frankrig 
Smagen er frisk og frugtagtig og et elegant glas til 
festlige lejligheder. 

APEROL SPRITZ	 Kr 85 
Forfriskende sommerdrik med liflige bobler. 

CHAMPAGNE LANSON BLACK 12,5% 	 Kr 85
Druesort: Pinot Noir, Chardonnay, Pinot meunier.
Indtagende frisk, fyldig og frugtig bouquet med toner af 
citrus, hvide blomster og abrikos.
En champagne med stor fylde, kraft og elegance.

CHAMPAGNE LANSON WHITE LABEL 12,5%	 Kr 85 
Druesort: Pinot Noir, Chardonnay, Pinot meunier.
Lanson White Label er den første Champagne i verden der er specielt 
udviklet og velegnet til at blande med forskellige, friske frugter 
og andre naturlige ingredienser efter eget behag.

ROSE D’ANJOU 10,5%	 Kr 65
Druesort: Gamay og Grolleau (France) 
Rosé d’Anjou har en blød og rund frugtsmag. 
Den perfekte apéritif og er velegnet til salater 
og lette sommerretter. 

GIN 	
Gordons Gin 4cl & Tonic lime 37,5%	 Kr 75
Generous Gin 4cl & Tonic 44%	 Kr 85
Hendricks Gin 4cl & Tonic 41,4%	 Kr 85
Gin Hass mango & lemon	 Kr 85



SNACKKURV	 Kr 95
Mozzarellasticks, løgringe og indbagte jalapeños serveres med BBQ sauce 
og husets hvidløgsmayo

NACHOS	 Kr 95
Tortillachips med smeltet cheddar, creme fraiche samt hjemmelavet 
guacamole og salsa

NACHOS MED KYLLING				    Kr 120
Tortillachips med smeltet cheddar, kylling, creme fraiche samt 
hjemmelavet guacamole og salsa

LAKSETARTAR	 Kr 79
Laksetartar, rørt efter smagen af sæson

ANTIPASTI BRÆT	 Kr 150
En anretning af pølser og oste med hjemmelavet dip og lækkert brød til.

SPRØDE FRITTER	 Kr 35
Med krydderier, ketchup og mayo eller husets hvidløgsmayo

KARTOFLER	 Kr 30
Med husets hvidløgsmayo

LILLE NACHOS	 Kr 30
Med smeltet cheddar

TILKØB AF EKSTRA DIP	 Kr 7
- vælg imellem: creme fraiche, hjemmelavet guacamole, 
salsa, husets hvidløgsmayo, dilddressing, skaldyrsdressing og ranchdressing

SNACKS/FORRET



REJEMAD PÅ FRANSKBRØD
Rejer på franskbrød med hjemmelavet skaldyrsdressing	 Kr 94

RØDSPÆTTEFILET PÅ RUGBRØD
Rødspættefilet på rugbrød med rørt remoulade og citron	 Kr 74

MARINERET SILD MED KARRYSALAT
Marineret sild på rugbrød med hjemmerørt karrysalat med sprød æble 	 Kr 74

SMØRREBRØD MED ROASTBEEF
Smørrebrød med roastbeef, kapers, peberrod og rørt remoulade  	 Kr 74

Serveres indtil kl 16.00

SMØRREBRØD

Alt vores brød er frisk-leveret fra Ejvinds Bageri
Alt fisk er frisk-leveret fra den lokale fiskehandler.



SALAT MED KYLLING	 Kr 115
Sprød salat med grønt efter sæson, kylling, revet parmesan, hjemmelavet 
croutoner, hjemmelavet ranchdressing og brød

SALAT MED OVNBAGT LAKS	 Kr 135
Sprød salat med grønt efter sæson, syltede rødløg, ovnbagt laks, citron, 
hjemmelavet dilddressing og brød

SALAT MED GRØNTSAGSDELLER	 Kr 115
Sprød salat med grønt efter sæson, grøntsagsdeller med quinoa, hertil 
hjemmelavet ranchdressing og brød (oplys hvis du er veganer og vi vil finde 
en anden dressing til dig.)

SALATER



Alt vores brød er frisk leveret fra Ejvinds Bageri
Alt fisk er frisk leveret fra den lokale fiskehandler.

STJERNESKUD	 Kr 162
Franskbrød med grønt, stegt rødspættefilet fra Nordsøen, ovnbagt torsk, rejer, 
asparges og hjemmelavet skaldyrsdressing

FISH & CHIPS	 	 Kr 139
Torsk vendt i sprød øldej med sprøde fritter og hjemmerørt sauce tartare

RØDSPÆTTEFILETER	
Med hjemmerørt remoulade og citron, vælg om du vil have med 
Sprøde fritter		  Kr 110 
Rugbrød	 Kr 95

MARINAPLATTE	 Kr 149
Lækker fiskeplatte bestående af en stegt rødspætte med rørt remoulade og citron 
samt 3 andre lækre fiskeanretninger efter sæson. Serveres med lækkert brød til. 

MARINAFAD	 Kr 375
Her får du et stort lækkert fad, til når der er tid til at hygge med dem du 
holder af, I skal dele 3 lækre fiskeanretninger efter sæson, 3 slags pølse samt 2 
oste. Til dette fad får du et udvalg af tilbehør samt lækkert frisk brød.

FISK



MARINABURGER	 Kr 149
Med 200 gram hakkebøf, cheddar, bacon og sprød salat. Bollen er af ciabatta og 
smurt med husets hvidløgsmayo serveres med sprøde fritter

CRISPY CHICKEN BURGER	 Kr 155
Med marineret, saftig crispy chicken, sprød salat, cheddar og hjemmelavet 
ranchdressing, bollen er af ciabatta og smurt med husets hvidløgsmayo serveres 
med sprøde fritter.

SWEET BBQ BURGER	 Kr 155
Til dig der elsker snask, her får du 200 gram hakkebøf, cheddar, bacon, sprød 
salat, løgringe og sweet BBQ sauce, bollen er af ciabatta og smurt med husets 
hvidløgsmayo serveres med sprøde fritter

SAILOR BURGER	 Kr 155
Til dig der ikke kan vælge imellem burger og fisk, her får du det hele i en. 
Lækker smurt ciabattabolle med sprød salat, stegt rødspættefilet, rejer, 
skaldyrsdressing og grøn asparges, serveres med sprøde fritter

VEGETARBURGER	 Kr 149
Stor lækker ciabattabolle smurt med hjemmelavet guacamole og salsa. I denne 
burger får du sprød salat, en krydret grøntsagsbøf med quinoa, tortillachips og 
syltede rødløg serveres med sprøde fritter 

TILKØB AF EKSTRA DIP	 Kr 7
- vælg imellem: hvidløgsmayo, mayo, ketchup, remoulade, BBQ sauce, guacamole, 
salsa, dilddressing, skaldyrsdressing og ranchdressing

BURGERE



SWEET BBQ MARINERET SPARERIBS 500 GRAM 	 Kr 165
Lækre møre sweet BBQ marineret ribs, disse ben vil få mundvandet til at løbe, 
serveres med sprøde fritter og husets hvidløgsmayo

WHISKY SMOKED BBQ RIBS 500 GRAM	 Kr 165
Den samme lækre møre ribs, men med en god røgsmag fra den lækre whisky smoked 
marinade. Serveres med sprøde fritter og husets hvidløgsmayo

CHILI MARINERET SPARERIBS 500 GRAM	 Kr 165
For dig der elsker stærk, mør og saftig mad er disse ribs lige noget for dig, 
med vores chili marinade skal du nok få varmen. Serveres med sprøde fritter og 
husets hvidløgsmayo

SPARERIBS



RØDSPÆTTEFILET 	 Kr 59
med rørt remoulade, citron og sprøde fritter

HJEMMELAVET KYLLINGENUGGETS	 Kr 59
med sprøde fritter og ketchup

CHEESEBURGER	 Kr 59
med sprøde fritter og ketchup

BBQ MARINERET RIBS	 Kr 79
med sprøde fritter og ketchup

BØRNEMENUER



Hjemmelavet pandekage med jordbærmarmelade og flormelis 	 Kr 62

Hjemmelavet pandekage med jordbærmarmelade og vanilieis 	 Kr 69

Hjemmelavet pandekage med banan, nutella og vanilieis  	 Kr 69

Hjemmelavet pandekage med skovbærkompot og vanilieis 	 Kr 69

Æbletærte med creme fraiche eller vanilieis 	 Kr 55

PANDEKAGER & KAGE



SODAVAND 	
Fanta, Cola, Lemon, Sprite zero, Cola Zero, Spezi
Apfelschorle og danskvand	

Lille 25 cl	 Kr 35
Mellem 50 cl	 Kr 45
Stor 75 cl	 Kr 58

ANDRE KOLDE DRIKKE 	

Økologiske safter, spørg tjeneren	 Kr 35
Mælk 25 cl	 Kr 20
Kildevæld 50 cl	 Kr 25
Juice lille 25 cl (æble eller appelsin)	 Kr 20
Juice stor 50 cl (æble eller appelsin)		  Kr 30
FuzeTea med Peach og Hibiscus 40 cl	 Kr 35

DRIKKEVARER



CARLSBERG - 4,6 % 	
Carlsberg Pilsner er en frisk, undergæret pilsnerøl med en god krop. 
Den er lys gylden i farven og har et flot skum. Duften er frisk og let 
frugtagtig.

Lille 25 cl	 Kr 38
Stor 50 cl	 Kr 58

CLASSIC - 4,6 % 	
Tuborg Classic Danmarks første ”Classic” øl. En mørkere pilsnerøl med en 
behagelig ristet smag og en smule sødme. I glasset fremstår Tuborg 
Classic lys brunlig med et flot elfenbensfarvet skum, og duften er frisk.

Lille 25 cl	 Kr 40
Stor 50 cl	 Kr 60

ØL

JACOBSENS BROWN ALE - 6 % 	
Jacobsen Brown Ale er inspireret af den engelske brown ale-stil, og har 
en frugtig karakter. Smagen er kompleks og med spændende ristede noter 
og den dybe brune farve minder om mahogni.

40 cl	 Kr 68

JACOBSENS YAKIMA IPA - 6,5 % 	
Yakima IPA fremstå orangegylden med let humlestøv. Duften er frisk med 
noter af tropisk frugt og malt. Øllet er forfriskende med et godt bid af 
humle og en god lang efterbitterhed.

40 cl	 Kr 68

JACOBSENS BRYGGERENS HANE 	
Bryggerens hane er en særlig og eksperimenterende øl, der er tilpasset 
til sæsonen og brygget i en begrænset mængde.

40 cl	 Kr 68



GRIMBERGEN DOUBLE AMBRÈ - 6,5 % 	
Grimbergen Double Ambrè er en belgisk klosterøl. Øllet har en smuk 
kobbergylden farve og et råhvidt skum. Duften er rig på frugtige noter 
af velmodne pærer, vanilie og anis. Sødlig smag med en let brændt 
eftersmag af karamel.

Lille 33 cl	 Kr 46
Stor 50 cl	 Kr 68

GRIMBERGEN BLANCHE - 6 % 	
Grimbergen Blanche er en uklar orangegylden hvedeøl. Øllet dufter friskt 
og syrligt af koriander og citrus. Smagen byder på en blød mundfylde med 
en syrlig sødme og en diskret snerpende eftersmag.

Lille 33 cl	 Kr 46
Stor 50 cl	 Kr 68

NORDIC 33 CL 							     
Nordic er en klar alkoholfri pilsnerøl. Øllet har en smuk gylden farve og 
en velbalanceret smag og duft der giver en fornemmelse af fylde.

33 cl	 Kr 39

SOMERSBY ÆBLECIDER 4,7 % 33 CL
Somersby Apple Cider er en Engelsk inspireret cider, tilpasset dansk 
smag. I aromaen finder du sommeræbler, og smagen afsluttes med en 
behagelig syre. Den er meget forfriskende, især når den nydes iskold.

33 cl	 Kr 49

ØL



WESTCOAST PALE/RED ALE – 5 % 	
Westcoast er tilsat hyben og marehalm, som nænsomt er plukket i 
klitterne ved Vesterhavet det giver øllet en dejlig sødme. Humlen 
tilføjer en bitterhed og den specialristede malt og hybenskallerne 
giver øllet en flot, orange/gyldenrød farve. En dejlig og kompleks øl

50 cl	 Kr 62

MAYDAY PALE ALE – 5 %	
Mayday er tilsat havtorn, plukket i klitterne ved Vesterhavet, samt 
amerikansk Citra Humle, en dejlig frisk og lækker Pale Ale.

50 cl	 Kr 62

SURFERS BREW PALE ALE - 5 % 	
Surfers Brew er en amerikansk Pale Ale brygget med Cascade Humle.
Øllet er lavet i samarbejde med Waterz - Natures Playground i 
Hvide Sande.

50 cl	 Kr 62

FYRET LYS HVEDEØL – 5 % 	
Fyret er mild og frisk humlet, En let drikkelig øl til en lun dag.

50 cl	 Kr 62

SØMAND DARK LAGER/CLASSIC - 4,8 % 	
Dark Lager humlet med Hersbrucker og Northern Brewer og dejlig 
karamelfylde.

50 cl	 Kr 62

ØL FRA HVIDE SANDE BRYGHUS
BRYGGET KUN FÅ GADER HERFRA



RØDVIN

FORTANT COASTAL MERLOT 13%	 Kr 65 / 219
Druesort: Merlot (France)
Halvtør.
Smagen er rund, blød og fyldig der understreges af en frugtagtig 
friskhed med krydrede toner.

CASATO DI MELZI 13,5%	 Kr 69 / 239
Druesort: Negro Amaro (Italy) 
Tør med frugtsødme.
Vinen har en vedvarende og fyldig smag afsluttes raffineret  
af en lækker druesødme.

PARDUCCI PINOT NOIR 13,5%	 Kr 85 / 335
Druesort: Pinot noir (Californien USA) 
Halvtør.
Snert af sødme og fylde. Aroma af saftige modne hindbær og 
jordbær. Afrundes med en antydning af cedertræ i eftersmagen.

AMARONE CÀ DEL TOMA 16%	 Kr 450
Druesorter: Corvina, Rondinella og Molinara druer (Italy) 
Cà del Toma fremtræder med en flot, dyb, rubinrød farve og en mar-
kant delikat bouquet, med flot præg af modne frugter og krydderier. 
Smagen er vedvarende med en fløjlsblød struktur og god balance 
mellem frugt og tannin.



WEISSWEINSCHORLE	 Kr 65 

HVIDVIN - ROSÉ

SERAI BIANCO LE MORETTE 12%	 Kr 65 / 219
Druesorter: Trebbiano, Pinot Bianco, 
Chardonnay og Sauvignon Blanc (Italy)
Halvtør.
Smagen er behagelig tør med en frisk syrlighed og en delikat 
blødhed. 
Halvtør med en sart hyldeblomst

RIESLING HANS BAER 11%	 Kr 69 / 239
Druesort: Riesling (Germany)
Tør.
Smagen er saftig og blød med masser af hvid fersken, gule æbler og 
stenfrugter, velafbalanceret med stor friskhed og vitalitet, som 
er så typisk for Rieslings kendetegn.

LA BÁSCULA CATALAN EAGLE 13,5%	 Kr 89 / 375
Druesort: Garnacha Blanca, Viognier og Rousanne (Spain) 
Tør og fyldig.
Koncentreret hvidvin med ferskenaromaer, flot fylde 
og perfekt syrebalance. 

ROSE D’ANJOU 10,5%	 Kr 65 / 219
Druesort: Gamay og Grolleau (France) 
Rosé d’Anjou har en blød og rund frugtsmag. D 
en perfekte apéritif og er velegnet til salater 
og lette sommerretter. 



MOUSSERENDE VIN / SPARKLING WINE

MOSCATO CONTI D’ELSA 6,5%	 Kr 65 / 259
Druesort: Moscato Bianco
Moscato er den klassiske mousserende vin fra Piemonte i Italien. 
Det er udelukkende Moscato Bianco druen, der anvendes og den giver 
vinen dens karakteriske skønne frugtagtige aroma. Særdeles 
velegnet som hyggedrink.

LOUIS PERDRIER BRUT 11%	 Kr 65 / 259
Druesort: Chardonnay, Chenin Blanc og Clairette
Patriarche, Frankrig. 
Smagen er frisk og frugtagtig og med sine millioner af  bobler et 

elegant glas til festlige lejligheder. 

CHAMPAGNE LANSON BLACK 12,5%	 Kr 85 / 499
Druesort: Pinot Noir, Chardonnay, Pinot meunier.
Indtagende frisk, fyldig og frugtig bouquet med toner af citrus, 
hvide blomster og abrikos.
En champagne med stor fylde, kraft og elegance.

CHAMPAGNE LANSON WHITE LABEL 12,5%	 Kr 85 / 499
Druesort: Pinot Noir, Chardonnay, Pinot meunier.
Lanson White Label er den første Champagne i verden der er 
specielt udviklet og velegnet til at blande med forskellige, 
friske frugter og andre naturlige ingredienser efter eget behag.



Filterkaffe lille/stor	 26,- / 32,-

Kaffe Americano lille/stor	 28,- / 34,-

Cappuccino	 42,-

Espresso	 25,-

Cafe latte		 42,-

Flat White		  42,-

Latte macchiato		  42,-

Cortado		  32,- 

Irish coffee		  65,-

Iskaffe		  42,-

Ekstra shot espresso		  10,-

Sirup vælg mellem: vanilie - karamel - Amaretto sirup	 5,-

Stempelkande (1,5 kop) 		  35,-

Stempelkande (4 kopper) 		  59,-

Varm Callebaut Chokolade
Lavet på belgisk chokolade med eller uden flødeskum	 42,-

ALT VORES KAFFE ER ØKOLOGISK FAIRTRADE
Vores kaffe er økologisk fairtrade kaffe dyrket i det mexicanske højland 
i Chiapas-regionen, som ligger ud til Stillehavet. Dyrkningen i højlandet 

over 1.200 m giver en længere 
modningsperiode, som er fordelagtig for udviklingen af kaffens smag. 
Vores kaffe bliver friskmalet ved hver bestilling, for at du kan få en god 

kaffeoplevelse.

KAFFE



Skovbær Frugt Te	 26,-
Hybenskaller, hibiscusblomster, brombær- og 
jordbærblade og aroma.		

Cool Mint Urtete	 26,-
Lakridsrod, æblestykker, citrongræs,
marokkansk mynte og citrusolie.	

Earl Grey Luxus	 26,-
Te fra Ceylon, Indien og Kina tilsat ægte bergamotolie.	

Sencha Green Tea	 26,-
Grøn Sencha te, Solsikke- og katostblomster, 
rosenblade og aroma .

Lakridsrodste med anissmag	 26,-
Sort te, Lakridsrod og anis.	

1 Kande Te		  48,-

Hjemmelavet Chai Latte	 42,-
Prøv vores helt fantastiske hjemmelavet Chai Latte.  
Sort te tilsat kardemomme, nellike, kanel, stjerneanis  
og muscovadosukker.  
Giver en cremet og rigt smagende chai. 	 			 

TE



MOJITO	 Kr 89
Fresh and minty cocktail with a hint of sour
4cl dark rum, fresh lime, mint leaves, cane sugar, soda 

PIÑA COLADA	 Kr 89
Sweet rum-based cocktail with the exotic taste of coconut and 
pineapple
4cl rum, monin coco, pineapple juice, whipped cream

DRINKS

Aperol Spritz	 Kr 85

Rum 4cl & Coke	 Kr 65 

Gin 4cl & Tonic	 Kr 75

Generous Gin 4cl & Tonic	 Kr 85

Hendricks Gin 4cl	 Kr 85

Gin Hass	 Kr 85

Vodka 4cl & Orangejuice	 Kr 65 

Tequila Sunrise	 Kr 65 

Irish Coffee	 Kr 65 

Mokai	 Kr 49 

Somersby Applecider 33cl	 Kr 49 

Reviseur, VSOP Cognac 2cl	 Kr 50 

Glen Silver’s Scotch Whisky 2cl	 Kr 50 

Coffee Bailey	 Kr 55 






