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Café Leinpfad

Wilkommen im Café Leinpfad

Stand 2020
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Café Leinpfad

Leinpfad / Hudtwalckerstr.

22299 Hamburg

Geovffnet Mo - Fr 12:00 Uhr bis 22.00 Unr
Sa und So 10:00 Unr bis 22:00 Unr
Kliche bis 21:00 Unr

Je nach Witterung kann es dazu kommen, dassdas
Café geschlossen bleibt oder fruher geschlossen wird

(GiroPay/ EC/ Visa/ AmEx/ MasterCard)
Wir akzeptieren gern lhre Zahlung per Kreditkarte
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Frahsttick

Samstag & Sonntag von 10:00 - 13:00 Uhr, Montag - Freitag nur nach Vereinbarung fir Gruppen ab 10 Personen

1. Leinpfad Fruhstlick B ¢-eM1278010 g0 € 2. Lachsfrihstick® - F.zs  12,90€

2 Brotchen, Butter, Marmelade, Nutella, 2 Brotchen, Butter, Marmelade, Honig, Nutella, Ei,
Honig & Ei, K&se, Wurst und Fleischsalat R&ucherlachs mit Sahnemeerrettich
3. B FruhsttuckF®: ¢-¢ 1.8 1.90€

2 Spiegeleier - oder RUhreier mit Speck dazu

2 Brétchen, Butter, Marmelade, Honig & Nutella

Wir bitten um Ihr Verstéindnis, dass wir keine Anderungswtinsche an den
angebotenen Fruhstucksvariationen entgegen nehmen kénnen.
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Suppen

4, Karotten-Ingwer-Suppe B8,90€ 5. Tomatencremesuppe M B8,90€
dazu Ciabatta mit Basilikum & Mozzarella, dazu Ciabatta
Salate
GLa, Mi, Sn, Se, So, 1, 2, 3, 16
8. Mozzarela Caprese M 9,90€ 7. Griechischer Schafskésesalat 13,90 €
mit Mozzarella, Tomaten & Basilikum, groBer gemischter Salat mit Schafskése, Oliven,
dazu Ciabatta Peperoni, roten Zwiebeln & Italian Dressing, dazu
Ciabatta
8. Purensclm Ei, Mi, Sn, 1, 3 13’90€
groBer gemischter Salat mit gebratenen K
Putenbruststreifen, American-Dressing & 10. Garnelensalat 18,90€
scharfer Chilisauce, dazu Ciabatta gemischter Salat mit sechs gebratenen

Schmetterlings-Garnelen, Italian Dressing, dazu
El, GLa, Mi, Sn, 1, 3 i
9. Ceasar Salat 13,00€  Ciobatia
knackiger Rdmersalat mit frischem Parmesan,
gebratenen Putenbruststreifen, KréutercroOtons &
Ceasar Dressing, dazu Ciabatta



Spezidlittit des Hauses

1. Gelbste Keule ,Fresh” 23 13,90 € 12. Geloste Keule ,Classic” '## 14,80€
an einem frischen, bunten Salatteller & mit Kartoffelsalat Essig/Ol, BBQ Sauce &
BBQ-Sauce Salatbeilage

13. Geldste Keule ,Rosti” 23 14,90€

mit Réstkartoffeln, BBQ-Sauce & Salatbeilage

-
Nach Hamburger OriginalHRezept

Wir méchten Sie gern mit unseren Héhnchenkeulen vom Grill verwéhnen. Diese werden vom
Knochen geldst und dann fur 24 Stunden in einer speziellen Marinade nach einer
original Hamburger Geheimrezeptur fur Sle eingelegt.
Durch dieses Verfahren sind wir uns sicher, Innen eine Hdhnchenkeule anbieten zu kéonnen,
wie Sie sie noch nichtkennen.

Wir servieren Ihnen diese Spezidlittit in verschiedenen Varianten jeweis mit einer
knackig frischen Salatbeilage sowie einer herzhaft-wiirzigen BBQ-Sauce.

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite derSpeisekarte
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Herzlich Willkommen im Café Leinpfad!
Wir bedanken uns fur lhren Besuch
und wuinschen Ihnen einen schdnen Aufenthaltt.



Mehr als nur eine Kartoffel

14. Ofenkartoffel ,Classic® & ="M 37 g0€ 15. Ofenkartoffel ,Pute” E 5" M. 1.313 g0 €

mit Sour Cream & Salatbeilage mit Sour Cream, zarten Putenstreifen & Salatbeilage

Ei, Sn, Fi, Mi, 1, 3

16. Ofenkartoffel ,Matjesfiet” 12,90€ 17. Ofenkartoffel ,Syit” = =™ "¢ 14,00€

mit Sour Cream, zartem Matjesfilet & Salatbeilage mit Sour Cream, gerduchertem Lachs & Salatbeilage
Pasta
18. Spaghetti ,Pesto” ¢-a-M.1.3 11,90€ 19. Spaghetti ,Gamele” ©-2<"817,90€
mit hausgemachtem Basilikumpesto, Rucola, mit sechs Schmetterlings-Garnelen in
Cherrytomaten &Parmesan hausgemachtem Basilikumpesto geschwenkt
Fleisch
20. Putensteak & M.sn 18 16,90€

mit Réstkartoffeln, Sourcream, Kréuterbutter
& Salatbeilage



Schnitzel

21. .Wiener Art"® - cLa 1812 14,90€
vom holsteiner Schweinelachs in der Pfanne mit
Butter gebraten, dazu Kartoffelsalat Essig/Ol

23. ,Wiener Art" B GLa.1.8.13 15,90€

vom holsteiner Schweinelachs in der Pfanne mit
Butter gebraten, dazu eine Ofenkartoffel mit
Sour Cream & Salatbeilage

Fisch
24. Matjes ,Hausfrauenart” ™ ' 2 513,90€

mit hausgemachten Bratkartoffeln &

Salatbeilage

26. Hamburger Pannfisch o s M 16,90 €
verschiedene Fischfilets in einer Dijon-Senfsauce

dazu Roéstkartoffeln
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22. Wiener Art"& GLa 1812

vom holsteiner Schweinelachs in der Pfanne mit
Butter gebraten, dazu Réstkartoffeln &

15,90€

Salatbeilage

25. Gamelenpfanne . sn Gt a. M

neun Schmetterlings-Garnelen in Olivendl &
frischem Knoblauch mit Chili in der Pfanne

16,90€

serviert, dazu Ciabatta

27. Gebratenes Zanderfiet

Zanderfilet auf der Haut gebraten, an Rucola &

17,90€

R&stkartoffeln in einer Dijon-Senfsauce
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Dessert
28. Rote GrutzeM: & 1.3 5B60€ 29. Eisschokolade mit SahneM:' 5,60€
mit Vanilleeis
30. Eiskaffee mit Sahne M B5,60€
Kuchen
GL a, BEi,Mi Mi
Frisch gebackenerKuchen 360€ 36. PortonSahne 1.00€
31. Kéisekuchen
32. Apfelkuchen

33. Erdbeer-Rhabarberkuchen
34. Pflaumenkuchen
35. Kirschkuchen



Heifes

Heie Schokolade mit Milchschaum™

Kaffee & Tee

Becher Café Crema®

COppUCCInO Mi.B

MilchkaffeeM' ©

Latte MacchiatoM:- ®

Latte Macchiato ,Flavour® M- 25
Karamell, Vanille, Haselnuss

Espresso ©
Espresso doppelt ©

4,00€

3.60€

360€
4,00€
4,00€

400¢€

260€
360 €
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HeiBe Schokolade mit SahneM 450€
Glas Tee ,PureTea” 3,60€

Schwarz-, Frichte-, Pfefferminz-,

Kréuter, Groner- und Rooibostee M1 5
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Wasser & Mineralwasser Saft 0.21/ 0,5l
Mineralwasser 0.251/0,751 Apfe 3,50€ /4,90€
Orange 3,60€ / 4,90€
Magnus Quelle ohne 290 €/8,80€ g warze Johannisbeere 3,60€ / 4,90€
Magnus Quelle prickelnd 2,90 €/6,90€
031708l \oktar 0.21/08I
Tafelwasser - Mineralco 2,90 €/ 3,90€ N 3,50€ /5,60€
Rhabarber 3,60€ /5,50€
i Maracuja 3,60€ /5,50€
m Kirsch 3,60€ /5,50€
Cola 2512 38,00 €£€/450€ Kisch- Banane 3,60€ /5,50€
Cola Zero2 5 12.17 3,00 €/ 4,50€
grongenllmon%jez‘z 300 €/480€ Schorlen 031705l
ffronenlimoi 3,00 £/ 450€
Spezi 2 572 38,00 €/450€ Apfelschorie 3.00€ /4.,90€
Maracujaschorle 3,00€ /4,90€
Rhabarberschorle 3,00€ /4,90€
02| Kirschschorle 3,00€ ; 4 90€
. . Orangenschorle 3,00€ /4,90€
SChW@D PES chrinnatig Schwarze Johannisbeerschorle  3,00€ /4,90€
Tonic Water 13 3,80 €
Bitter Lemon 13 3,90 €
Ginger Ale 13 390€



Bier

Fassbier

Beck's Pils 4,9% 0.3l 360€
041 450€

Leffe Brune 6,5% 0,261 3,60€

Alsterwasser 041 4B60€

Alkoholfreies ( Flasche)

Beck's Pils 0,331 360€

Franziskaner Hefe 06l 4,90€

ANNO \,

Flaschenbiere

Beck's Pils 4,9% 0,331 3,60€
Beck’s Gold 4,9% 0.331 3,60€
Leffe Blonde ¢,6% 0.331 4,00€
Franziskaner Kristall 5,0% 0.5 4,90€
Franziskaner Hefeweizen 5,0% 0.5 4,90€
Franziskaner Dunkel 5,0% 0.5 4,90€

1240 gelang den Ménchen des Klosters Notre-Dame de
Leffe ein historischer Coup: Sie kreierten das Rezept fur
ein bis heute einzigartiges Abteibier, das Bierkennerund
Feinschmecker auf der ganzen Welt gleichermaBen
begeistert. Ob als fein-helles Leffe Blonde (Ak. 6,6%)
oder als aromatisch-dunkles Leffe Brune (Alk. 6,5%),
bereits beim ersten genussvollen Schluck entfaltet sich
das unvergleichlich komplexe und sanfte Aroma.
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Prosecco Specials
Glas 0,21

Prosecco su 5560€ Glas
mit Eis B5bB0€ ,

Aperd ,Spritz” (Sekt mit Aperol) S B8,90€
Prosecco S Flasche 0,751

20,00€
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Longdrinks 401  Aperitifs
Gordon's Gin - Tonic™ 9,90€ Mariini Bianco
Hendrik's - Tonic '® 10,90€ Martini Rosso
Campari 2
Vodka - Lemon 9,90€
Vodka - Orange 9.90€
Bacardi - Cola 2 52 8,90€
Ballantine’s (Scotch) - Cola? - 12 8,90€
Jack Danigl's (Tennesses) - Cola 2 ° 210,90€
Jim Beam (Bourbon) - Cola? 5 12 9,50 €

Havana Club (38 Jahre) - Cola® 5 9,60 €
Campari Orange ? 890 €

Bcl

4,80€
4,00€
4,00€



Whisky
Ballantine’s Scotch (Scotch)

Jim Beam (Bourbon)
Jack Daniel's (Tennesses)

Spirituosen

Havana Club (3 Jahre)
Avema
Ramazzotti ©

Baileys Irish Cream?

Absolut Vodka
Tequila W/ B
Grappa
Jubildums Aquavit
Helbing Kummel
Korn

Malteser
Jagermeister
Sambuca

4¢l

4,00€
4,00€
4,00€

4,90€

2cl

3.60€
3.60€
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€

Weinbrénde / Cognac

Osborne Veterano

Carlos'

Cocktails
Caipirinha 2

Pitu, Limetten, brauner Zucker, Lime Juice

lpanema (alkoholfrei)

Limetten, Rohrzucker, Lime Juice, Ginger Ale

2ql
3.60€
400€

8900€
7900¢€
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WeiBwein Glas (0.2 1) /Flasche
Pinot Grigio / ttalien / Veneto ¢ 550€
Riesling Classic / Deutschland / Rheinhessen ¢ (0,751) 8,50 € / 20,00€
Grauburgunder / Deutschland / Pfalz SV (11) 8,50 € / 29,00€
Rosé
Espadeiro ,Rose” / Portugal / Vinho Verde ! (0,751) 8,50 € / 21,00€
Rotwein
Montepulcino d’Abruzzo 5,60 €
Finca Besaya Reserva / Spanien / Rioja $¥(0.751) 8,50 € / 21,00€
Weinschorle
Weinschorle weif3 & 4,90€

Weinschorle rot st 4,90 €



Zusatzstoffe

mit Geschmacksverstérker

mit Farbstoffen

mit Konservierungsstoffen
geschwarzt

koffeinhaltig

mit Zuckerart und SUBungsmitteln
mit Phosphat

mit Emulgator

Nitritpdkelsalz

Nitrat

Enthdlt pflanzliche Fette

mit Antioxidationsmittel
chitinhaltig

mit Taurin

mit Schwefeldioxid

mit MilcheiweiB

enthdlt eine Phenylalaninquelle

Gluten-Weizen
Gluten-Roggen
Krebstiere

Eier

Fisch

ErdnUsse

Soja

Milch

Sellerie

Senf
Schalenfrichte
Sulphite
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Sie planen ein Event, mdchten geme eine Feier ausrichten?

Das Café Leinpfad bietet einen geschmackvolen und gemdiichen Rahmen,
mit einer henvorragenden Klche sowie einem freundiichen und kompetenten
Senvice.

Bitte sprechen Sie uns an, wir helfen Ihnen geme in der Planung und

Umsetzung |hrer Veranstaltung.

Café Leinpfad
Leinpfad 108
22299 Hamburg

Buro: Frau Kerstin Pawlicki

fon 04046 77 8332
office@cbo-hh.de
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