LIDT PRAKTISK

Maden leveres i minimalistiske stilrene og blank-sorte harde firkantede
bakker. Bakkerme taler alm ovn, op til 120 grader, og de kan med fordel
stilles pa buffet med elektroniske varmeplader.

Under transporten opbevares maden i termokasser. Dette dog med und-
tagelse af vores mini-thai forarsruller, indbagte keemperejer og wantons,
som desvaerre bliver blede af dampen i kassen. Disse pakkes i stedet
separat, sa vi sikrer jer en sprad oplevelse.

LEVERING

PERSONLIG LEVERING. Lad os komme ud med maden til jer. | kan
have fokus pa jeres geester, vi bade leverer, anretter og praestenterer
maden. Tilleeg 400,- uanset hvor péa sjeselland.

TAXA LEVERING: Vi har stor succes med at sende maden af sted med
taxa. At f& maden bragt ud med taxa kreever dog, at du nogle dage forin-
den kommer ned i en af vores butikker og forudbetaler maden.

Nar taxaen nar frem til leveringsadressen, afregner du selv den karte rute
med chauffaren. Bankoverfarsel accepteres kun for i forvejen oprettede
erhvervskunder.

AFHENTNING: ‘Selvhenter’ er selvfelgelig ogsa en god mulighed som
mange benytter sig af. Her betaler du direkte i butikken, nar du henter
maden.

Vi gleeder os til at here fra dig, og tilbereder ogsa gerne noget helt unik til
netop dit arrangement.
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GASTEMENUKORT



MINI-THAI FORARSRULLER med Izekkert fyld af kylling, guleradder,
hvidkal, blomkal og glasnudler. Hertil sad chilisauce.

KYLLINGESPYD marineret i kokasmeelk, gul karry, hvidleg, ssterssauce
og soya. Hertil cremet peanutsauce.

2-6 FORSKELLIGE HOVEDRETTER (afheengig af antal personer).
Frit valg efter menukortet nr. 15-34.

Hertil varme jasmin ris.

MINI-THAI FORARSRULLER med ls=kkert fyld af kylling, guleradder,
hvidkal, blomkal og glasnudler. Hertil sad chilisauce.

INDBAGTE KAMPEREJER med sprad dejskal af sesamkorn.
Hertil sursed dip.

KYLLINGESPYD marineret i kokosmeelk, gul karry, hvidleg, ssterssauce
og soya. Hertil cremet peanutsauce.

REJECHIPS - den thailandske made af fa lidt bred pa. Leekre sprede
chips af rejer og hvidlag. Stilles evt. i kurve eller skale pa bordene.

2-6 FORSKELLIGE HOVEDRETTER (afhangig af antal personer).
Frit valg efter menukortet nr. 15-34.

Hertil varme jasmin ris.

WANTONIS - sma risdejpakker med eksotisk fyld af kylling og skaldyr.
Hertil chilisauce.

FISKEFRIKADELLER oprert i rad karry med hakkede sprade granne
benner og limeblade. Hertil sauce af koriander og peanuts.

MINI-THAI FORARSRULLER med Izkkert fyld af kylling, guleradder,
hvidkal, blomkal og glasnudler. Hertil sad chilisauce.

INDBAGTE KAMPEREJER med sprad dejskal af sesamkorn.
Hertil sursaed dip.

KYLLINGESPYD marineret i kokosmeelk, gul karry, hvidleg, esterssauce
og soya. Hertil cremet peanutsauce.

REJECHIPS - den thailandske méade af fa lidt bred pa. Leskre sprade
chips af rejer og hvidlag. Stilles evt. i kurve eller skale pa bordene.

KOLD FRISK PAPAYA SALAT med saftige gulerodsstrimler, thailandske lange
grenne benner og saltede jordnedder. Overhaeldt med en frisk, let steerk marinade af

bl.a. lime, hvidleg og chili.

2-6 FORSKELLIGE HOVEDRETTER (afhasngig af antal personer).
Frit valg efter menukortet nr. 15-34.

Hertil varme jasmin ris

SMA SAFTIGE THAI-SPARERIBS marineret i knust peber og hvidlag.

WANTONS - sma risdejpakker med eksotisk fyld af kylling og skaldyr.
Hertil chilisauce.

FISKEFRIKADELLER oprert i rad karry med hakkede sprade granne
benner og limeblade. Hertil sauce af bl.a. koriander og peanuts.

MINI-THAI FORARSRULLER med lskkert fyld af kylling, guleradder,
hvidkal, blomkal og glasnudler. Hertil sed chilisauce.

KYLLINGESPYD marineret i koakosmeelk, gul karry, hvidleg, esterssauce
og soya. Hertil cremet peanutsauce.

REJECHIPS - den thailandske méade af fa lidt bred pa. Leskre sprade
chips af rejer og hvidlag. Stilles evt. i kurve eller skale pa bordene.

KZAEMPEREJER | @STERSSAUCE med sprade grenne asparges,
broccoli, lag og forarslag - en enkel og delikat ret.

CHOPPED ANDEBRYST vendt i vores egen hjemmelavede speendende terrede
karry pasta, bestaende af bl.a. kanel, anis, friske redleg og chili. Vendt med friskhakk-

ede mynteblade og forarslag. Serveres med kolde hvidkalsblade

OKSEKG@DSSALAT med sma sgde tomater, mild thai-selleri, sprade radlag, frisk

agurk og koriander. Overhaeldt med en staerk krydret chilimarinade.

KYLLING | STZAERK GUL KARRY, oprart i kokosmaelk, med frisk dveerggraeskar,

rod peber og sgde basilikumblade.

DYREKBLLE stegt i frisk red karrypasta, med hvid gurkemeje,khachai-redder,
friske grenne peberkorn, thailandske lange grenne banner, red peber og sede
basilikumblade.

/ZEGNUDLER vendt i sed soya og a2g med thai-marineret krydret svinekad,
guangdung-kal, red peber og bennespirer.

Hertil varme jasmin ris

Gaestemenu laves bade til sma og store arrangementer,

fra 8 personer og opefter. Overrask dine gaester med en dejlig

eksotisk menu, frokost eller aften. Alt er tilberedt af de bedste og friske réavarer,
flajet dirkete hjem fra Thailand.

Vores cateringtelefon er &ben hele dagnet, ring for uforpligtende snak, tilbud og
inspiration. Leeg evt. en besked pa telefonsvareren,
eller send os en mail, vi vender hurtigt tilbage.

Vi gleeder os til at here fra dig og tilbereder ogsa gerne noget helt unikt til netop
dit arrangement.



