THE CUBL

WEIHNACHTSMENU 2021

THECUBEL

KUNST+DINNER ~

PRIVAT | FIRMEN | VEREINE




THE CUBL

WEIHNACHTSFEIER 2021

BUFFET
AB 40 PERSONEN

Vorspeise (im Minigeschirr)

» Vitello tonnato

» Couscous-Salat / Orangen-Creme

« Scampi / pikante Avocadocreme

* Frischk&se-Praline / Zimt-Tomaten-Marmelade

Suppe (wahlweise)
* Hummerschaumsuppe
» Weihnachtliche Suppe

Hauptgang (in Chafing Dishes)
» Krosse Ente

» Pochiertes Lachsfilet

» Pasta / Parmesan-Triiffelsauce

Beilagen (in Chafing Dishes)
Kartoffelknodel / Rotkohl / Entenjus
Spinat / Basmatireis / Dill-Rieslingsauce

Dessert (im Minigeschirr)

* Mohnmousse / Frucht-Topping
» Cassis-Panna Cotta

* Brownie mit Wintergritze

42,50 € PRO PERSON

Gerne stellen wir lhnen ein ganz individuelles
Menii oder Buffet sowie eine dazu passende
Getrankepauschale zusammen.

Sprechen Sie uns an!

* Anderungen im Menti sind nach vorheriger Absprache méglich.

Preise in Euro inkl. der gesetzlichen MwsSt.

WEIHNACHTSMENU*
11.11.2021-15.01.2022

Hummerschaumsuppe*
Weihnachtliche Suppe*
Gratinierter Ziegenkase*
Auf Rote-Beete-Carpaccio

* Bitte einigen Sie sich auf eine einheitliche Vorspeise.

1/2 Ente
Rotkohl / Bratapfel / Kartoffelknodel

ODER*

Pochiertes Lachsfilet
Spinat / Basmatireis / Dill-Rieslingsauce

ODER*

Getriiffelte Ziegenkase-Gnocchi
Blattspinat / Parmesanschaum

Dreierlei Siikes

36,00 € PRO PERSON

* Bitte bei Reservierung den gewtinschten Hauptgang angeben.

THE CUBL

CAFE/RESTAURANT

IN DER
HAMBURGER KUNSTHALLE

GlockengieRerwall

20095 Hamburg

T +49 40 30 37 5196
info@the-cube-restaurant.de
www.the-cube-restaurant.de




