
www.wohnkueche-bremen.de

jetzt reservieren:  
reservierung@wohnküche-bremen.de

nach OmaS art

1. BiS 30. SeptemBer

tGl. aB 18 uhr 

 in der wohnKüche



 vOrWeG 

mUschelsUppe ›esterhazy‹ 6,90 €
Muschelfleisch mit Gemüsestreifen in mit Pernod  
parfümiertem Muschelsud

jaKobsmUschel aUF rUcola  9,90 €
Mit Brunnoise vom Speck, Mango und Avocado,  
dazu hausgebackenes Brot

 die   hauptSachen 

omas baUern-mUscheln 11,90 €
Gebratenes Miesmuschelfleisch an Bratkartoffeln  
mit Speck und Zwiebeln

pasta alle vongole 12,90 €
Spaghetti mit Venusmuscheln in Tomatensoße

oma war im UrlaUb 15,90 €
Venzianische Miesmuscheln mit Zwiebeln und Knoblauch  
in Tomaten-Weißwein-Sauce, dazu Brot

sUrF and tUrF 24,90 €
Rib-Eye-Steak mit Jakobsmuschel und Garnele  
auf geschmortem Wirsing, dazu gebackene Kartoffelwürfel

 und  danach   

omas garten 6,90 €
Johannisbeercreme in der Schokoladentasse serviert 

omas 
mUschelgerichte



 0,1 l  2,50 €
 0,2 l 4,90 €

 0,1 l  2,90 €
 0,2 l 5,60 €

 0,1 l  3,00 €
 0,2 l 5,80 €

 rOSÉ 

châteaU le pas dU loUp 
Trockener Rosé aus dem Bordeaux,  
Château le Pas du Loup, Frankreich, 13 %

 WeiSS 

entre-deUx-mers
Trockener Weißer aus dem Bordeaux,  
Château Caillet, Entre-Deux-Mers,  
Cheval Quancard, Frankreich, 12 %

 rOt 

châteaU caillet
Trockener Roter aus dem Bordeaux,  
Château Caillet, Frankreich, 13,5 %
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weinempFehlUng
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 Bremer   Spezialitäten 

1. bis 31. oKtober

 adventSBrunch 

27.11., 4.12., 11.12., 18.12., 10:00-15:00 Uhr

Weihnachtliche 
FeStmenüS

1. bis 23. dezember
 

vom 24. bis 26.12.  
bleibt die woHnKÜCHe gesCHlossen

WOhnKüche   
GrünKOhlSaiSOn 

5.1. bis 28.2.2017
 

tgl. à la carte ab 18:00 Uhr
Für grUppen ab 10 personen  

stellen wir gerne ein menü zUsammen
reservierung@wohnkueche-bremen.de

tel. 0421/246 39 000

KUlinarischer 
Kalender


