
SOUP OF THE SEASON....................................................................................7,00 

Babyspinat - Walnuß - Cranberrie - Walnuss Vinaigrette ........................11,50 

Rindertatar - Schalotte - Anchovis - Kapern -  Senf - Wachtelei..............18,50

BASILIKUM TOMATEN STULLE --  NNEENNII  SSTTYYLLEE  -- 

DOM STEAKHOUSE FRIES........................................................................  4,90

SWEET POTATOE FRIES................................................................................ 5,90

inklusive Ketchup, Mayonnaise oder BBQ-Sauce 

www.dom-gri l l .com  kontakt@dom-gri l l .com hirschhof 5 /  76133 kar lsruhe  +49 721 90990090

auf unserer speisekarte können sich inhaltsstoffe befinden, 
die eine allergie auslösen. sind sie allergiker? 

dann fragen sie nach unserer separaten karte mit allen ausgewiesenen 
allergenen!

225500gg  BUTCHERS SECRET, BLACK ANGUS, JOHN STONE, IRLAND

330000gg „ALTE WUTZ“ - DRY AGED CARREE, SCHWÄBISCH HALL
Rösti - Speckböhnchen - Whiskyjus....................................................................................................................................................38,00

TAGESEMPFEHLUNGEN  SIEHE TAFEL

Wir haben täglich wechselnde Empfehlungen. 
Bitte entnehmen Sie diese den Tafeln, 

ansonsten hilft unser Service gerne weiter!

100 Gramm (Gewicht nach Verfügbarkeit)    aabb  ccaa..  880000gg..............................................................................................12,00

T-BONE STEAK
100 Gramm (Gewicht nach Verfügbarkeit)                            aa  bb                                          ccaa..                                      880000  gg........................................................................................12,00

PORTERHOUSE  
100 Gramm (Gewicht nach Verfügbarkeit)            aabb  ccaa..    880000gg..............................................................................................12,00

Gewicht jeweils nach Verfügbarkeit. Die Dry Aged DOM Cuts liegen 
zwischen 880000  GGrraammmm  bbiiss 11..440000  GGrraammmm je nach Schnitt.

Fragen Sie nach den aktuellen Angeboten. 

Jeweils inklusive zwei Beilagen und zwei Saucen nach Wahl.

DRY AGED VOM HOHENLOHER RIND

CÔTE DE BOEUF 

AUS DEm

REiFESCh
RAnK

Brioche - Rote Bete - Quinoa - Avocado - Tomatensalsa......................15,00

alle gewichtsangaben beziehen sich auf das rohgewicht vor dem grillen.

Grosses Fleisch braucht Zeit.
gut Ding will Weile haben! 

Zubereitungszeit ca. 30 minuten. 

DOM BASIL SPRITZ
Prosecco - Basilikum - Ingwer............................................................................................7,50

SEVILLIA STYLE GIN TONIC IIMM  WWEEIINNGGLLAASS 
Tanqueray Flor de Sevilla Gin 2cl - Mediterranean Tonic - Orange....8,50

APERo

DEEP SEA
YELLOWFIN TUNA STEAK

Oktopus - Schweinebauch - Paprika - Sesam - Teriyaki..................................................................................................27,50

Fjordlachs - Quinoa - Mandel hoch zwei................................................................13,50

Süßkartoffel - Feige - Cashew - Balsamico................................................................................................................................32,50

VENEDIG SPRITZ 22..00
Erdbeer infused Campari - Tonic Water - Basilikum....................................8,50

KÜRBIS - INGWER - SUPPE..........................................................................7,00

Jacobsmuschel - Kürbis - Williamsbirne................................................................18,50

DOC OCK

Dicke Bohnen - Chorizo - Kräuterbutter........................................................................................................................................49,00

CESARS SALAD 2.0 --  UUNNSSEERR  LLIIEEBBLLIINNGGSSSSAALLAATT  --

COOKIE ST. JACQUES

Romanasalat - Parmesan - Anchovis - Kapern - DOM Dressing........12,50

HOMEMADE
PASTA

RAVIOLI MIT FÜLLUNG DER SAISON......................................................................................................P.a.A

MMUUSSTT  HHAAVVEE

SALAT POPEYE

FISCHERS FRITZE 

INCREDIBLE HULK TATAR
Avocado - Tomate - Limette - Frühlingslauch..................................................12,50

Bio Ziegenkäse - Tomate - Chili - Basilikum - Maisbrot........................15,50

330000gg ENTRECÔTE - BLACK ANGUS, AUSTRALIEN
Maiskolben - Kräuterbutter..........................................................................................................................................................................38,50

220000gg RINDERFILET - AGED BY HEIKO BRATH, HOHENLOHER RIND 
Nußbutterpüree - Portwein - Sellerie - Jus..................................  --  RREEGGIIOONNAALL  --............................................................................................37,50

225500gg  RINDERFILET - DRY AGED, BLACK ANGUS, J. STONE, IRLAND 
Nußbutterpüree - Portwein - Sellerie - Jus --  GGRRAASS  FFEEEEDD  --................................................................................................................................37,50
330000gg NEW YORK STRIP, US PRIME BEEF, BLACK ANGUS, NEBRASKA 
Marktgemüse - Kräuterbutter..................................................................................................................................................................46,00

330000gg RIB EYE, US PRIME BEEF, BLACK ANGUS, NEBRASKA 

ROSSINI  BBEELLLLAA  IITTAALLIIAA
Prosecco - Erdbeere - Minze..............................................................................................7,50

Belugalinsenrisotto - Nußbutterschaum......................................................................................................................................28,50

-- CCRREEOOLLEE  SSTTYYLLEE  --

SSUURRFF  &&  TTUURRFF  33..00

HOWARD THE DUCK --  RROOSSAA  GGEEBBRRAATTEENN  --

OX CHEEK DELUXE --  ZZEERRGGEEHHTT  IIMM  MMUUNNDD  --
Waldpilze - Frühlingslauch - Trüffeljus..............................................................................................................................................26,00

Entenbrust - Kürbis - Knödel - Honigjus........................................................................................................................................27,50

220000gg  DELUXE TRÜFFEL DRY AGE BURGER
Brioche - Cheddar - Trüffelremoulade - Röstzwiebeln - Tomate......22,00

VEGGIE BURGER INKA STYLE 

IBIZA  STYLE GIN TONIC IIMM  WWEEIINNGGLLAASS 
Gin Mare 2cl - Fever Tree Mediterranean Tonic - Rosmarin..................8,50

Mozzarella - Rote Beete - Trüffel - Champagnervinaigrette................17,50
BURRATA DELUXE --  DDOOMM  SSIIGGNNAATTUURREE  DDIISSHH  --

DIM SUM SUBMARINE --  TTOONNII´́SS  DDEELLIIGGHHTT  --
Rinderfilet Dim Sum - Zitronengras - Kokos - Mango - Koriander..17,50
OLDSCHOOL  --  HHAANNDDGGEESSCCHHNNIITTTTEENN  --

VOM GRILL
250G BUTCHER’S SECRET

24

300G ENTRECÔTE BLACK ANGUS
35

300G NEW YORK STRIP PRIME BEEF
39

300G RIB EYE US-BEEF
41

200G RINDERFILET
by Heiko Brath

30

DRY AGE
CÔTE DE BOEUF je 100g

12

T-BONE STEAK je 100g
12

PORTERHOUSE je 100g
12
 

Gewicht jeweils nach Verfügbarkeit. 
Die Dry Aged DOM Cuts liegen zwischen 

800 Gramm bis 1.400 Gramm je nach 
Schnitt. Fragen Sie gerne nach unse-
ren aktuellen Größen. Jeweils inklu-
sive zwei Beilagen und zwei Saucen.

Gut Ding will Weile haben. 
Die Zubereitungszeit liegt bei

ca. 30 Minuten.

KLASSIKER
MOULES FRITES

17

CARPACCIO »HARRY’S BAR«
18

TATAR VOM RIND
mit Wachtelei & Wildkräutern

19

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE
mit Trüffel & Parmesan

19

DOM BURGER »DELUXE« 
mit Trüffel

20

SANFT GESCHMORTE OCHSENBACKE 
mit Selleriepüree & Röstzwiebeln

28

GEGRILLTES RINDERFILET 250G 
von der Metzgerei Glasstetter mit 
Zwiebelmarmelade & Portweinjus

35

GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK 
in Sesam mit Asia-Gemüse

34

ALTE WUTZ 300G 
by Heiko Brath 

mit Chorizo-Bohnen
38

  = Vegetarisches Gericht
Unsere täglich wechselnden Empfehlungen entnehmen Sie unseren Tafeln. Gerne helfen wir Ihnen weiter. 

DOM Grill / Kitchen / Bar | Hirschhof 5, 76133 Karlsruhe | www.dom-grill.com
Auf unserer Speisekarte können sich Inhaltsstoffe befinden, die eine Allergie auslösen. 
Sind sie Allergiker?  Dann fragen sie nach unserer separaten Karte mit allen ausgewiesenen Allergenen!

STARTER
HUMMER-ZITRONENGRASSCHAUMSÜPPCHEN

mit gegrilltem aus dem Meer
14

HULK-TATAR
Avocado mit Kirschtomaten, 

Wildkräutern & Chili
14

DOM BOWL
mit Quinoa, Kichererbsen, 
Sprossen & Pickels an 

Limetten-Buttermilch-Dressing
14

CAESAR SALAD
an Parmesandressing & Croûtons

13

+ gegrillter Oktopus......................11
+ gegrillte Maispoularde Supreme..11
+ gegrillte Black Tiger Garnelen...12

KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE
MIT ERDBEERSALAT

grünem Pfeffer, Wildkräutern 
& gegrilltem Maisbrot

16

GEBACKENER BURRATA
mit buntem Tomatensalat 
Rucola & Basilikumpesto

18

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN
an Salat aus grünem 
& weißem Spargel

17

CATCH
OF 

THE DAY
Unser Servicepersonal
empfiehlt Ihnen gerne
fangfrischen Fisch.

 SIDES
Pommes................................................ 5
mit Trüffel und Parmesan................ 8
Trüffel-Kartoffelpüree..................... 6
gegrillter Romanasalat................... 5
Butter-Maiskolben............................. 4
Blattspinat »Popey«......................... 5
Coleslaw à la Dom ............................ 4
Gegrillte Pimentos de Patron......... 5
Gegrillte Süßkartoffel 
mit Sauercreme.................................. 5
Sommersalat....................................... 5

DIPS
BBQ...................................................... 3
Kräuterbutter.................................... 3
Guacamole........................................... 4
Portweinjus........................................ 4
Trüffelremoulade............................... 4
Hot-Bacon-Marmelade.......................... 4
Sauce Bernaise.................................. 5

APERITIF 
BOTANIC GARDEN................................... 7 
2cl Van Hallers/Orange/Tonic

CAMPARI AMALFI............................... 7.5 
4cl Campari/Bitterlemon/Grapefruit

IBIZA STYLE GIN TONIC................... 8.5 
2cl Gin Mare/Tonic Mediterran/Rosmarin

VENEDIG SPRIZZ 2.0......................... 8.5 
4cl Erdbeer-infused Campari/Tonic

- BEI DEN DRY AGED CUTS SOLLTE ZWISCHEN NAME
UND GRAMMZAHL IMMER EIN „JE 100G“

- BEI DEN SACHEN VOM GRILL MÜSSTEN BEI ALLEN STÜCKEN DIE GRAMMZAHLEN 
DAVOR. ANALOG ZUM FILET. DIE GRAMMZAHLEN SIND

BUTSCHEŔ S SECRET 250G
ENTRECOTE 300G

NEW YORK STRIP 300G
RIB EYE 300G

- BEIM BUTSCHEŔ S SECRET FEHLT EIN „S“
- RIB EYE WIRD MIT B STATT MIT P GESCHRIEBEN

- DIE SACHEN „VOM GRILL“ SOLLTEN EIN EIGENES KÄSTCHEN BEKOMMEN UND 
DAMIT VOM „DRY ADELT“ GETRENNT WERDEN

- SUPREME BEI DER POLENTA MIT GROSSEM „S“ SCHREIBEN
- DAS „V“ FÜR VEGETARISCH MÜSSTE IRGENDWO ERKLÄRT WERDEN.

EINE ART LEGENDE UNTEN
- BEIM APERITIF VENEDIG SPRITZ ZWISCHEN CAMPARI UND TONIC NUR EIN „/„ 

STATT DES &

Karte online:Digitale Speisekarte

Digitale Speisekarte Digitale Speisekarte

Digitale Speisekarte

DOM Grill Kitchen Bar DOM Grill Kitchen Bar

DOM Grill Kitchen Bar DOM Grill Kitchen Bar


