JOULIARD

BISTRONOMIE

Karl’s Menu fur Zuhause

Gebeizter Lachs mit Gurke, Creme Fraiche und Apfel-Chutney

KHkKx

Coq au Vin mit karamellisiertem Wurzelgemiise und Kartoffelcreme

KHkKx

Apfel-Marzipan-Strudel mit VanillesoBe
3-Gang-Mentii | 32.00

Vegetarisch

Tomaten-Tatar mit Hummus und Avocado

*¥k¥X

Ziegenkaseravioli mit Artischockencreme und Mango

KHkK

Apfel-Marzipan-Strudel mit VanillesoBe

3-Gang-Mentii | 25.00

Welne

2018 Weiller Burgunder, Cantzheim, Saar
2017 Sauvignon Blanc ,,Porphyr® Stiickfass, Christian Bamberger, Nahe
2015 Chardonnay Mineral, Friedrich Becker, Pfalz

2019 Clarette Rosé, Knipser, Pfalz

2015 Pinot Noir B, Friedrich Becker, Pfalz

2017 Primitivo, Imprint, Apulien

2017 Montepulciano d’Abruzzo, Cantine Talamonti, Marken
2015 Rosso Piceno Superiore Roggio del Filare, Velenosi, Marken
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