
Aphrodisierendes Menü für Verliebte 

(und solche, die es werden wollen) 
 

Ingwer-Karottensuppe mit Garnelen  

und schwarzem Knoblauch 
 

Gebeiztes Rinderfilet mit Rauchbutter,  

Kornellkirschen und eingelegten Holunderbeeren 
 

Gebratenes Zanderfilet  

auf Safranrisotto 
 

Tea Time:  

Earl Grey Sorbet mit Orangencrumble 
 

Vogelsberger Deckelchen an Pfeffersoße mit 

Unterkohlraben-Sellerie-Püree 
 

Quartett von 

Vanille, Rose, Safran und Chili 

 

52,- € p.P. 


