(d

DAS WIENER # RESTAURANT

TELLERGERICHTE AB 31. AUGUST 2020

DAS WIENER # RESTAURANT

MONTAG

Gebratene Hihnerbrust mit Letscho und Reis 11,90 WILLKOMMEN ZUR UCK \

Gegrilltes Schweinefilet auf rotem Ribenrisotto 12,10
Gerostete Knddel mit Zwiebel und Ei dazu griiner Salat 9,80 .s

SCHON, DASS SIE DA SIND
DIENSTAG

UNSER BIER 0,2l 0,3l 0,5l
Faschierter Braten mit Pliree, Rostzwiebeln und Gurkerl 10,90 Schwechater Hopfenperle 2,80 4,00 5,10
Frittierte Wurstrader mit Blattspinat und Petersilerdapfeln 9,80 Schwechater Zwickl naturtrib 3,00 4,40 5,60

Radler (Flasche) 5,60
MITTWOCH WEIN

Grlner Veltliner, WG Hofbauer, Unterretzbach 1/8 3,10
Schweinsschopfbraten mit Sauerkraut und Semmelknodel 12,50 Sabathini Cuvée 2018, WG Sabathi, Leutschach 1/8 4,50
Gegrillte Hihnermedaillons auf Gemiusereis 11,90 Wiener Gemischter Satz DAC 2017, WG Cobenz| 1/8 3,70
Eierschwammerl-Omelette mit Petersilerdipfeln 9,80 Rheinriesling 2018, WG Mantler, Grossmeiseldorf 1/8 4,40

Rosé, WG Mantler, Grossmeiseldorf 1/8 3,10

Zweigelt, WG Hofbauer, Unterretzbach 1/8 3,20
DONNERSTAG Blaufrankisch, WG Amminger, Horitschon 1/8 3,30

Blauer Zweigelt 2017, WG Gruber, Roschitz 1/8 4,60
Zwiebelfleisch mit Hérnchen 11.90 St. Laurent ,,Erwein“ 2017, WG Hopler, Breitenbrunn 1/8 4,60

. . . . . ’ Gespritzter weiss 1/4 3,30

Gegrlllt.e.Sch.\-NemsIeber .mlt.knusprlgem Speck dazu Reis 11,60 Aperol Spritzer 1/4 510
Gnocchi in Kdsesauce mit Birne dazu Blattsalat 9,80 Prosecco 0,1 4,50
FREITAG ALKOHOLFREI

Gasteiner Mineralwasser natur/prickelnd 0,751 6,10 0,331 3,50 ﬁ
Hihner-Wok mit Reis 12 .40 *Jugendgetrank: Soda 0,331 2,20 Soda-Himbeer 0,331 3,10 < >

. . ’ Coca Cola, Cola Zero, Almdudler, Eistee, Sprite, Frucade 0,331 3,80 GASTEINER

S_cholle gebacken mit Frdapfel Vog“erlsalat 13,80 Apfelsaft Klar oder naturtrib 0.25 3.50
Pinzgauer Kaspressknodel dazu griiner Salat 10,20 Schweppes Tonic 0,201 4,10

Pago: Erdbeere, Orange, Aprikose, Johannisbeere 0,201 4,50
SAMSTAG, SONNTAG Soda mit frisch gepresstem Zitronensaft 0,331 3,50

Soda mit Holundersirup vom Obsthof Altenriederer 0,331 3,50
Krautroulade dazu Petersilerdapfel 11,90 KAFFEE. TEE
Hihner-Wok mit Reis 12,40 ’

Espresso 2,90 klein / 4,60 groR
Pinzgauer Kaspressknodel dazu griiner Salat 10,20 Melange 4,50 Julius Meinl
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VORSPEISEN / KALTE GERICHTE

Salat Susanne mit Schinken, Kase und Sauce Aurora
Salat mit Schafkase und gebratenem Rohschinken
Norwegischer Raucherlachs mit Oberskren und Toast
Beef Tatar mit Toast und Butter

Melonenkaltschale

SUPPEN

Cremesuppe von Schwammerln

Klare Rindsuppe mit Frittaten oder mit Leberknodel

Klare Rindsuppe mit Markscheiben und Schwarzbrottoast

Alt-Wiener Suppentopf mit Rindfleisch, Mark, Wurzelgemuise und Frittaten
Original Leupold’s Gulyassuppe - eine Spezialitat unseres Hauses

DESSERTS

Frische Waldbeeren mit Zitronen-Sauerrahm

Wiener Palatschinken (gefullt mit Marillenmarmelade)

Sachertorte mit Schlagobers

Hausgemachter, gezogener Apfelstrudel

Eismarillenknodel, gefillt mit Marillensauce, gerollt in Haselnussbrosel
Nockerl vom Schokomousse mit Schlagobers

11,90
5,10

5,10
4,50
4,80

5,10

3,50

3,90
3,90

Original Wiener Kaiserschmarren mit Zwetschkenrdster (Zubereitungszeit 15 Min.)

KASE

Kaseteller der Hofkaserei Deutschmann, Frauental, Steiermark
(Roter Brie, Camembert, Fasslkase, Steirerschimmel, Klirbiskernkase)

Geback pro Stlick

8,90
8,90
14,10
17,90
6,10

6,10
5,90
6,30
7,50
7,20

7,20
4,90
4,50
4,70
7,20
7,80
9,80

13,50

1,30
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HAUPTSPEISEN

Wiener Schnitzel vom Kalb serviert mit Erdapfelsalat

Zwiebel- oder Vanille-Rostbraten (Beiried), dazu mitgebratene Erdapfel
Gekochter Tafelspitz mit Apfelkren, Schnittlauchsauce und Rosterdapfeln
Gerostete Kalbsleber mit Champignons und Zwiebel dazu Petersilerdapfel
Naturschnitzel vom Kalb auf Butter serviert mit Reis

Faschiertes Butterschnitzel vom Kalb mit Erdapfelpiree

FRISCH UND SAISONAL

Eierschwammerlgrostl (frische Schwammerl, Erdapfel, Zwiebel, Speck)
Schwammerlrostbraten (Beiried) serviert mit Schupfnudeln

WARME SCHMANKERL

Gebackenes Schweinsschnitzel mit Erdapfel-Gurkensalat

Rindsgulyas mit Salzerdapfeln

Faschierte Laibchen mit Plree, Gurkerl, Rostzwiebeln

Gebackener Emmentaler ,Weinhandler-Art” (mit Schinkenscheibe)
dazu Sauce Tartare und Preiselbeeren

Gebackene oder gebratene Hiihnerbrust auf Erdapfel-Vogerlsalat mit Kernol

Gebackene Champignons, serviert mit Sauce Tartare
Kasespatzle mit Ei und Rostzwiebel dazu Blattsalat
Sacherwiirstel mit Senf und frischem Kren oder mit Gulyas-Saft

FRISCHER FISCH

Bitte fragen Sie nach unseren aktuellen Tagesempfehlungen

BEILAGEN

Blattsalat oder gemischter Salat mit Wiener Marinade

oder mit Spezialdressing (Steirisches Kerndl, Senf- oder Joghurtdressing)
Petersilerdapfel, Braterdapfel, Rosti, Pommes frites, Reis
Schnittlauchsauce, Apfelkren

Iz
12,50
14,90
14,50
13,50
12,50

Iz
12,50
15,20

2

8,70
7,90
6,50

7,90

7,90
5,50

22,50

4,50
+1,30
3,70
1,70

21,50
20,80
19,90
19,90
20,80
18,50

18,20
21,90

13,90
12,90
10,80

11,90
12,50
12,50
9,50
6,50



