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Tous nos prix sont TTC 

 

I menu juin 
49 € 

 
Kir royal et amuse-bouche 

 

Au choix 

 

Haddock du moulin du Couvent, bavarois d’avocats et écrevisses 

Saumon bio Irlandais mariné façon Gravlax par nos soins, blinis tièdes 

Entrée du jour 

 

 

Au choix 

 

Dos de rascasse cuit sur la peau, tomates et courgettes concassées, huile vanillée 

Plat du jour 

Fricassée de rognons de veau, moutarde à l’ancienne, pommes grenailles 

 

 

Au choix 

 

Soufflé aux fruits rouges 

Baba au rhum et chantilly 

Dessert du jour 

 

 

Vins sélectionnés 

 

Domaine de Joy 2015 

Vin blanc de Pays des Côtes de Gascogne 

 

Château Bordes Quancard 2012 

Vin rouge de Bordeaux 

 

Eau minérale 

Café et mignardises 

Plats pouvant être modifiés en fonction des arrivages 
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