
Speisekarte Schlössle ab 4-2017

Speisen v  on 12  00   bis 21  30   Uhr

Spätzle mit Soße 14

(hausgemacht und auch als Mini erhältlich 1€) 4,90 € 

Pommes frites
mit Ketchup 2,8,11(ohne Ketchup, bitte vorher sagen) 4,50 €

Wilde Kartoffeln
mit 2erlei Dip (Asia- und Sauerrahm-Dip)2,8,11, fleischlos 5,70 €

Paar Weißwurst 4,7,12  
mit süßem Senf und einer Brezel (schon ab 1100 Uhr erhältlich) 5,90 €

Paar Wienerle 4,7,12

(Saiten) mit Salatgarnitur, Senf und Brot 14 4,50 €
 mit Kartoffelsalat und Bratensoße extra  7,10 €
 mit Pommes-frites und Ketchup  7,10 €

ChickenNuggets 
(5 Stück) mit Pommes frites und Ketchup  4,90 €

Eine Bratwurst 7

(Wollwurst/Nackte) mit Bratensoße 
 dazu hausgemachter Kartoffelsalat  6,90 €
 oder gemischter Salat mit Joghurtdressing  6,90 €
 oder hausgemachte Spätzle  6,90 €
 oder Pommes frites 6,90 €

Paar Bratwürste 7

(Wollwurst/Nackte) mit Bratensoße 
 dazu hausgemachter Kartoffelsalat  8,50 €
 oder gemischter Salat mit Joghurtdressing  8,50 €
 oder hausgemachte Spätzle  8,50 €
 oder Pommes frites 8,50 €

Currywurst 7

eine nackte Bratwurst gebacken mit 
hausgemachter Currysoße und Pommes frites  6,90 €

Currywurst XXL 7

(2 Stück …..und mit mehr Pommes)  8,50 €

Hausgemachte Maultaschen 
mit Schmelzzwiebeln,

und hausgemachtem Kartoffelsalat 9,90 €

Hausgemachte Saure Linsen
  mit Spätzle (fleischlos)  8,00 €
 dazu ein Paar Wienerle 4,7  9,70 €
 als kleine Portion ohne/mit einem Wienerle 5,50 €/6,50 €



Hausgemachte Käsespätzle 14,8

fleischlos, mit Bergkäse und Emmentaler, von Eierspätzle
 mit hausgemachten Schmelzzwiebeln  9,50 €
 mit kleinwürfligen Röstzwiebeln  9,50 €
 als kleine Portion (mit Schmelz- oder Röstzwiebeln)  7,50 €

Paniertes Schweineschnitzel klein
aus dem parierten Schweinerücken, 
eine Scheibe, Rohgewicht ca 80-90 g

mit hausgemachten Spätzle und Bratensoße  9,50 €
mit Pommes frites und Zitronenscheibe, Ketchup  9,50 €
mit kleinem Salatteller mit Joghurtdressing  9,50 €
mit großem Salatteller mit Joghurtdressing 13,50 €

Paniertes Schweineschnitzel groß
aus dem parierten Schweinerücken,
zwei Scheiben, Rohgewicht ca 160-180 g

 mit hausgemachten Spätzle und Bratensoße 12,90 €
  mit Pommes frites und Zitronenscheibe, Ketchup 12,90 €

 mit kleinem Salatteller mit Joghurtdressing 12,90 €
 mit großem Salatteller mit Joghurtdressing 15,50 €

Putenschnitzel in der Knusperpanade
mit gemischtem Salat 12,90 €
oder mit Pommes frites und Zitrone 12,90 €

Schlössle´s Bierbraten 
aus dem Schweinehals, mit deftiger Biersoße

mit hausgemachten Spätzle 12,50 €
gibt’s auch als kleine Portion  9,50 €

Zwiebel-Rostbraten 
vom Allgäuer Fersenfleisch, Rohgewicht ~200 g, 
medium gegrillt, (auf Wunsch auch blutig oder durch)

mit hausgemachten Spätzle, Bratensoße und Röstzwiebeln 18,90 €
mit hausgemachten Spätzle, Bratensoße und Schmelzzwiebeln18,90 €

--------------------------------------------------------------------------------------

Beilagenänderung ist möglich  (Aufpreis -,50 €):
 Hausgemachte Spätzle, Pommes-frites, hausgemachter Kartoffelsalat, 
 Wilde Kartoffeln, gemischter Salat, Blattsalat, Tagesbeilage, Kroketten,
 Käsespätzle mit Röstzwiebeln (hier Aufpreis 2 €)

Soßen reichen wir gerne nach. Mögliche Umbestellungen sind folgende:
„ohne Soße“, das mag der Koch gar nicht, ist schließlich nicht schwäbisch
„Soße „separat“, da ist dann keine auf dem Teller, aber separat dabei,
„ mit einer anderen Soße“ ,

                                aber nur wenn dies möglich ist, bei Gulasch z.B. nicht!
„ zusätzlich viel Soße“, da ist dann Soße auf dem Teller und eine dazu extra



Zusatzkarte 
von 12.00 bis 14.00 Uhr und von 17.30 bis 21.30 Uhr

Hausgemachte Spinat-Käse-Brätlinge
 auf Tomatensoße (fleischlos)
mit geriebenem Parmesan, Balsamicoglace, Schnittlauch 9,90 €

Seelachsfilet
in der Knusperpanade in heißem Fett gebacken
mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Sc.Remoulade 8,90 €

Mediterraner Grill-Gemüseteller
fleischlos
Zucchini, Auberginen, Zwiebeln, Paprika, Kartoffeln 
dazu Tomatensoße und Balsamicoglace, Schnittlauch 8,90 €
 Hinweis: Der Gemüseteller ist auch in einer veganen, lactose- und 
 glutenfreien Ausführung erhältlich. Bitte bestellen Sie dies ausdrücklich

Schwabenteller
gegrilltes Schweinefilet, Bierbraten und Maultäschle,
mit Grilltomate, Biersoße und Kräuterbutter
als Beilage Spätzle 15,50 €

Brauer Lendchen
(Schweinefilet-Medaillons gegrillt ~180-200 g)

mit Grilltomate, Kräuterbutter, Biersoße
dazu hausgemachte Spätzle 15,50 €

Rindersteak „Napoleon“ 
vom Allgäuer Fersenfleisch, 200-220 g Rohgewicht
medium gebraten, mit gegrillter Tomate, Zucchini, 
sowie Kräuterbutter und deftiger Biersoße,

dazu Wilde Kartoffeln als Beilage 19,90 €
oder stattdessen einen kleinen Salatteller 19,90 €

Steak von der Putenbrust
natur gegrillt (~180 g),

auf mediterranem Gemüse (Zucchini, Paprika, Kartoffel…) 13,40 €





Salatkarte
 von 12 bis 21  30   Uhr

Kleiner bunter Salatteller 
mit Joghurtdressing 4,40 €

Hausgemachter Kartoffelsalat 
 (enthält Stärke, Mehl und Zwiebeln) 4,00 €

Weißkrautsalat 
mit Kümmel 3,50 €

Blattsalat 
mit Garnitur, Joghurtdressing 3,00 €

Großer Salatteller „Bunte Vielfalt“ 
mit Joghurtdressing und Baguettebrötchen 9,50 €

Großer Salatteller „Mozza“ 
Blattsalate mit Gurken, Karotten, 
Mozzarella, Tomaten
Balsamicodressing und Baguettebrötchen 9,90 €

Großer Salatteller „Ovic“ 
Blattsalate mit Gurken, Karotten, Tomate
Feta-Käse, Zwiebeln, Oliven und Peperoni,
klare Salatsoße und Baguettebrötchen 9,90 €

Großer Salatteller „Asia“
Blattsalate mit Gurken, Karotten, Tomate
gebackenen Gemüserollen und Asia-Dip 
Balsamicodressing und Baguettebrötchen 9,90 €

----------------------------------------------------------------------------------------

Alle oben aufgeführten Salate sind fleischlos

Salatsoßenänderung 
Joghurtdressing

 Balsamicodressing
 Klare Salatsoße mit Kräutern

Zusätzliche Salatsoße (Aufpreis ,-80 €)

Zusätzliches Baguette-Brötchen oder Brezel (  1,00 €)



Vesper-Karte
 von 11  00   bis 22  00   Uhr

Wurstsalat 2,3,4,7,12

mit Lyoner Wurst, Zwiebeln, Essiggurke und 
Schlössle-Spezial-Tunke, Garnitur, dazu Brot 14 7,50 €

davon eine kleine Portion 5,90 €

Schweizer Wurstsalat 2,3,4,7,8,12

mit Lyoner, Emmentaler, Zwiebeln, Essiggurke,
Schlössle-Spezial-Tunke, Garnitur, dazu Brot14 7,90 €

davon eine kleine Portion 6,00 €

Falscher Wurstsalat 2,3,4,,7,8,12

OHNE Zwiebeln! Wie oben, nur ohne Zwiebeln                                 

„Saurer“ Pressack“ 2,7

rot und weiß, mit Zwiebeln
Schlössle-Spezial-Tunke, Garnitur, Brot 14 6,90 €

Schwäbische „Lumpensuppe“ 2,3,4,7,8,12

Lyoner, Pressack rot, Limburger, Zwiebeln, Gurke, Brot 14 9,50 €

Saurer Limburger 8

Geputzter „Stinkkäse“ 
mit Zwiebeln und Schlössle-Tunke, Brot 14 6,50 €

Hausgemachter Obazd´r  8,

angemachter Camenbert…, mit Zwiebeln, einer Brezel, Brot  14 7,90 €
als kleine (Probier-) Portion mit Brezel 4,50 €

Brauer-Vesper 2,3,4,7,8,12

mit Gselchtem (geräucherter, gepökelter Schinken)
Schwarzwurst, Kalter Braten, Obazd´r, Garnitur, Brot 14 9,80 €

Käse-Teller 1,2,5,6,8

mit Obazd´r, Bergkäse, Emmentaler,
Butter, Zwiebeln, Oliven und Brot14 9,80 €

Ochsenmaulsalat 2,7,11,12

mit Essiggurken, Schlössle-Spezial-Tunke, Zwiebeln und Brot14 7,50 €

Deftiger Kräuterkäse 8

zum selbermischen 
mit Butter, Quark, Schnittlauch und Brot14

nur für Kenner, da deftig, würzig, „räs“ 7,50 €

Kalter Braten
aufgeschnittener kalter Schweinebraten
mit Meerrettich, Essiggurke und Brot 14 9,80 €



Nachtischkarte:
Mini-Eis  1,15

1 Kugel Eis mit Smarties 1,80 €

Gemischtes Eis
3 Kugeln: Vanille, Schoko, Erdbeer
  mit Sahne 4,20 €
 ohne Sahne 3,90 €

Eiskaffee
 mit Vanilleeis und Sahne 4,80 €

Eis-Schokolade
Kaba mit Vanilleeis und Sahne 4,80 €

Coupe Dänemark
Vanille-Eis mit Schokoladensoße und Sahne 4,90 €

Heiße Kirschen
mit Vanille- und Schokoladeneis, Sahne 4,90 €

Birne Helene
2 Kugeln Vanilleeis, Birnenhälften, Schokosoße, Sahne 4,90 €

 dazu noch ein Schuss Birnenschnaps 6,20 €

Oder wie wär´s mit einem Schlössle-Willi (3,60 €) oder einem Quittenlikör (3,20 €),
oder darf´s ein Espresso sein?

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Wochenkarte/Wochenplan:
 Donnerstag: Kutteln

Samstag: Hax´n
 und Sonntag: Sauerbraten

Anmerkungen laut gesetzlichen Vorschriften:
Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Alle Speisen können Spuren von 
Geschmacksverstärkern enthalten. Wir verwenden Gewürze und Gewürzmischungen 
und bei diesen können auch ohne Kennzeichung Zusatzstoffe enthalten sein. (z.B. 
über Hefeextrakt). Sollten Sie krankheitsbedingt auf Zutaten oder Lebensmittel 
reagieren, so sprechen Sie dies bitte bei der Bestellung mit uns ab. Durch 
kurzfristige Änderungen im Einkauf oder bei der Zubereitung können auch 
andere als die angegebenen Zusatzstoffe in den Gerichten enthalten sein; bitte 
informieren Sie uns über Ihre Allergien

Zusatzstoffe
 1 mit Farbstoff
 2 mit Konservierungsstoff
 3 mit Antioxidationsmittel
 4 mit Geschmackverstärkern
 5 mit  Schwefeldioxid
 



6 mit Schwärzungsmittel
 7 mit Phosphat
 8 mit Milcheiweiß
 9 koffeinhaltig
 10 chininhaltig

 11 mit Süßungsmittel
12 mit Stabilisatoren
13 gewachst
14 mit Weizenmehl
15 mit Nüssen



Hinweise:

Allergien
Wir haben eine Allergen-Kennzeichnungs-Mappe an der Theke hinterlegt.
Wenn Sie eine Allergie / Lebensmittelunverträglichkeit haben, so nennen Sie uns 
diese bitte genau. Wir finden sicher etwas nach Absprache. Wünsche in der 
Änderung der Zubereitung oder Speisenzusammensetzung des bestehenden 
Angebotes können wir nicht erfüllen, womit gemeint ist: Wir können die Zwiebeln
nicht aus dem Kartoffelsalat holen und beim Gulasch ist die Soße auch dabei!

Napoleon
hat das Schlössle nachweislich bei der Schlacht von Oberelchingen als Quartier 
gewählt, um von den oberen Stockwerken die Gefechtslage in Ulm zu erspähen.

Bayerische Biergartenverordnung
Unseren Gästen ist es nach der Bayrischen Biergartenverordnung erlaubt, selbst 
zubereitete Speisen bzw. Vesper mitzubringen, nicht jedoch Speisen von anderen 
Gaststätten, Caterern, Pizzadiensten….

Hausgemacht
bedeutet diese Speise ist im Hause Schlössle selber gemacht worden. Dazu 
zählen z.B. unsere hausgemachten schwäbischen Spätzle, die Maultaschen, 
Linsen,  Sauren Kutteln, Spinat-Käse-Knödel, Rinderbrühe, Bratensoßen und auch 
die Currysoße… .Selbstverständlich kommen Gewürze zur Abrundung hinein, aber
erstellt wird das Ganze in der Schlössleküche.
Übrigens: auch unsere Biere sind hausgemacht 

Hunde
Ihre Vierbeiner dürfen gerne mit in den Biergarten oder auch ins Lokal. Aber bitte 
beachten Sie dabei zwei Regeln:
 Ihr Hund ist immer angeleint
 Und: Wir lassen den Brauch so wie er isch: der Hund g´hört untern Tisch.
         Auch wenn sie auf den Stuhl eine Decke legen, die Schnauze des Hundes hat

         nichts in Tischhöhe zu suchen
 Wasser und Trinkgefäße für Hunde finden Sie links neben dem alten 
                    Saaleingang, neben dem Biergarten-Stammtisch

Fahrräder
Bitte nicht mit zu den Tischen nehmen. Wir haben einen Fahrradparkplatz beim 
Biergarteneingang und einen Platz gegenüber des Eingangs.
Ausnahmen können gemacht werden für sehr hochwertige Fahrräder, sofern 
diese so untergebracht werden, dass sie nicht behindern.

Wifi/Wlan
gibt´s unter „Kabel Deutschland hotspot“, kostenlos, nur anmelden!

Sommer-Öffnungszeiten (Mai bis September)
Donnerstag bis Sonntag 11 bis 23 Uhr
Montag bis Mittwoch ab 17 Uhr (für Gruppen eventuell früher)

www.schloessle.com

http://www.schloessle.com/
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