i

pa Moby Dick

=

* y! Mortens Aften il

Tirsdag den 10. november

Hovedret:
Gammeldags stegt andesteg
m/hjemmelavet redkal,
abler og svesker,
hvide og brunede kartofler
samt kraftig andesauce

Dessert:
Hjemmelavet ris a 1a mande
m/kirsebzrsauce

2 retters menu

pr. couv. kr. 1 89,'

Vi leverer ogsa gerne ud af huset ved foruc \,@

: N
P N

Kom i den rette julestemning pa restaurant Moby Dick
hvor vi igen i ar kan tilbyde den store julefrokost
som bestar af folgende retter:

Kolde retter:
Hyvide sild m/karrysalat - Kryddersild m/kapers
Stegte sild i eddike
/Eg og rejer m/mayonnaise - Varmroget Laks m/mandel

Lune retter:

Friskstegte rodspattefilet med citron og remoulade
Lun leverpostej med bacon og champignon
Tarteletter med hens i asparges
Andesteg m/redkal - Ribbenssteg m/sprod svaerd
Frikadeller m/surt - Julemedister m/rodkal
Sennepsglaseret skinke m/brunede kartofler samt
Vendsysselske gronlangkal, sennep og redbeder
Hjemmebagt brod og smer

Dessert:
Ris 4 la mande med kirsebarsauce
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