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Brasserie - Restaurant

| es entrées

Carpaccio de beeuf, huile au pesto et ses copeaux de Parmesan....... 14,00 €
Carpaccio de bar et saumon frais au citron vert et baies roses........... 14,00 €
Le saumon fumé tranché main et ses garnitures............................... 15,90 €
Tomate aux crevettes grises de Zeebrugge................. Tpce.......... 13,90 €
Fondu aux deux fromages.....................cocooiiiiii, Tpce.............. 9,00 €
...................................................................................... 2pces........... 12,00 €
Croquette de crevettes grises..............c..ocooeeeeiiiee.. Tpce.......... 10,00 €
...................................................................................... 2pces........... 14,00 €
Les croquettes mixtes (fromages-crevettes)................c.coccooeieiii.. 12,90 €
La traditionnelle poélée de scampialail........................................... 14,50 €
Poélée de scampi maison (tomate etorigan).......................ccc.ooil 14,50 €
Petits gris de I'Ourchet (Beuzet) alail......................... 6pces............ 11,00 €
................................................................................... 12 pces............ 17,50 €

Nos pates « Origiy@les »
Penve Rigate

Scampi, créme de tomate et origan, bacon, roquette et parmesan....... 16,90 €
Fondant de volaille, pointes vertes, curry de Madras et coco................ 16,80 €
Emincé de volaille fagon Thai, Iégumes croquants, soja, sésame.......... 16,80 €
Creme aux 4 fromages et jambon de Parme, roquette et parmesan..... 15,60 €

Uésétariem
Roulade de lasagne aux courgettes et aubergines, coulis
de tomates, tomates séchées, roquette et parmesan ...........cccc......... 15,00 €
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Demandez a consulter notre carte de Suggestioms
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| es Viandes etsrillades

Pavé de beeuf grillé, mesclun de salade, pommes frites...................... 18,50 €

Entrecote de beeuf grillée, mesclun de salade, pommes frites... ........... 24,70 €
Pour votre satisfaction lors d’une cuisson bien cuite, le chef fendra votre morceau en deux

Filet mignon de boeuf au poivre concassé poélé et flambé au Cognac,

Iégumes chauds, pommes frites.................ccccooiioiiiiiii, 21,90 €
Aiguillettes d'onglet a I'échalote, mesclun de salade, pommes frites ... 19,50 €
Cotes d'agneau grillées, jardiniere de légumes, gratin dauphinois....... 24,50 €
Tagliata de volaille (tagliatelle, volaille, tomates séchées, roquette,

parmesan, creme de balsamiqueaumiel)........................................ 17,50 €
Magret de canard orange et miel, pommes croquettes....................... 20,50 €
Vol-au-vent de volaille et ses boulettes de viande, pommes frites ....... 15,90 €
Tartare de beoeuf haché, préparé minute, pommes frites...................... 15,90 €
Tartare de beeuf a I'ltalienne (pesto et parmesan) pommes frites......... 16,90 €
« Ballekes » sauce tomate ou « boulets » liégeois, pommes frites.......... 15,00 €
Rognon de veau Baugé, légumes chauds, pommes croquettes.............. 19,70 €

| es sauces d accompagnements
3,00€ VY\F 5

» Maison (tomates et origan)
» Moutardiére

« Poivre vert
» Roquefort

» Béarnaise
« Echalotes
« Champignons créme

Notre spécialité : | a super brochette

Boeuf 3009 21,50 €
Agneau 300g 21,50€
Scampi lardés (9 piéces) 22,00 €
Volaille marinade du sud 300g 19,00 €

Accompagnements: trois sauces froides maison, salade mixte.
Pommes frites ou pomme de terre au four.

Nos ascalo[oes

Parisienne ... ... N AN ST N 17,90 €
Escalope panée, gratinée, jambon fromage, oeuf dur,
sauce champignons creme, accompagnée de tagliatelles

IRalienne......../ ... s T 17,90 €
Escalope panée, gratinée, mozzarella, courgette, aubergine,
rogquette et tomates séchées, accompagnée de tagliatelles

R =\ | g oy

| es Poissoms

Filet de saumon, sauce béarnaise, pommes frites ............................. 19,00 €
Filet de dorade, purée au beurre frais, pointes vertes, curry, coco ...... 21,50 €
Tomates aux crevettes grises 2 pieces, pommes frites ...................... 23,00 €

Tagliata de rouget (tagliatelle, rouget poélé, tomates sechées, roquette,
parmesan, huile vierge au basilic) ..........................oo 19,80 €

LZS Moules (a partir de Juille’d

Mariniére .................. a3 N L ATN NSNS Prix du jour
Vinblanc ...t SR AN ON Prix du jour
Cremea lail ... e A VNN T Prix du jour
Lardons (lardons, champignons, créeme) ................cccccoooeieeiin, Prix du jour
Maison (scampi, creme, tomates, origan) .................c..c.oooeeein... Prix du jour

| es Salades en_ Plat

Biguette.... S e L NN 16,50 €
Chévre lardé réti, miel d'acacia, vinaigrette au sésame
CalypsO...cccoveicievciiviieseeiei e\ eaee et L N N AT R 17,50 €
Saumon fumé, truite fumée, scampi et crevettes grises, ceuf dur

Méditerranéennes . N SN NN N e 17,50 €
Cétes d’‘agneau, jambon de parme, aubergine, courgette, olives, feta, tzatziki

DUES () S e U NS PO Il (-~ 0 TN ) T 15,90 €

Volaille émincée, tomates séchées, courgette et aubergine, houmous,
copeaux de parmesan, vinaigrette au sésame

VEgétarienne . N......... oottt Moo DA D e e e 16,50 €
Légumes frais grillés, tzatziki, feta, houmous, olives, oeuf dur, roquette

uv@quement
Pour les « Boutchou » (- 12 ans)
Mini steak de boeuf, mesclun de salade, frites ............................. 12,50 €
Boulette sauce tomate, frites. ..o 9,80 €
Penne Rigate, jambon, fromage, creme..................ccco, 9,80 €
Nuggets de poulet, compote de pommes, frites..................... 9,80 €

Nhésitez pas a rous demander la liste des o\llergémes de nos Plats.
En cas de présence d’o\llergémes et dans la mesure de nos Fossibili’@s,
nous essayons de frouver des produits de substitution.

Ure addition par table, pas A additions séparées.

Pour votre et _notre facilit_é, paierment_par carte souhaité.

Merci de votre patience en cas A’af uence,
nous mettrons tout en_ceuvre pour vous satisfo\ire.



