
 

PROPOZYCJA MENU NA CHRZEST 
 

NAPOJE 1l/os (Pepsi, Mirinda, 7Up, Woda Gazowana, Woda Niegazowana, Sok Pomarańczowy) 

KAWA / HERBATA – bez ograniczeń, na bufecie 

 

Na 3-poziomowych paterach: 

CIASTO (dwa górne poziomy)      OWOCE (dolny poziom) 

 
ZUPA (do wyboru): 

 Rosół z makaronem 

 Pieczarkowa z groszkiem ptysiowym 

 Pomidorowa z ryżem 

 Borowikowa z grzankami 

 

DANIE GŁÓWNE (do wyboru): 

 De volay (filet z kurczaka zawijany z masłem i pietruszką) 

 Filet z kurczaka z mozzarellą i suszonymi pomidorami 

 Filet z kurczaka w sosie śmietanowo-szpinakowym 

 Bitki ze schabu w sosie kurkowo-koperkowym 

 Roladka ze schabu z pieczarkami 

 Pieczeń z karkówki w sosie własnym 

 Udziec faszerowany pieczarkami lub warzywami 

 Roladka z indyka z szynką i żurawiną 

 Pieczeń rzymska w sosie chrzanowym 

 Rumsztyk wołowy z cebulką 

 Roladki drobiowe z oscypkiem i śliwką 

 

DODATKI (do wyboru): 

 Ziemniaki 

 Ziemniaki opiekane 

 Frytki 

 Ryż 

 Kluski śląskie 

 

SURÓWKI (3 do wyboru): 

 Colesław 

 Z kiszonej kapusty 

 Z kapusty pekińskiej 

 Modra kapusta z rodzynkami 

 Buraczki 

 Mizeria 

 Marchewka z chrzanem 

 Marchew z pomarańczą i brzoskwinią 

 Kapusta zasmażana 

Jeśli danie główne ma być podane na półmiskach wtedy wybieramy 3 rodzaje mięs po 2 porcje na osobę. Dopłata do pakietu 

wynosi 9zł. 

 

 



ZIMNA PŁYTA 
PIECZYWO 

WĘDLINA 

DOMOWY PASZTET Z ŻURAWINĄ 

 

SAŁATKI (2 do wyboru): 

 Amerykańska 

 Z tuńczyka 

 Z kiełków sojowych 

 Chrzanowa 

 Kurczak po meksykańsku 

 Gyros warstwowa 

 Tradycyjna jarzynowa 

 Brokułowa z jajkiem 

 Selerowa 

 Grecka 

 Chicken salad 

 Śledziowa sałatka warstwowa z buraczkami 

 

PRZYSTAWKI (3 rodzaje do wyboru): 

 Łososiowe gniazdka z jajkiem 

 Koreczki z kurczaka ze śliwką i boczkiem (na ciepło) 

 Nuggetsy z kurczaka w sezamie z sosem słodko-ostrym 

 Jajka  faszerowane (pastą z tuńczyka, szynkową lub z pieczarkami) 

 Jajka w sosie tatarskim 

 Babeczki faszerowane 

 Mix kanapek z tortilli 

 Zimne nóżki z łopatki wieprzowej lub z kurczaka 

 Rolada szpinakowa z wędzonym łososiem 

 Śledź po japońsku na sałatce tatarskiej 

 Śledzie mix (po cygańsku, w śmietanie, w przyprawach korzennych) 

 

Cena od osoby: 105zł 

 

DODATKOWE DANIE GORĄCE (do wyboru): 

 Barszcz czerwony z krokietem / pasztecikiem / pierożkami ravioli / zapiekanką 

 Zupa węgierska 

 Strogonow 

 Bigos 

 Gołąbki na sosie warzywnym 

 

Cena od osoby: 115zł 

 

W cenie zapewniamy wystrój stołu w różu lub błękicie. 

Tort i alkohol we własnym zakresie. 

Dzieci 0-3 lat – GRATIS, 3-7 lat połowa ceny. 

 

Zapraszam do kontaktu 

Amelia Tylec 

Manager Restauracji 

Tel. 668 537 457 

e-mail: pianocafemielec@gmail.com 

mailto:pianocafemielec@gmail.com

