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SJuH® steht fiie Fabian und
Hans, Letzterer ist ingwischen
aus dem 2005 erifineten Lokal
ausgestiegen, doch Fabian Eh-
rich werkelt weiterhin in der of-
tenen Kiiche seines verwinkelten
Laokals, Dort verfeinert der Kii-
chenchef mit dem Rauschebart
Bio-Zutaten regionaler Anbieter
mit Schiumchen, ideenreicher
koriiuterkombi und exotischen
Gewiirzen. Das kommit ‘nicht
nur bei der Oko-Upperclass gut
an, denn der 5ol des Hauses ist
unkompliziert. Auf der wackli-
zen Bierbank (draufien) oder am
Resopaltisch mit Hikeldeckehen
tdrinnen) withlt man aus wech-
selnden Meniis, etwa zarten
Wiideochsen auf Kartoffelpiiree
oder Lavendel-Eis mit Basili-
kumpesto. Sensationell! Besser
kann man zu diesem Preis (drei
Criinge ab 27 Euro) kaum essen.

A4, Fischers Allee 42, Ditensen, Tel
3800566, Mi-Fr 12-15, Mi-5a, 17.30-23,
50 15-21 Uhr, HG 18-22 Eurn, 5 Altona,
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Das Restaurant ist klein und bis
aul den letzten Platz beserzr

Futtern wie bei Muttern liegt im Trend. Biirgerliche Restaurants

moderner Prigung interpretieren die heimatliche Kiiche neu,

Wer sich da breitmacht, zieht
sich den Unmut des Sitznach-
barm zu. Aus der Kiiche koammen
unentwegt Beschwichtgungs-
bemiihungen. Wo Kalbsschnit-
zel (16,50 Euro) auf der Zunge
zergehen und ein fruchtiger
Zweigelr selbige lost, gibt os
aber keinen Streir. Allenfalls um
die raren Plitze. Tischreservie-
rungen sind im ,Vienna® nim-
lich nicht maglich: Wenn's vall
ist, miissen selbst Promis und
szenige Smmmgiste ein Glas
Wein an der Bar oder vor der
Tiir trinken, bis ein Tisch im
Gastraum oder im charmanten
Laubengang frei wird. Das kann
zu interessanten Bekanntschaf-
ten fithren, bei zu langer War-
tezeit aber nerven. -- C3, Fettstr, 2,
Eimshiittel, Tel. 4339182, Di-Sa 13-2 U
[Kiiche: 19-23 Uhr), HG 10-18 Euro, § Stemn-
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Vor vier Jahren ist das Power-
paar Alexander und Yvonne
Tschebull aus dem Winterhu-
der Fihrhaus ins Levantehaus
gezogen. Im ersten Stock des
Hauses  tristet  seither  ihr
» Ischebull® mit Bergpanorama
an der Wand nicht bloft das
Heimweh von Exil-Osterrei-
chern: Fiir jedes Alpenschman-

% % % % % herausrogend

kerl gibe s etwas Frisches aus
der See, wie den wunderbaren
steinbute in Olivenkruste, Die
Kiiche ist einfallsreich, ohne
tiberkandidele zu sein. Boden-
stindiges Jigerschnitzel (19,50
Eura) mifft auf feines Kalbsfilet
mit Parmesanwolke (26 Euro).
Das geniefen Touristen wie
Geschitfsleure im klassisch ein-
gedeckten Restaurant oder in
der glisernen Lounge - fiir
geschlossene Gesellschaften bis
25 Personen. Lockerer, aber
dennoch  elegant: der Beisl-
Bereich mit Austrian Tapas.

Ad, Monckebergsie. 7, Altsladi, Tel

32964796, Mo-5a 12-22 Uhr, HG 15-28 Eura,

OhReE®

5 Altona, |

legen Wert auf regionale Produkte und pflegen ,,German Gemiitlichkeit“
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Wihrend auf der gegeniiber-
liegenden Seite des Spriteen-
platzes beim Iraliener die siid-
Lindische Leidenschalt tobt, ist
im L Gasthof Mahrchen® die
wahre Liche zu Hause, Die Fin-
richtung ist schlicht und warm,
die Gerichre sind einfach ange-
richtet — aber die Qualitic
spricht lauter als ein in die Fin-
gangstiir geschmettertes . Buona
Seral™ Die wichentlich wech-
selnde Karte st regional wie
saisonal gepriigt -  bio™ versteht
sich bei Fisch und Fleisch von

Neuwer Platzhirsch in Eppendort: Das alpenlindische Restaurant
«Wilder Kaiser® hat seine Tische im ehemaligen Berauther aufgesteilt
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