SIGNATURE LUNCH MENU GUSTA

VOORGERECHT
Mabré | Eend | Haas | Pistache | Cranberry | Kimchi | Zoetzuur | Balsamico
Wijnsuggestie: Cabriz Encruzado Reserva, Dao, Portugal

SOEP
Wildbouillon | Oesterzwam | Ganzenrilette | Aardappel
Wijnsuggestie: J. Lohr Winery Cypress Chardonnay, Californié, Verenigde Staten

TUSSENGERECHT

Brood ravioli | Hazenpeper | Magenta love | Zuurkool | Appelstroop
Wijnsuggestie: Maison Barboulot Pinot Noir, Languedoc, Frankrijk

HOOFDGERECHT

Haas | Violet Queen | Pastinaak | Pompoen | Kastanje | V.0.C. saus
Wijnsuggestie: Rocca delle Macie Chianti Classico, Toscane, Italié

KAAS
Keuze uit Texelse & Nederlandse kazen | Duindoornbeleg | Texelse grove mosterd | Noten mix |
Kletzenbrood
Wijnsuggestie: Taylor's 10 Year Old Tawny Port, Douro, Portugal

NAGERECHT
Chocolade | Mandarijn | Kastanje | TX Whiskey | Florentine
Wijnsuggestie: De Moya Gloria Dulce Monastrell, Valencia, Spanje

FRIANDISES
5 huisgemaakte friandises naar keuze | Texelse bramding koffie of Flora tea

3-GANGEN CHEF’S SIGNATURE 37.50
Voorgerecht, Hoofdgerecht, Nagerecht
4-GANGEN CHEF’S SIGNATURE 45.00
Voorgerecht, Soep, Hoofdgerecht, Nagerecht
5-GANGEN CHEF’S SIGNATURE 52.50

Voorgerecht, Soep, Tussengerecht*, Hoofdgerecht, kaas*, Nagerecht
* Keuze uit tussengerecht of kaas

6-GANGEN CHEF’S SIGNATURE 60.00
Voorgerecht, Soep, Tussengerecht, Hoofdgerecht, Kaas, Nagerecht
7-GANGEN CHEF’S SIGNATURE 65.00

Voorgerecht, Soep, Tussengerecht, Hoofdgerecht, Kaas, Nagerecht, Friandises

RESTAURANT GUSTA

BOUTIQUE HOTEL TEXEL
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