Der Jahreswechsel in der Bar

Das Le Faubourg begrulst Sie am letzten Tag des Jahres
an der Bar. Wahlen Sie zwischen Kaviar, Bouletten und ‘ ‘ SOFITEL
Garnelen und freuen Sie sich auf einen genussreichen
Jahreswechsel. Feiern Sie das neue Jahr.
Unser DJ begleitet Sie!

Kaviar & Champagner %
125 gr. Royal Premium Kaviar
Blinis, Creme Bresse é
0,751 Ruinart Blane de Blanes
300 €
fur 2 Personen

)] Y Y T 1 « . y 2% &)
Bouletten & Champagner DE X
Senf, Brot, Kartoffelsalat )

0,751 Ruinart Brut

120 € Jj
7/,
. 227 oy
fur 2 Personen iz 4z
Garnelen & Champagner
| kg gebratene Garnelen
Guacamole, Mangochutney, Cocktailsauce
1,51 Ruinart Brut

280 €

fur 4 Personen

31.12.2019
ab 19:00 Uhr bis open end Erleben Sie dje Festtage
D ab 2l Uhe im Sofitel Berlin Kurfiirstendamm
Reservierung unter: 030 800 999 7700
oder unter Lefaubourg@sofitel.com

Silvester in der Bar " . ‘



Menu de Noél -
Heiligabend im LeFaubourg

Zur besinnlichsten Zeit des Jahres —den Weihnachtsfei-
ertagen—bietet das Restaurant Le Faubourg kulinarische
Highlights:

So kreiert das Kiichenteam im LeFaubourg an Heiligabend
ein 4-Gange-Mentu sowie am 1. und 2. Weihnachtsfeiertag
ein 3-Gange-Menu und uberzeugt durch moderne, kreative
Kulinarik mit franzosischen Wurzeln.

An den beiden Weihnachtsteiertagen konnen Sie auch

a la carte bestellen.

Rindertatar
mit Wasabi, marinierten Buchenpilzen und Schnittlauch

B
Gegrillte Sankt Jakobsmuschel
mit Topinambur, Schwarzwurzel und Champagner
B
Gansebraten

Vanillejus, Bratapfel und Maronencreme

sk

Rahmeis von Kokos
mit japanischen Zitrusfrichten

4 Gang Ment inklusive
Weinbegleitung und Wasser 159 €

24.12 Menubeginn um 18:30 Uhr

Reservierung unter: 030 800 999 7700
oder unter Lefaubourg@sofitel.com

Menu de Jour de Fete -
die Weihnachtsfeiertage im LeFaubourg

Gruls aus dersKuche

sk

Lachstatar und Forellenkaviar
Vinaigrette mit Ingwer, Sake und Yuzu

sl

Festtagsbraten vom-Rind
Portweinjus, weithnachtliche Aromen

3'Gang Mentuinklusive
Weinbegleitung und Wasser 129 €

25.12. & 26.12. ab 18:00 Uhr

Reservierung unter: 030 800 999 7700
oder unter Lefaubourg@sofitel.com

Silvester im LeFaubourg

“ Das alte Jahr ausklingen lassen und das neue Jahr
gebuhrend feiern” ist das Motto im Lelaubourg.
Ireuen Sie sich auf das Mentu de Saint Sylvestre.

Jakobsmuschel roh mariniert
in aromatischem Gelée mit Bleichsellerie

ek

In Nussbutter confiertes Eigelb
mit Truffel und Topinambur

ek

Black Cod mit Miso
leichte Velouté mit Vin Jaune, Buchenpilze

ek

Rinderrucken ,,Fondue*

Champagner Cocktail mit Rose
Joghurteis und japanische Zitrusfrichte

ek

Cremeeis vom Physalis und Banane
mit Reisessig Limonade und Grapefruit

6 Gang Menii inklusive Begriilungschampagner,
Weinbegleitung und Wasser 205 €
Meniibeginn um 18:30 Uhr
Das Menii endet gegen 23 Uhr.
Zum Jahreswechsel sind Sie herzlich eingeladen,

in unserer LeFaubourg Lounge Bar zu feiern.



