Rectgurant van Hal




(Beachte [ezer,

Voor groepen hebben wij diverge mogelijkheden om bij ong te komen genieten.

Om alles soepel te laten verlopen is het verstandig om het een en ander op elkaar af te stemmen.
De mogelijkheden zijn oa;

4 Een koud & warm buffet

A Een diner buffet

4 Een winterkogt buffet

4 Een keuze menu

4 Een vagt menu

A la carte, gewoon ieder z'n eigen keuze

Voor alle buffetten geldt een minimum aantal van (8 pergonen.

Bij een keuze menu kunt u uit de 2 la carte kaart een keuze maken van diverse voorgerechten, soepen,
hoofdgerechten en nagerechten.

Voor uragen kunt u ong bellen, maar u kunt natuurlijk ook een maittje sturen naar info@uvanhalnu.

Regerveren kan via onze website wuww.vanhalnu of telefonisch O315-681262 of via de app O315-681262.

Voor feesten met buffetten, hebben we zalen begchikbaar tot 250 pergonen.

Prijzen zijn onder voorbehoud, inclugief BTW en inclusief bediening.
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LUﬂCh bU]CFQHQH 3 Lunchbuffetten gerveren we tot [4.00 uur

Brunchen €15,300p.p

Standaard zetten we het volgende op het buffet:

* Diverge broodgoorten zoalg:
gesneden wit en bruin brood, witte en bruine
broodjes, krentenbollen of krentenbrood en
croiggants

* Diverge goorten beleg zoals:
jong belegen en oude kaasg, gekookte en

gerookte ham, rogbief, ealami, fricandeau e.d.

* Twee goorten galades
(biju. huzarengalade en
zalmealade)
* Vleegragout, twee goorten omelet
* Yoghurt met uruchten en cruegli
* Koffie, thee, melk en jus d’orange
* en natuurlijk echte boter

Gelderse koffietafel € 9,00 p.p.

* Diverge broodgoorten zoalg:
gesneden wit en bruin brood, witte en bruine
broodjes, krentenbollen of krentenbrood en
croiggante

* Diverge goorten beleg zoals:

jong belegen kaag, gekookte en gerookte ham,

galami, rogbief en fricandeau e.d.
~ Koffie en thee
* en natuurlijk echte boter

Luxe brunch €24,00 p.p

Wilt u uw gagten echt verwennen dan ig dit migachien wel
iete voor u.

+ Diverse broodgoorten:
gesneden wit en meergranen brood, gesorteerde
minibroodjes, Achterhoekse krentenwegge,
croiseants, mini puddingbroodjes en
koffiebroodjes
Uitgebreid plateau met diverge vleeswaren:
Ruim gegorteerd kaagplateau
Vigplateau met oa. gerookte forel en zalm,
garnalen met cocktaileaue

+ Twee goorten goep naar keuze.

4 Twee soorten salades (bijv. huzarengalade en
zalmealade)

4 Een vleegragout

4 Twee goorten omelet

~ Bebraden Rundvlees en varkensfricandeau

4 Aardbeienbavaroie met verg fruit

~ Koffie, thee, melk en jus d’orange

4 en natuurlijk echte boter



Rond um d'n middagpot € (6,80 p.p.

Wanneer u herinneringen heeft aan grootmoederg gerechten
of u en uw gezelachap willen eeng gerechten die typisch zijn
voor de Achterhoek dan ig dit migachien een leuke suggestie.

Begonnen wordt met.. High tea € 16,30 p.p.
+ Stevige gevulde groenteoep met goepulees * Grote pot thee (emaak naar keuze uit de
* Qegerveerd met zuur, mogterd en picealily theedoog)
Hierna wordt de tafel aangeuuld met.. ~ Detit glace (met glace) en petit fours (met
+ Tarwe oerbrood marsepein)
4 Achterhoekee krentenwegge * Diverse coorten eandwiches met 0.a. zalm
4 Gebakken bloedworst met appeltjes! en rauwe ham
+ Koude gchotel?! ~ Diverge soorten muffing
4 Qebakken balkenbrij’ + Diverse soorten quicheg
4 Wentelteefjes?! + Zoute koekjes en kaaggoegjes
~ Nagelholtje: fijne boerenham, gedroogde metuworst
+ Qehmalt (reuzel) Wenst u koffie bij de high tea, dat
+ Dannenkoekjes met gtroop kan voor € 6,50 per kan.
+ Boerenkaag

En ter afeluiting.rijstepap met abrikozengaus
4 Melk en karnemelk, koffie en thee zijn de dranken die
hierbij geserveerd worden.
) deze gerechten in herfat en winter,

2) deze gerechten in
lente en zomer.




Koude en warme buffetten

Hieronder hebben wij een aantal voorbeelden voor u op een rijtje gezet.
U kunt ook een buffet geheel naar eigen inzicht en keuze met ong gamengtellen.

“Biesegoor” €16,30 pp “Tulenstuk” €22,50 p.p.
* Huzarengalade * Huzaren- en zalmgalade met vig- en
* Kartoffelealade vleeggarnituren
* Shoarma met tuinkruidengaug * Gebraden sucade, gekookte aardappelen en jus
* Schnitzel met jagersaug * Zigeunerpannetje (3 goorten vleeg met paprika,
* Curryworst met currysaug champignong en uien) met zigeunersaug
* Gebraden haantjes * Gebakken victoriabaare met hollandaisesaus
* Bebakken aardappelen en friteg * Onze gpecialiteit: gebraden haantjes
* Aangemaakte galade, appelmoes en compote  * Gebakken aardappelen
* Qerbrood met kruidenboter * Vijf soorten warme groenten

4 Qalade buffet

“Molderswei* € 19,00 p.p. * Oerbrood met kruidenboter i,

* Huzaren- en zalmealade met eenvoudige vie-

en vleesgarnituur + puffet oo\<\<aYT
* QGehaktballetjes (it v 8t uhe o it ge\zoend.
* Kippendijtjes met eatésaug e dan N0% ouen Verce
* Bebraden varkengfricandeau met Blader
champignonroomsaug
* Bebakken witvig met hollandaigesaug
* Gebakken aardappelen "t Voorstee Veld" € 25,20 p.p.

* Drie goorten warme groenten
* Aangemaakte salade
* Qerbrood met kruidenboter

* Tonijnealade

* Zeevruchten, bestaand uit onder andere garnalen,
haring en gerookte zalm

* Rundercarpaccio met frisee galade

* Entrecote met stroganoffeaus

* Beenham met mosterdgaug

* Kipgeachnetzelteg

* @ebakken zalm met hollandaigesaug

* Stoofpotje van vie en gamba’e

Gebakken aardappelen en pommeg gratin

Vijf soorten warme groenten

Koude gauzen

Oerbrood met kruidenboter

>
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Koude en warme buffetten

“'t Bugken" € 28,90 p.p. "Jufferslag” € 32,00 p.p.
([taliaang buffet)
* Berookte zalm met dillecreme
* Gerookte paling met mierikswortelereme
* Rundercarpaccio met frisee galade
* Noorge garnalen met cocktaileaug

* Vitello tonatto (kalfefricandeau met tonijneaus)
* Carpaccio met pesto gemarineerd

* Bruchetta met gemarineerde zalm Boarh
R :
eenham met romige peperaaug

4 Entrecote met bearnaigegaug
* Bebakken gamba's

A Zalmfilet met nantuagaug

* Gebakken aardappelen

* Vijf soorten warme groenten
+ Qalade buffet

4 Qerbrood met kruidenboter

* Bruchetta gegratineerd met raclette kaag

* Gemarineerde gamba's

* Penne met carbonara

* Spring in de mond met roomgaus

“ (varkenauleeg met galie en
gerookte ham)

* Dicata geserveerd met een tomatengaug
* (stukjes kipfilet gepaneerd in
* parmezaanse kaa) "'t Roussenveld” € 35,70 p.p.

* Victoriabaars met tomaten-bagilicumeaug

* Kippendijtje met rozemarijn en zongedroogde

tomaten
* Ratatouille groenten

* Huzarengalade

* Tonijnsalade

* Gerookte zalm met Noorse garnalen en
dillecreme

* Berookte forel met aardappelealade,
citroencreme en gpinazie

* Rundercarpaccio met frisee galade

* Darmaham, Biindner fleiech, Serrano ham

*+ St Jacobg moggelen

& * Gebakken tonijnfilet met kreeftengaug

' * Oggenhaag medaillong,

* Groentelagagne

* Tomatengalade en courgettecalade

* Bnochi (pagta van aardappels gemaakt)
* Broodsoorten en tappenade

ngc\a\\’te\’f j: ﬁ[flsen’rreome met rofe wijneaug
bgffet €14,500¢ i Uxe warhe groenten
Halve Haantjes bu ) * Rijet, aardappelgratin en pommeg duchesse
met ales 47 0P &7 ‘i * SQalade buffet
Kt 't Halve Haante® € 1750 po A (Ciabatta met boter en kruidenboter
J )
O“ber‘:\; o dr op endr &0

' enis
qengen die geen haantjes lust

*
oor .
or eenmalig een achnitzel




Dinerbuffetten

Een dinerbuffet kunt u zelf camengtellen zoals u dat wenet.
U kunt, in samengpraak met ong, deze samengtellen of kiezen uit gerechten van onze 2 la carte kaart. Aan de hand van
uw keuze kunnen we de prije van het buffet bepalen.

U kunt bijuoorbeeld kiezen voor een buffet dat bestaat uit één gang, het hoofdgerecht. Dit kan dan bestaan uit vier
gerechten met pasgende garnituur (aardappelen, groente en galade). Ook ig het mogelijk om goepen vooraf te nemen, in
buffetvorm of op tafel in terrines.

Het kan er ook uit zien ale buffet Diekgraveng hieronder, dug eerst het voorgerecht en daarna het hoofdgerecht.

Dit geheel kunt u afsluiten zoale u wenst, met bijuoorbeeld een degsertbuffet of een kopje koffie.

"Diekgravens" € 25,20 p.p. * Dulled pork met koolsalade en mogterdsaug
* Speklapje met karnemelkee caug

Dit buffet bestaat uit allemaal kleine gerechtjes. * Victoriabaare met gpinazie en

We gerveren eerst de koude gerechten vooraf Hollandaicecaug

gevolgd door de warme: + Zalm met venkel en kruidenboter

A Chickengalat + Limburgg zuurvleeg met friteg

* Garnalencocktail
* Gerookte zalm met aardappelealade
~ Ham met meloen
* Huzaartje
* Tonijnealadetje
* Zalmgaladetje
A Entrecote met gtroganoffeaus

wlnferko g-l- buﬁeﬁen “De Boezenkamp" € 8,40 p.p

* Stamppot boerenkool

van oktober t/m maart “Ligtenbergskamp” € 17,30 X Zuurkool met puree
"Huuskamp® € 15,80 p.p. * Stamppot boerenkool * Stimp - stamp ’
* Zuurkool met puree * Hutspot met hachée
* Stamppot boerenkool * Stimp - tamp * Bruine bonen met karnemelkee saug
. Zgurkool mef puree * Hutepot met hachee * Beenham, stompaf
* Stimp - etamp * Rook- en verge worgt * Rook- en verge worgt
* Rook-en verge.worg’r * Karbonade en ribbetjes * Karbonade, ribbetjes en speklappen
* Karbonade en ribbetjes * Uitgebakken spek * Uitgebakken spek
* Ultgebakken gpek * Stompaf, jug, zuren * Jug, zuren

* Jug en zuren * Mogterd en picealilly * mogterd en picealilly



Deggertbuffetten

Vorst in Voorst € 8,40 pp

+ Vanillecreme

~ Stoofappeltjesbavaroie

+ Kruidkoekpudding

+ Kaigergchmarrn (Oogtenrijkee poffertjes) met
warme kergen

~ Warme Apfeletrudel met vanillesaug, roomije en

glagroom

Uut Oma’s Koakbook € 6,80 p.p.
~ Griesmeelmousge met rode besgensap
~ Bitterkoekjespudding
4 Rijstepudding met abrikozensaug

Zelf samen te stellen dessertbuffetten;
Keuze uit:

Mogelijkheid A - twee goorten pudding € 6,30 pp

Mogelijkheid B - twee goorten pudding met diverge
ijesoorten, vruchten, warme kergen
en slagroom € 7,40 pp

Mogelijkheid C - twee soorten pudding met diverse
ijseoorten, warme kergen,
chocoladegaug, advocaat, verg fruitealade
en glagroom € 8,40 pp

Maar welke puddin

Lentekriebels € 8,40 pp

* Ulierbloegembavaroig

+ Griegmeelmousge met gemarineerde boguruchten
« Citroen/limoen-, druiven- en papayasorbetije

+ Bowl en glagroom

Zomergevoel € 8,40 p.p

(van april tot september)

+ Vanillecreme met gemarineerde aardbeien

+ Witte chocolademougse met verge aardbeien
+ Monchou met cagsiscompote

+ Roomije en g[aﬁom
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Ook kunt ubij goed weer bij ong barbecuen. Dit kan ook bijuoorbeeld bij de molen of in de bongert
(boomgaard), Op zondag ie het helaag niet mogelik om te barbecuen.
Mogelijkheden zijn er vanaf I8 pergonen.

Barbecue eenvoudig € 17,50 p.p.

+ Gemarineerde speklapjes

~ Grill eteake

4 Bemarineerde kipfilet met catégaug

* Barbecue worstjes

+ Beenhammetjes met mosterdeaug

* Aardappelsalade, kool- en boerengalade

+ @Bepofte krielaardappeltjes met ui, rozemarijn
en kwark gaug

* Koude saugjes

* Diverge broden met kruidenboter

Barbecue luxe €24,00p.p.

+ Beenhammetjes met mosterdeaug

+ Botervig

4 Bamba'g

+ Entrecote aan stuk

+ Shaglick van varkenghaag met zigeunersaug

~ Kippendij

“ Griekge- en piep- of tonijnealade

+ Tomaten-mozzarellagalade

~ Gepofte krielaardappeltjes met ui, rozemarijn en
kwark gaug

* Koude caugjes

+ Diverse broden met kruidenboter




Qeizoenen

[n de periode van hoog zomer kunt u ook het buffet laten bestaan uit diverce salades, wedges aardappelen
en gekruide stukjes vlees.

Heerlik met een glag rogé of progecco!
En dan afeluiten met witte chocolademousge met verse aardbeien of aardbeien gemarineerd met dragon.

Aspergetijd
[ deze tijd gerveren w

buffet voor gamengest
meerdere gerechten combineren met een buffet na

keuze. Drijzen onder voorbehoud.

4+ Frigge calade met agperges

@,

4

+ Romige agpergesoep

A Qegratineerde asperges met kaag

x @epocheerde zalm
A Lamefilet

~ Reebiefetukjes

&+ Ham en gekookt ei

A

A

A

}

Agperges

@ekookte aardappelen
Boterjus
Hollandaigesaus

o agpergeg en hepben hier een
old. Uiteraard kunt u ook een of

ar uw
L)

&

'

Wild van 15 oktober 1ot 15 januari.
In deze tijd kunnen we voor u een geheel of gedeeltelijk
wildbuffet camengtellen,

Met keuze uit 0a. de volgende voor- en
hoofdgerechten;

*+ Wildgoulagh

* Duivenbiefstukjes

* Hazenbout

* Haagbiefetuk

* Hazenpeper

* Reebiefetukjec

* Reebhout

* Fazant met zuurkool
* Knoflook champignong
* Herfencarpaccio

* Verleiding uit *+ bog: diverce paddengtoelen in

een tuinkruidengaug

* Wildragoutje
*+ Wildbouillon
* Wildpate en -hammen
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