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ESCALANTE / S.J.

2022 / COSTA RICAtodos los impuestos incluídos
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Hash brown de arracache, coco, liliáceas c.3 900

Ricota con almendras, miel con cacao, polen (V,GF) c.4 200

Ensalada cruda, aderezo de queso azul, frutos secos c.3 700(V, GF)

Burrata, fruta de temporada, boronas de brioche c.5 900(V)

Isolina es lo que es por su equipo de trabajo
 
Queremos agradecer a todo el personal del restaurante y en 
especial a Alexi Godínez, nuestra encargada de cocina, quien 
junto con nuestro Chef Luciano Lofeudo son la mente detrás 
de este menú

c.4 900Negroni

c.6 200Martini

c.5 500Old fashioned

c.6 500Manhattan

c.4 900Bamboo

c.6 500Cosmopolitan
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c.6 500Mezcalita

c.4 900Bronx

c.5 900Sidecar

c.6 500Paper plane

c.6 500Naked & famous

c.6 500between the sheets

(V,GF)
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Alitas fritas, salsa tomate de palo, crema de papa y arveja
(Opción vegetariana con seitán frito) c.4 900

Costillas de cordero, ensalada de palmito crudo c.9 500(gf,lf)

Panceta asada, vinagre de guineo, fresas c.5 500(gf,lf)

Tuétano, mollejas, crema de mejillones c.8 900(gf)

Lengua, vitello tonnato, fruta de marañón c.6 200(gf,lf)

Plato de jamón crudo nacional c.12 000(lf)

Tartar de res, yema de huevo, gnocco frito c.7 200(lf)

c.8 200Tiradito de corvina en leche de tigre de naranjilla (gf)

Paté de pollo, mermelada de pimientos c.6 900

c.10 900Pulpo asado, maíz y apazote (gf,lf)

c.4 200Sopa de Kneidalaj - Matzo ball soup (lf)

Tabla de charcutería nacional, pickles c.9 500(gf,lf)

Lisa escabechada, sardina seca, crema y pan brioche c.5 100

v (vegetariano) / vg (vegano) / gf (gluten free) / lf (lácteo free)

(V, GF)
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c.6 200

Copey de dota 

crema de infusión de cáscara y galletas de café de 
la chumeca, helado de aguacate, manzanas asadas 
glaseadas con vinagre de guineo y banano dátil

c.6 200

Tartaleta

ganache de chocolate macaw y caramelo salado

c.5 900

Crema inglesa de jengibre y cardamomo
 
frutos rojos, suspiro de lavanda, polvo de 
hierba buena, avellanas y salsa de tomate de palo

(V, GF)

Camote asado

relleno de duxelle, salsa de lechuga y perejil, 
hongos ostra y chimichurri, crumble de café c.9 200

(VG, LF)

Camarones con cabeza 

sobre lechuga romana a la parrilla con vinagreta 
de mandarina, ajo rostizado, salsa holandesa c.19 200

(GF)

Risotto a la parmesana

berenjena frita, queso de cabra, arugula, 
avellanas y almendras tostadas, cherrys a la plancha c.10 500

(V,GF)

Rib eye de cerdo duroc madurado

limón mandarina, ensalada de gandul, piña y 
mango verde. Puré de plátano maduro y maní c.11 200

(GF,LF)

Corvina a la plancha 

ñame en caldo de pescado, picadillo 
de palmito, arugula y hojas de mostaza c.15 900

(GF,LF)
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Costilla de res braseada (2 personas)

puré de ayote, pak choy salteado con 
mantequilla de ajo, criolla c.35 000

(GF)

Paleta de cordero (2-3 personas)

puré de brócoli y ajo rostizado, jugo de cocción, 
focaccia, ensalada de hojas amargas con granadilla c.58 900
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Chuleta de ternera

ajitos caramelizados en reducción de flor 
de jamaica, acelgas al sartén, puré de maíz dulce c.15 900

(GF)

Gnocco sardo

Con ragú de cordero, tomates cherry, arvejas c.13 900

(LF)

c.2 400Espresso doble

c.1 700Ristretto

c.2 400Ristretto doble

c.2 000Cortado

c.2 000Macchiato
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c.2 200Cappuccino

c.2 500Latte

c.2 500Mocaccino

c.2 500Chocolate

c.2 000Selección de Tés

c.1 700Espresso c.1 800Americano

(V)

(V)

v (vegetariano) / vg (vegano) / gf (gluten free) / lf (lácteo free)

(LF)
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c.6 500

Sibö (tiki)

Tiki, mezcla de rones cubanos, jugo de marañón, 
mango y banano, bitters de cacao y naranja.

c.7 000

Mayàhuel 

Mezcal siete misterios doba-yej, aguachile 
de apazote y jalapeño, sal de gusano de maguey.

c.7 500

Castini (martini)

Cas de Luz, Yerbasanta Andino, cacao bitters y cas fresco. 

c.5 900

Plan A (collins)

Vodka, limón, coffee saccharum, soda.

c.6 500

La mula de escalante (mule)

La República Andina, cerveza de 
jengibre casera, naranjilla y mango maduro.

c.6 500

Chalé

Chilcuague, Yerbasanta Andino, Cointreau. 

c.3 000Chulada. Frutos rojos y soda.

c.3 000Maracatón. Jugo de frutas tropicales y leche de coco.

c.3 000Palomilla. Fresa, limón, solución salina y soda.
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Agradecemos especialmente a Alejandro Palomino, nuestro 
encargado de bebidas y sommelier, Que de la mano de Mizael 
Alvarado y nuestra mixóloga Daniela Gómez han alcanzado 
la mejor selección de vinos y cócteles que podemos ofrecer

c.2 500kombucha 

c.2 000limonada��
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c.3 500san pellegrino 505ml

c.2 500agua mineral nacional 

c.2 000coca cola c.2 000té frío

c.4 900moscow mule

c.6 500long island ice tea

�
��
��
�	
�
�
�
��

	�
�


c.3 900tinto de verano

c.4 500clericó

c.4 500mojito c.4 000rossini

c.4 900americano

c.4 900vermut tonic

c.4 500campari spritz

c.5 500saint germain spritz

c.5 500tom collins c.4 500aperol spritz
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c.5 900ojo rojo

c.4 500bloody mary
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c.5 500bullshot

c.4 500garibaldi
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c.5 200bulldog

c.4 900masters

c.5 500greenals pink

c.5 500greenals

c.4 500bombay c.4 900república amazónico
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c.5 900the botanist c.5 500star of bombay

c.5 500nordés

c.6 500hendrink’s c.4 900república andina
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c.3 800arándano y sauco c.3 800mango y piña
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c.3 500stout

c.3 500pale ale

c.3 500cerveza de temporada

c.2 800modelo c.3 500IPA
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etiquetanos en tus redes @restauranteisolina
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c.1 200+ tablita mezcalera c.5 000diplomático 

c.7 500cicatriz cupreata

c.7 000amarás espadín

c.5 000plantation

c.5 000appleton estate 12

c.4 9007 misterios doba-yej c.6 000zacapa 23

c.7 900rey campero cuishe

c.9 900real minero espadín

c.5 500flor de caña 18

c.5 000hechicera

c.9 500rey campero jabalí c.5 000bacardí 8
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c.3 900averna

c.4 000lucano

c.3 000limoncello

c.4 500braulio c.3 500disaronno
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c.3 900strega

c.4 200saint germain

c.4 500bénédictine

c.4 500luxardo 

c.3 500frangelico

c.4 500chartreuse

c.4 000grappa alexander

c.3 500sambuca molinari

c.3 900cynar

c.4 500vecchio amaro del capo

c.4 500amaro di angustura

c.3 900campari

c.4 000fernet branca

c.3 500aperol

c.6 000glenfiddich 12

c.5 000dewar’s 12

c.6 000talisker

c.4 000wild turkey

c.6 000aberfeldy c.8 500caol ila

c.12 000macallan 15

c.9 500highland park

c.7 000dewar’s 18
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c.5 000woodford

c.5 500monkey shoulder

c.4 000old parr

c.6 000beluga

c.3 900stolichnaya
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c.5 000grey goose


