Paaruoat

‘ C nua I ! ' W Alkuruoat Jos mykistavan hyvalla ruoalla olisi nimi, se olisi...

Ei kun ne onkin listattuna tahan alle.

(1/98 N era/ Alkuruoka on vahan, kuin hyvé alusvaate. Upeita raaka-aineita tuulahduksella kansainvalista keittiota.
y Se hivelee itsetuntoa ja tuo ryhtia

kokonaisuuteen. Haran entrecéte ja jalapeno maustevoi 250 g L, G 31€
Kotimaista haran niskaa talon maustevoilla, uudensadon perunoilla

ja Resaisilla lisukkeilla.

Tervetuloa Runniavieraaksi Valkosipuli-reasling etanat L, (G) 12€
Myllysaaren pOytaan kesalla 2022! Vallzerllinlsse) pesinleisiyn ctamefs, grtinelity Ylikypsé porsaanposki L, G 19€ \

mozzarellallaJ:a aurajuu-st.pll'g. Tarjoillaan Savustettua ylikypsaa porsaanposkea pekoni-jaloviinakastikkeella,
Chiabatta leivalla Myllysaaren kroketeilla, rapean parsan kera.

Hummeri Skagen L (G) 12 € Sitruuna-lime risotto paahdetulla lohella (180g) L, G (V)
Kermaisessa hummeriliemessa tarjoiltu

. — -- 27
myllysaarelaisuuden ydin, joten seka perinteinen joRirapu skagen, ripaus lakritsia, €

2 ' b TIPatS 1d -Kommodorin sitruunainen-lime risotto, paalla paahdettua lohta &
jaettavaksi soveltuvat, etta valmiiksi fenkolia & mustaa merilevamatia. Lime mascarpone

Viihtyminen ja nautiskelu ovat

mietityt annokset ovat tulleet

e e Keisarihummeria ja mustekalan renkaita
jaadakseen.

L, (G)16 €
Pannulta tarjoiltuna Gratinoitua keisarihummeria,
mustekalan renkaita, ranskalaisia ja parmesan-
aiolia.

Vegaaninen Sitruuna-lime Risotto L,G 18 €
-Paahdettua parsaa & merileva-caviart

Saaren Resan ensimmainen menu
sisaltaa paljon ruokaa lahelta
yhdistettyna kansainvaliseen

twistiin. : Myllysaaren Hawaijin leike L, G24 € / 21 €
Jaettavaks Kotimaisella naudan ulkofile pihvilla (150 g) tai revitylla kanalla

- Ronjakki marinoitua ananasta, parsaa ja paahdettua juustoa.
-Tarjoillaan ristikkoperunoiden ja Paiolin kanssa.

Oskarinleipa ja ranskalaiset L 19 €
Perinteikas suomalainen herkkujen herkku porsaan paneroidulla
pihvilla, vaalea jattileipd, jokirapuja ja choron - Rastike.

Yhdessa jaettu ruoka kRruunaa hetken ja

Toivomme, etta nautit! tekee huonostakin seurasta siedettavaa.

Kommodorin grande nacho G 15 €

Pusuja ja rakRautta, Kommodorin jatti nacho annos, hyvan oluen Klassikot
seuraksi tai illanviettoon jaettavaksi. e Saaren Majoneesit
Tuhannet tyytyvaiset ruoRailijat eivat voi olla
Myllysaaren henkilOkunta . Vaargigéj?:r:iz hoeliqt:aoﬁ I\Q/?;Slho)c Kun tuntuu siltd, ettd eldmastd puuttuu makua
Kommodorin grande nacho mustekalalla ’ yvar: on hyva vetda kunnon soosit. Ite tehtiin. Toimii
jajokiravulla G 22 € Kuoreet L 21 € kaiken Ranssa.
- Cheddar Rastike, pikkelOity avocado, marinoitu Kotimaisten vesien kuoreet, syddaan muikkujen
sipuli, jalopenoa, fenkolia, omatekema salsa ja tapaan - tarjoillaan Myllysaaren tapaan: parsan, Parn-rlesan
tzatziki perunakrokettien ja aiolin kanssa. Miso
Tzatziki
Myllysaaren Lohikeitto L, (G) iso / pieni Aura
BAR & RESTAURANT 14€&8¢€ Maustevoi
N Legendaarinen kermainen saaren keitto
— KOMMODORI — 2

Kaikki 3 €

\ \ Mainitsethan mahdollisista allergioistasi henkilOkunnalle.
z N
7z ‘

MYLLYSAARI

*V, valmistettavissa vegend, *G Valmistettavissa gluteenittomana




Mytlysaari

1800-luvulla  saari kuului Ali-KOllin  taloon. Talon isdnta rakensi saaren
Rorkeimmalle kohdalle myllyn, jolloin saari sai nimen Myllysaari. Aiemmin saari
tunnettiin pienen Rokonsa takia nimella Vahasaari.

Mylly oli paikallaan vield 1900-luvun alussa, jolloin saari toimi paikallisen
nuorison huvittelupaikkana.

Mallasjuoman panimomestari Ernst Mattson osti saaren KO&llin suvulta 1905
perustettavaa Lahden Purjehdusseuraa varten. Saaren korkeimmalle kohdalle
raRennettiin  paviljonki syksylla 1909 tehdyn pdatbksen mukaisesti.
Rakennusty®t alkoivat 20.11.1909 ja paviljonki tuli valmiiksi huhtikuussa 1910.
Varsinainen  vihkidisjuhla ~ pidettiin ~ 15.7.1910. Mattson myi saaren
RiinteistOineen seuralle 1910.

RakennustOiden yhteydessa vuonna 1910 Myllysaaresta |Oytyi rautakautinen
hauta, jossa lepdsi Raksi viikinRisoturia varusteinaan keihddn osia ja
Raksiterdisen miekan katkelma.

Esineet ovat nykydan Kansallismuseon kokoelmissa. LOytOkohde on luokiteltu
Riinteaksi muinaisjaannOkseksi, ensimmaiseksi sellaiseksi koko Lahden alueella.
Itse paviljonkirakennus on arkkitehti Uuno Alancon suunnittelema ja rakennus
Ruuluu Lahden kaupungin suojeltavien rakennusten luetteloon.

Tarinan mukaan paviljongissa kdyskentelee viikinkimiehen haamu: jos illalla
jatat tayden konjakkilasin paviljonkirakennuksen torniin, on se aamulla tyhja.
Legendan mukaan myOs sammutetut Rynttilat saattavat rakennuksessa syttya
itsekRseen.

Saari oli pitkdan ainoastaan purjehdusseuran jaseniston RaytOssd ja saareen
sai seuraan kuulumaton tulla ainoastaan purjehdusseuran jasenen seurassa.
Sillat rakennettiin saareen 1980-luvulla. Ennen 80-lukua ennen ihmisia kuljetti
rannasta saareen ja taRaisin lautta joka totteli nimed "plutte” tai “moottori”.
Lautan Ruljettaja asui kesat saaressa.

NyRyisin  paviljonki toimii Rkesdravintolana ja sitd vuokrataan my0s
yksityistilaisuuksiin. Viereistd saunarakennusta vuokrataan yrityksille sekd
ryhmille ja se tarjoaa myOs yleisid saunavuoroja. Lisaa tietoa Myllysaaresta ja
palveluistamme |6ydat osoitteesta www.myllysaari.fi.

Tervetuloa ihastumaan Myllysaareen!

BAR & RESTAURANT

— KOMMODORI —

MYLLYSAARI

Hampurilaiset

Vesijarvi L, (G) 17 €
-Haukiburger, Japanilainen miso-majoneesi, savulohimousse,
ruohosipuli, marinoitu punasipuli, tomaatti ja salaatti.
-Ranskalaiset

Halloum L, (G) 17 €
-paahdettua halloumijuustoa, tsatsiki, appelsiini-chilihillo,

marinoitupunasipuli, salaatti ja tomaatti.

Falafel-avocado L, (G) 17 € (mahdollisuus saada vegaanisena)
-Falafel pihvi, pikkelOityd avocadoa, tsatsikia, salaattia, tomaattia ja
mummunkurkkua

Double jeezy- aurajuusto pekoni. L, (G) 18 €
-2x100g naudanliha pihvi, cheddar, pekoni, aurajuusto-majoneesi,

tomaatti, salaatti, mummonkurkku

Kanaburger L, (G) 16 €
-Revitty kana, tsatsiki, mummonkurkkua, salaattia, marinoitua

punasipulia ja talon salsaa
Dirty ristikot, plus 5 €
-Kaikki burger ateriat saatavana "likaisten” ristikko perunoiden

Ranssa.
-Cheddar Rastike, jalapeno, tsatsiki, avocado, ruohosipuli ja salsaa.

Lapsible

Junnu 75gL,(G)9 €
-Perusburger, cheddaria, salaattia ja ketsuppia

Junnupekoni 75¢g L, (G) 11 €
-Perusburgeri, pekoni, cheddaria, salaattia ja ketsuppia

Ranut plus majoL, G 6 €

Halloumi-kanakorit 14 € tai kanakori 12 € (L)

-Halloumtikut, ranut, kanatikkuja, chiliappelsiinihillo ja parmesaaniaioli.

Lasten lehtipihvi L, G 12 €
-Ranskalaiset, majoneesi, salaatti ja tomaatti.

Poke Bowls

Poke bowl on alkujaan hawaijilainen
Rulhoruoka, joka kootaan kulhoon
aasialaisittain marinoidusta tuoreista raaka-
aineista.

Myllysaaren bowlsien padtdytteend on aina:
lasinuudelia, sokeriherneita, soijamarinoitua
Rananmunaa, marinoitua punasipulia,
avokadoa, seesaminsiemenia,
goda-Rastiketta (makea soija kastike) ja miso-
majoneesia

Poke bowl L, 12 €
Perusbowl

Poke Salmon 17€
Graavi lohta seesamin siemenilla

Poke Rapu 17€
Kevyen tulisia jokirapuja

Poke Kana 15€
Revittya kRananrintaa



